1. Donem

DERS IZLENCESI
. . Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal
Dersin Ad: Kodu Se¢meli Kredi Kredi T|u
Tiirk Dili I TURK101 | Zorunlu 2 2 2.0

Yiizyiize/Uzaktan

Uzaktan

Ders Yiriitiiclisii

Ders Koordinatorii

Dersin Amaci

Ogrencilerin Tiirkceyi dogru, etkili ve kurallarina uygun bir sekilde kullanmalarini
saglamak; dil bilinci kazandirarak diisiinme, anlama, anlatma ve yazma becerilerini
gelistirmektir.

Dersin Hedefi

Bu ders kapsaminda 6grencilerin, Tiirk dilinin yapis1 ve isleyisi hakkinda bilgi sahibi
olmalari, yazili ve sozIii anlatim tiirlerini tanimalari, akademik ve mesleki yagamlarinda
ihtiyac duyacaklar: dil becerilerini gelistirmeleri hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Yerytiziindeki Diller, Dil aileleri, Turk¢enin dinya dilleri arasindaki yeri, Tirk¢enin
yayilma alanlari, Noktalama Isaretleri, Yazim Kurallari, Dilek¢e, Tiirkgenin ses
ozellikleri, Tirk¢ede ses olaylari, Yazili anlatim, Ani tiirii.

Dersin Ogrenim | OC1:Yeryiiziindeki Diller, Dil aileleri, Tiirkgenin diinya dilleri arasindaki yerini bilir
Cikular OC2:Noktalama Tsaretleri, Yazim Kurallarmi bilir
OC3:Tiirkgede ses olaylarim bilir.
Dersin meslege
katkist (bilgi, beceri | Bilgi ve beceri
ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme
Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar  (Yazili,
gorsel vs.)

Yazili ve gorsel kaynaklar

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim giktilarinin program ciktilari ile olan iliskileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 |4 |5

1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.




2 Is sagh@ ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi

olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalari takip eder, etkin sekilde

kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)

etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulari bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir

yaklasimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile X

etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngériilmeyen karmasik sorunlari

cozmek icin ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir. X
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi

asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 | Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile

iletisim kurar.
11 | Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj

materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimi agiklar.
12 | Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite

kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta Baslik E- Video Kisa Ses
Dokiiman Dosyalar1
1 Dilin tanimu ve dzellikleri X
2 Dil-diisiince, dil toplum ve dil-edebiyat iliskisi. X
3 Dil ve kiiltiir arasindaki iligki X
4 Yeryiiziindeki diller ve Tiirkgenin diinya dilleri arasindaki yeri =x
(dillerin dogusu ve siniflandirilmasi)
5 Dil ile ilgili terimlerin incelenmesi: ana dili, standart dil, lehge, x
sive, ag1z, argo vs.
6 Tiirk yazi dilinin geligmesi ve tarihi devreleri X
7 Tiirk dilinin bugiinkii durumu ve yayilma alanlar1 X
8 Atatiirk’tin dil politikas1 ve “Giines Dil Teorisi” X
9 Tiirkgenin ses (fonetik) bilgisi 6zellikleri X
10 Tiirkgenin sekil (morfoloji) bilgisi 6zellikleri X
11 Tiirk¢enin ciimle (sentaks) ve anlam (semantik) bilgisi 6zellikleri = x
12 Tiirk¢enin giincel sorunlari X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarihi I YDBI101 = Zorunlu | 2 2 2 0
Yiizyiize/Uzaktan Uzaktan

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatori

Dersin Amaci Ogrencilerin, cagdas Tiirkiye'nin temelini olusturan Atatiirk ilke ve inkilaplarim
ogrenmeleri, Cumhuriyet degerlerine baglilik gelistirmeleri ve tarihsel biling kazanmalar1
amagclanmaktadir.

Dersin Hedefi Ogrencilerin hem gegmisi anlayarak gelecege yon verebilmeleri hem de vatandashik

bilinciyle hareket etmeleri hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Kavramlar ve Osmanli Yenilesmesi. Avrupa Gelismeleri. Sanayi Devrimi ve Fransiz
Ihtilali. Yeni Osmanlilar. Mesrutiyet ve Ittihat ve Terraki. Mesrutiyet Dénemi Trablusgarp
ve Balkan Savagi. Birinci Diinya Savasi. Osmanli Devleti’nin Paylagilmasi. Milli
Miicadele Hazirlik Donemi, Kongreler. Son Osmanli Mebusan, Meclisi ve Misak-1 Milli,
TBMM Donemi ve Cephelerin Olusturulmasi. Lozan Antlagmasi. D1g Politika.

Dersin Ogrenim OC1:Sanayi devrimi ve siireclerini bilir.

Ciktilar1 .
OC2:Mesrutiyet ve ittihat ve terakki donemlerindeki gelismeleri 6grenir.
OC:3Milli miicadele hazirlik siirecini dgrenir.

Dersin meslege

katkist (bilgi, beceri Bilgi

ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme
Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili,
gorsel vs.)

Yazili ve gorsel kaynaklar

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 Is saghig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi

olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde

kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)

etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir

yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.




6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.

7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.

8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile

10 | .7,
iletigim kurar.

11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

12 Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite

kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.

13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

Haftalik islenen Konular (12 Hafta)

Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1

1 Atatiirk Ilkeleri ve Inkildp Tarihi dersinin X
amacl, dersle ilgili kavramlar

2 Tirk Inkildbim1 Hazirlayan Gelismeler ve X
Osmanli Devleti’ni Kurtarma Cabalari

3 Osmanli  Devleti’ni  Kurtarma  Cabalari X
(Mesrutiyet Donemi), Osmanlt Devleti’'nde
Fikir Akimlart

4 XX. Yizyill Baglarinda Osmanli Devleti ve X
Birinci Diinya Savasi’nin Sebepleri

5 Birinci Diinya Savasi’nda Osmanli Devleti ve X
Cepheler

6 Ermeni Meselesi (Birinci Diinya Savasi X
Oncesinde ve Savas Sirasinda Yasananlar)

7 Birinci Diinya Savasi ve Savasin Sonu X

8 Mondros Ateskes Antlagsmast Sonrasinda X
Ulkenin Durumu ve Cemiyetler

9 [zmir’in Isgali, Genelgeler ve Kongreler X
Doénemi

10 Genelgeler, Kongreler Doénemi ve Son X

Osmanli Mebusan Meclisi’nin Toplanmasi ve
Misak1 Milli Kararlarinin Alinmasi

11 Genelgeler ve Kongreler Donemi X
12 Istanbul’un Isgali ve Biiyiik Millet Meclisi’nin X
Acilisi
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Ingilizce I

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
YDBI101 = Zorunlu | 2 2 2 0

Yiizyiize/Uzaktan

Uzaktan

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatori

Dersin Amact Ogrencilerin temel diizeyde Ingilizce dil bilgisi ve iletisim becerileri kazanmalarini
saglamaktir.
Dersin Hedefi Bu ders kapsaminda 6grencilerin, giinliik yasamda karsilasabilecekleri temel durumlari

anlayabilmeleri, kendilerini basit diizeyde s6zlii ve yazili olarak ifade edebilmeleri
hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Avrupa Ortak Dil Referans Cercevesi ve (CEFR), Avrupa Dil Port folyosunda belirtilen
dil seviyeleri cercevesinde A-1 seviyesinde, Ingilizce egitimi. Yiiksekdgrenimini
tamamlanis her gencin yabanci dil olarak Ingilizceyi temel yap1 ve isleyis 6zelliklerini
geregince kavrayabilmesi, dil-diisiince baglantis1 agisindan yazili ve sdzlii anlatim vasitasi
olarak kullanabilme yetenegini kazanmasi ve yabanci dil bilincine sahip genglerin
yetistirilmesi.

Dersin Ogrenim OC1:Temel Ingilizce terimlerini 6grenir

Ciktilan L
OC2:Ingilizce dil diisiince baglantis1 yetenegini kazanir.
OC3:Ingilizce dil temel yapisimi anlar

Dersin meslege

katkist (bilgi, beceri | p eceri

ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler | Adet Katla Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav

Odev 1 10

Ara Smav 1 30

Y1l ici 40

Final 1 60
K:clynaklar (Yazil, Yazili ve gorsel kaynaklar
gorsel vs.)

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ¢iktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi

olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde

kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)

etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir




yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.

7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.

8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile

iletisim kurar. X
1 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Introduction to the course X
2 Verb be +, days of the week, numbers; verbs X
be -/?
3 Countries; possessive adjectives, classroom X
language
4 Singular and plural nouns, prepositions of X

place; adjectives

5 Colors; imperatives, feelings X

6 Present Simple +/-, verb phrases X

7 Jobs; word order in questions, question words X

8 Possessive s, family; prepositions of time and X
place

9 Daily routines; position of adverbs, X
expressions of frequency

10 Can/cant, verb phrases; Present Continuous X

11 Object pronouns, clothes; like + Ving X

12 Ordinal numbers; be or do, music X

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Toplumsal Duyarhhk Projesi I TDP101 Zorunlu | 2 2 1 1
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatori

Dersin Amact Ogrencilerin katilacaklar1 ve gergeklestirecekleri goniilliilik faaliyetleriyle insani,
sosyal, kiiltiirel, ahlaki degerlerinin ve becerilerinin gelistirilmesi amaglanmaktadir.
Dersin Hedefi Bu ders kapsaminda 6grencilerin, goniilliiliik esasina dayali sosyal sorumluluk projeleri

planlamalari, yiirtitmeleri ve sonuglarini degerlendirmeleri hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Ogrencilerin yurt odalarindan, smiflarindan 'disariya' ¢ikmalarini saglayacak, ilgi ve
becerilerine 'yasam alani' olusturma olanagi sunacaktir. Bu dersin hedefi 6grenmeyi,
diisinmeyi ve 6grendiklerini, diisiindiiklerini uygulamay1 ve 6grenme siirecine katki
saglamaktadir.

Dersin Ogrenim OC1:Sanayi devrimi ve siireclerini bilir.

Ciktilart .
OC2:Mesrutiyet ve ittihat ve terakki donemlerindeki gelismeleri 6grenir.
OC:3Milli miicadele hazirlik siirecini dgrenir.

Dersin meslege

katkis1 (bilgi, beceri Beceri

ve yetkinlik)

Ogretim ydntem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme
Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar  (Yazili,
gorsel vs.)

Yazili ve gorsel kaynaklar

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 Is saghig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi

olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde

kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)

etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir

yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile




etkin bi¢cimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Ekiplerin olusturulmasi X
2 Sosyal ve toplumsal projelerin sunulmasi X
3 Sosyal ve toplumsal projelerin sunulmasi X
4 Sosyal ve toplumsal projelerin sunulmasi X
5 Ekip iiyeleri tarafindan, proje faaliyetlerinde is X
boliimiiniin gergeklestirilmesi
6 Projelerin uygulanmasi X
7 Projelerin uygulanmast X
8 Projelerin uygulanmast X
9 Projelerin uygulanmasi X
10 Projelerin uygulanmasi X
11 Proje sonuglarinin ortaya konmasi X
12 Proje raporunun hazirlanmasi X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Genel ve Mesleki Etik 1 GME100 Zorunlu | 2 2 2 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize
Ders Yiiriitiictisii
Ders Koordinatorii
Dersin Amaci Ogrencilere etk kavramimi  tamtmak, bireysel ve mesleki yasamlarinda
kargilagabilecekleri etik sorunlari tanimlayabilme ve degerlendirebilme becerisi
kazandirmaktir. Ayrica, toplumsal sorumluluk bilinciyle hareket edebilen, adalet,
diristlik ve saygit gibi temel etik degerleri igsellestirmis bireyler olmalari
amaglanmaktadir.
Dersin Hedefi Ogrencilerin, mesleki sorumluluk ve etik ilkelere uygun davrams gelistirmeleri, mesleki

uygulamalarda karsilasabilecekleri ikilemler karsisinda etik bir bakis agistyla ¢oziim
iiretebilmeleri hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Etik ve ahlak kavramlarmi incelemek, ahlakin olusumunda rol oynayan faktorleri
incelemek, meslek etigini incelemek, mesleki yozlagsma ve meslek hayatinda etik disi
davraniglarin sonuglarimi incelemek ve sosyal sorumluluk kavramini incelemek, ders
icerigini olusturmaktadir.

Dersin Ogrenim OC1:Etik ve ahlak kavramlarini bilir
Ciktilart .
OC2:Mesleki etigi 6grenir
OC3:Mesleki yozlasma ve meslek hayatindaki etik dis1 davranislari bilir.
Dersin meslege
katkis1 (bilgi, beceri | 5 eceri
ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav

Odev 1 10

Ara Smav 1 30

Yl ici 40

Final 1 60
K:clynaklar (Yazils, Ogretim eleman1 notlar1
gorsel vs.)

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim giktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilar1 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 f)slusraghgl ve giivenligi, ¢cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde
kullanir.




4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularmi agiklar.
12 Alan ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri igin gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Dersin tanimi, ama¢ ve kapsam, basarl X
kosullarinin agiklanmasi,
2 Etik kavramu: tanimi, k6keni, tiirleri. X
3 Etik ve ahlak iligkisi, ayrimi, ahlaki degerler, X
ahlaki gelisim siireci, ahlakin olusumunda rol
oynayan unsurlar, ahlak ve meslek ahlaki
4 Etik kurallar1 ve etik sistemleri. X
5 Etik sorgulama, toplumsal yozlasma, FEtik X
toplum iligkisi.
6 Etik ilkeler, etik tiirleri, etik yaklagimlar. X
7 Mesleki etik kavrami, etik ve disiplinler arasi X
iliskiler.
8 Meslek etik kodlari, etik karar alma. X
9 Sosyal sorumluluk kavrami, tiirleri, sosyal X
sorumluluk ve etik.
10 Meslek hayatinda etik ilkeler, giiven ve etik, X
hak, adalet ve etik.
11 Meslek hayatinda etik degerlere uygun X
davranislar ve sonuglart
12 Mesleki yozlasma, meslek hayatinda etik dis1 X
davraniglar ve sonuglari, etik ilkelerin
uygulanmasinda yasanan sorunlar ve ¢éziim.
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Laboratuvar Teknikleri NTGK101 @ Zorunlu | 3 3 2 1
Yiizyiize

Yiizyiize/Uzaktan

Ders Yiiriitiiclisii

Ogr Goérevlisi Z. Sebnem YAKAR

Ders Koordinatorii

Ogr Goérevlisi Z. Sebnem YAKAR

Dersin Amaci

Ogrencilere; mevzuat ve analiz metotlarma uygun olarak
laboratuvar temel analiz tekniklerini uygulamak yeterliklerinin
kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Dersin Hedefi

Laboratuvar giivenlik ve c¢alisma kosullarinin kavranmasi
hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak laboratuvarda
giivenli calisma ortami saglanmasi, analiz Oncesi ve sonrasi
islemlerin yapilmasi, ekstraksiyon, distilasyon, ayirma gibi temel
analiz iglemlerinin yapilmasi, %, molar, normal ¢dozelti
hazirlanmasi ve laboratuvar temel analiz tekniklerinin taninmast.
Laboratuvarin tanimi ve laboratuvarlarda aranan o6zellikler.
Kisisel giivenlik onlemleri, Laboratuvar genel giivenlik
onlemleri, Laboratuvarda kullanilan genel cam ve kimyasal
malzemelerin tanitimi, Kimyasal maddelerle giivenli ¢aligma,
Analiz oncesi hazirliklar, Analiz sonrasi islemler, Laboratuvar
genel analiz yontemleri, Siizme, Coktiirme, Santrifiijleme,
Gravimetrik analizler, molar, molal ve yiizde ¢dzelti hazirlama,
Duyusal analiz iglemleri, Titrimetrik analiz iglemleri.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Laboratuvar giivenlik ve calisma kosullarini bilir.

OC2: Analiz 6ncesi ve sonrast islemleri bilir.

OC3: Mol, molarite, normalite kavramini, ¢ozelti cesitlerini bilir,
farkli konsantrasyonlarda ¢ozelti hazirlayabilir.

0OC4: Genel analiz yontemleri, slizme, ¢oktiirme, santrifiijleme
islemlerini bilir. Gravimetrik, duyusal ve titrimetrik analizleri
bilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Beceri — yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri

Power point sunumlari, kaynak kitaplar,

Olgme Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1-Gida Laboratuvar Teknigi Jsmet Sahin, Nobel akademik
yayincilik

2-Laboratuar Teknikleri,Yrd. Dog¢. Dr. Siireyya Saltan Evrensel,
Dora Yayinlari 2011

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

23.05.2025

Dersin 6grenim giktilarinin program ciktilari ile olan iliskileri




Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari 112|345

Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.

Is saglig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar takip eder, etkin sekilde kullanir.

s w|N| R

Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.) etkin
kullanir.

5 Mesleki problemleri ve konular1 bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir yaklasimla X
degerlendirme ve ¢éziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

6 | Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile etkin
bicimde sunabilir, anlasilir bigimde ifade eder.

7 Alam ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve Ongoriilmeyen karmasik sorunlari
¢ozmek i¢in ekip tiyesi olarak sorumluluk alir.

8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuclarimin duyurulmasi X
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10 | Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim
kurar.

11 | Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj materyalleri,
hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

12 | Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimental ve kalite kontrol X
analizleri igin gerekli alet ekipmanlar1 kullanir.

13 | Gidalarin kalitesini duvusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

Haftalik islenen Konular (12 Hafta)

Hafta Baslik E- Video @ Kisa Ses
Dokiiman Dosyalari
1 Laboratuvarin tamimu ve laboratuvarlarda aranan oOzellikler, X
Kisisel giivenlik 6nlemleri
2 Laboratuvarda kullanilan genel cam ve kimyasal malzemelerin
tanitimi
Kimyasal maddelerle giivenli ¢calisma, analiz ncesi hazirliklar

>

3
4 Analiz 6ncesi hazirliklar, Analiz sonrasi islemler
5 Laboratuvar genel analiz yontemleri
6 Santrifiijleme, Siizme, Coktiirme
7 Ekstraksiyon, Distilasyon
8 % Cozelti,

9 Molar ¢ozelti, Molal ¢ozelti,

10 Normal ¢ozelti

11 Duyusal analizler

MR XK X K X))

12 Gravimetrik analizler, Titrimetrik analizler

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriigme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
[letisim Bilgileri syakar@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlw/ | AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Genel Mikrobiyoloji NTGK103 = Zorunlu | 4 4 3 1
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiriitiiciisii Ogr. Gér. Dr. Siileyman BAYAR

Ders Koordinatérii | Ogr. Gér. Dr. Siileyman BAYAR

Dersin Amaci Mikroorganizmalarin morfolojik yapilarini, diger canlilarla iligkilerini, gelisme
kosullarini, endiistriyel, saglik ve gevresel yonden yararlarini ve zararlarini grenmek,
laboratuvarda mikroorganizmalarin tespit yontem ve analizleri 6grenmek.

Dersin hedefi Mikroorganizmalarin  morfolojik yapilarini, diger canlilarla iliskilerini, gelisme
kosullarini, endiistriyel, saglik ve g¢evresel yonden yararlarmi ve zararlarmi 6grenme,
laboratuvar kurallari, aseptik teknik, mikrobiyoloji laboratuvarlarinda kullanilan temel
ara¢ geregler, sterilizasyon, mikroskop ve kullanimini 06grenme, laboratuvarda
mikroorganizmalarin tespit yontem ve analizleri dgrenme yeterliklerinin kazandirilmasi.

Dersin Icerigi Mikrobiyolojinin tanimi, mikroorganizmalarimcanlilar arasindaki yeri,
mikroorganizmalarin  siniflandirilmasi, dogadaki  yayilislar1  ve  fonksiyonlari,
mikroorganizmalar arasi etkilesim ve konakg¢i-parazit iligkileri, mikroorganizmalarin
morfolojisi ve yapisi, mikroorganizmalarda yasam, ¢evrenin bakteriler iizerindeki etkisi,
mikroorganizmalarda metabolizma, antijenler ve antikorlar ve bunlarin reaksiyonlari,
funguslar, mayalar ve kiifler. Laboratuvar kurallari, aseptik teknik, mikrobiyoloji
laboratuvarlarinda kullanilan temel ara¢ gerecler, mikroskop ve kullanimi, sterilizasyon,
besiyeri, mikrobiyolojik 6rnek alma ve kiiltiir yapma, bakteri morfolojisi ve bakterileri
boyama, negatif boyama yontemleri ve bakterilerde kapsiil varlig1, bakteri endosporlar1 ve
spor boyama, biyokimyasal ve fizyolojik testler, mikroorganizmalarin tanimlanmasi,
mikrobiyolojik sayim yontemleri.

Dersin Ogrenim | OC1: Mikroorganizmalarin énemini bilir.

Ciktilart (:)CZ: Mikroorganizmalarin siniflandirilmasini ve 6zelliklerini bilir

OC3: Mikrobiyoloji laboratuvarinda kullanilan temel arag ve geregleri grenir.
OC4:Gram boyama yontemini ve mikroskobik inceleme yapmayt bilir.

Dersin meslege
katkist (bilgi, beceri | Bilgi, Beceri
ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve S6zIli Anlatim, Video

teknikleri
Olgme Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav

Odev 0

Ara Smav 1 40

Y1l ici 40

Final 1 60
Kaynaklar (Yazili, | 1. Genel Mikrobiyoloji Uygulama Teknikleri. Prof. Dr. Ayhan Temiz
gorsel vs.) 2.Genel Mikrobiyoloji ve Laboratuvar Kilavuzu. Prof. Dr. Selma Giiven

3. Ogretim Elemant ders notlar

On kosul dersler ve | Yoktur
Kosullar

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ¢iktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

| Katki Diizeyi




No | Program Ogrenme Ciktilart 3 14 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimi agiklar.
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 s . . X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman = Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Mikrobiyolojinin  tanimi, mikroorganizmalarin  canlilar X
arasindaki yeri
2 Mikroorganizmalarin simiflandirilmasi, dogadaki yayilislari X
ve fonksiyonlar1
3 Mikroorganizmalar arasi etkilesim ve konakci-parazit X
iliskileri, mikroorganizmalarin morfolojisi ve yapist
4 Mikroorganizmalarda yasam, c¢evrenin mikroorganizmalar X
iizerindeki etkisi
5 Mikroorganizmalarda metabolizma, antijenler ve antikorlar X
ve bunlarin reaksiyonlari
6 Bakteriler X
7 Viriisler X
8 Funguslar, mayalar ve kiifler X
9 Laboratuvar  kurallari, aseptik teknik, mikrobiyoloji X
laboratuvarlarinda kullanilan temel arag geregler, mikroskop
ve kullanimi
10 Sterilizasyon, besiyeri, mikrobiyolojik 6rnek alma ve kiiltiir X
yapma
1 Bakteri morfolojisi ve bakterileri boyama, negatif boyama yéntemleri ¥e bakterilerdé'kapsiil
varligi, bakteri endosporlar1 ve spor boyama
12 Biyokimyasal ve fizyolojik testler, mikroorganizmalarin X

tanimlanmasi, mikrobiyolojik sayim ydntemleri

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri sbayar@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Genel Kimya NTGK105 Zorunlu | 5 4 4 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. Dr. Eda Elgin KILIC

Ders Koordinatori

Ogr. Gér. Dr. Eda Elgin KILIC

Dersin Amaci

Kimya bilimine giris, madde yapist ve smiflandirilmasi,
maddenin halleri, karigimlar1 6grenmek, atomik yapi, kimyasal
hesaplamalar, reaksiyonlar, mol, molarite, gazlar, ideal gaz
kanunu, periyodik tablo ve 6zelliklerini dgrenmek, ¢oziiniirliik,
cozelti cesitlerini ve ¢ozelti hazirlamay1 6grenmektir..

Dersin Hedefi

Maddeyi tamimlamak ve siniflandirmak kati, sivi, gaz 6zellikleri,
madde hal degisimi ve karigimlarin ayirma ydntemlerini
ogrenmek, atom ve tanecikleri hakkinda bilgi sahibi olmak,
periyodik cetvelde elementleri ve periyodik &zelliklerini
ogrenmek, kimyasal baglari, kimyasal bilesikleri, formiil ve
denklemler ile ilgili hesaplamalar1 6grenmek, mol, derisim
kavramlarin1 6grenmek, ¢ozelti cesitlerini ve ¢ozelti hazirlamay1
6grenmek gibi yeterliliklerin kazandirilmas1 amaglanmaktadir.

Dersin Icerigi

Madde: elementler, bilesikler, karisimlar; maddenin degisimi:
gazlarin 6zellikleri: gaz kanunlari; sivi ve kati maddeler: Atom
yapisi, periyodik cetvel ve ozellikleri; Mol Kavrami: Kimyasal
formiillerin bulunmasi; Kimyasal denklemler ve kimyasal
reaksiyonlar; Cozeltiler; ¢ozeltilerin fiziksel ozellikleri, ¢ozelti
tiirleri ve derigimleri

Dersin Ogrenim Ciktilarl

OC1: Maddeyi tanimlayip smiflandirabilir OC2: Atomun yapisi,
periyodik cetvel 6zelliklerini bilir OC3: Kimyasal bilesikleri
formiile eder ve kimyasal bag tiirlerini bilir.

OC4: Mol, molarite, normalite kavramini, ¢ozelti ¢esitlerini bilir,
farkli konsantrasyonlarda ¢ozelti hazirlayabilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri

Ogretim yontem ve teknikleri

Anlatim, sunum, problem ¢6zme, laboratuvar

Olgme Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 0
Ara Smav 1 40
Yl ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Genel Kimya 1-2 / R.H.Petrucci, W.S.Harwood, F.G.Herring,
Ceviri Editorleri: Prof. Dr. Tahsin Uyar, Prof. Dr. Serpil Aksoy,
Palme yayincilik, 2002

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilar:

12 [3 |4 |5




Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.

Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi
olur.

Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.

Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.

Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.

Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.

Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.

11

Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimi agiklar

12

Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.

13

Gidalarm kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

Haftalik islenen Konular (12 Hafta)

Hafta Baslik E-Dokiiman = Video

—_—

O 00 N N D KW

—_ —
— o

—_—
[\

=

Madde: elementler, bilesikler, karisimlar tanimlanmasi

Madde degisimi, kati, s1vi, gaz maddelerinin 6zellikleri
Karigimlari ayirma yontemleri

Atom, atom yapis1 ve atom kuramlari

Kimyasal bilesikler ve kimyasal formiillerin bulunmasi
Kimyasal bilesikler ve kimyasal formiillerin bulunmasi
Periyodik cetvel ve 6zellikleri

Kimyasal baglar

Mol, molarite, molalite, normalite kavrami

Mol, molalite, normalite kavrami

Cozelti tiirleri ve ¢ozelti derisimleri

ol o T T B R R T B - R

Farkli konsantrasyonlarda ¢ozelti hazirlama

KoMK

Kisa Ses Dosyalari

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri edakilicfl@gantep.du.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Hijyen ve Sanitasyon NTGK107 = Zorunlu | 3 3 3.0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiritiiciisii

Ogr. Gér. Dr. Eda Elgin KILIC

Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. Dr. Eda Elgin KILIC

Dersin Amaci

Insan sagligmi tehdit eden mikroorganizmalar1 gidalardan ve
isletme ortamindan uzak tutmak veya uzaklastirmak igin
uygulanan hijyen ve sanitasyon kurallarmi ve giivenli gida
iretimi i¢in gida isletmelerinde uygulanmasi zorunlu olan hijyen
ve sanitasyon yontemlerini 6grenmektir

Dersin Hedefi

Uretim prosesine ve iiretilen iiriine uygun farkl temizlik ve
dezenfeksiyon yontemlerini segebilme yetisini kazandirmak,
Uygulanan hijyen ve sanitasyon programinin etkinligini
belirleyebilme yetkinligini kazandirma ve ilgili mevzuatlari
6grenmek

Dersin Igerigi

Hijyen ve sanitasyonun tammmi ve Onemi, gidaya
mikroorganizmalarin bulagma kaynaklari, temizlik ve deterjanlar,
dezenfeksiyon ve dezenfektanlar, personel hijyeni, igletme hijyen
ve sanitasyonu, alet-ekipman temizligi ve sanitasyonu,
sanitasyon kontrolii

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Mikroorganizmalar ile hijyen/sanitasyon arasindaki iliskiyi
tanimlar..

OC2: Gida kaynakli hastalik yapan ve gidalarin bozulmasina
sebep olan mikroorganizmalart simflandirir  OC3:  Gida
hazirlama alanlarinda hijyen uygulamalari, temizlik malzemeleri,
temizlik maddeleri, atik yonetimi ve hasere kontrolil bilgilerini
kullanarak uygun temizleme ve dezenfeksiyon yoOntemini
secer.OC4: Gida giivenligini gidalarin islenmesi, depolanmast,
nakli, servis edilmesi ile ilgili konularla iliskilendirerek tanimla

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri, yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri

Anlatim, sunum

Olgme Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 0
Ara Sinav 1 40
Yil ici 1 60
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Mustafa Tayar, Velaaddin Kilig. 2014. Gida Endiistrisinde Hijyen
ve Sanitasyon, Dora Yayincilik 2-Semra Kayaardi. 2014. Gida
hijyeni ve Sanitasyon, Sidas Yaymcilik, izmir.

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

02.06.2025

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari

12 [3 |4 5




1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi X
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimi agiklar
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 SO . .
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Bashk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Mikroorganizmalar ve sanitasyon iliskisi, Gidalarda
bulunan mikroorganizmalar, Mikrobiyel gelisimi X
etkileyen faktorler
2 Gidalarda goriilen bozulmalar, Gida isletmelerinde
mikroorganizmalarin bulagsma yollar1 ve 6nlenmesi X
3 Gida giivenligi, Gida kaynakli hastaliklar ve besin
zehirlenmelerine yol acan etmenler, Gida koruma X
yontemleri
4 Gida igletmeleri i¢in sanitasyon kurallari, Personel
Hijyeni Gida isletmelerinin sahip olmasi gereken X
fiziksel ozellikler
5 Gida endiistrisi ve sanitasyon iliskisi, X
6 Temizlik ve temizleme maddeleri, Deterjanlar,
Alkali ve asit temizleme malzemeleri X
7 Temizlik ve temizleme maddeleri, Deterjanlar,
Alkali ve asit temizleme malzemeleri X
8 Gida  isletmelerinde  temizleme  sistemleri,
Kullanilan ekipmanlar, Sanitasyon uygulamalarinda X
dikkat edilmesi gereken hususlar
9 Atik yonetimi, gevresel sorunlar, ¢6ziim Onerileri,
stirdiiriilebilir yaklagimlar X
10 Hasereler ve  zararlilarla  miicadele, Gida
isletmelerinde hava ve su hijyeni X
11 Gida isletmeleri igin kalite kavrami, Kalite kontrol
sistemleri, X
12 HACCP, ISO yonetim sistemlerinin detayl
incelenmesi, Engeller teknolojisi X X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri edakilc(@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlw/ | AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Matematik NTGK109 @ Zorunlu | 3 3 3 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatori

Dersin Amaci Bu dersin amaci, Ogrencilere temel matematiksel kavramlar1 kazandirmak, problem
¢ozme becerilerini gelistirmek ve miihendislik, fen, eckonomi gibi alanlarda
karsilagabilecekleri temel matematiksel islemleri anlayip uygulayabilmelerini
saglamaktir.

Dersin Hedefi Bu ders, 6grencilere matematigin temel yap1 taglarini anlayarak, daha ileri diizey derslere

saglam bir altyapt ile devam edebilmeleri icin gerekli olan bilgi ve becerileri
kazandirmay1 hedeflemektedir.

Dersin Igerigi

Kiimeler, 6l¢ii sistemleri, sayilar, oran-oranti, araliklar, mutlak deger, taban aritmetigi,
carpanlara ayirma, rasyonel ifadeler, bir bilinmeyenli denklem ve
esitsizlikler, ikinci derece denklemler, fonksiyonlarin grafikleri, trigonometrik
fonksiyonlar, logaritmik fonksiyonlar ve temel geometri (alan ve hacim hesaplar1) ders
icerigini olusturmaktadir.

polinomlar,

Dersin Ogrenim Say1 ¢esitlerini, Gslii, kokli ve mutlak degerli ifadeleri 6zdeslikleri bilir ve hesaplamalar
Ciktilar yapabilir.
Birinci dereceden, ikinci dereceden, kokli ve iislii denklemlerin ve esitsizliklerin
¢Oziimiinii yapabilir.
Trigonometrik fonksiyonlar1 kullanarak hesaplamalar yapar.
Fonksiyon konusundaki temel 6zellikleri yorumlar ve fonksiyonlara iliskin problemleri
cozer.
Temel istatistik kavramlarini kullanarak veri analizi ve olasilik hesaplamalarini yapabilir.
Dersin meslege
katkist (bilgi, beceri Bilgi — beceri
ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav

Odev 1 10

Ara Smav 1 30

Y1l ici 40

Final 1 60
K:clynaklar (Yazil, Yazili ve gorsel kaynaklar
gorsel vs.)

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

o

Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 |4 |5




1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X

) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi
olur.

3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.

4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.

5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.

7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.

8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.

11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

12 Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.

Gidalarm kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

13
Haftalk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta Bashk E-Dokiiman @ Video Kisa Ses
Dosyalarn
1 Temel Kavramlar, Sayilar ve Kiimeler, (S, N, X
Z, Q, I, R), Asal Sayilar, Boliinebilme
Kurallar
2 Rasyonel ve Ondalik Sayilarla Islemler X
3 Oran-Orant1 ve Yiizde Problemleri X
4 Uslii ve Koklii Ifadeler X
5 Ozdeslikler ve Carpanlara Ayirma X
6 Birinci Derece Denklemler X
7 Ikinci Derece Denklemler X
8 Ikinci Derece Denklemler X
9 Esitsizlikler X
10 Limit, Stireklilik X
11 Fonksiyonlar X
12 Olasilik ve Istatistik X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr
2.donem
DERS iZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ | AKTS Ulusal Kredi T U

Kodu Se¢meli | Kredi




Kariyer Planlama

KRY100 Zorunlu | 0 0 0 2

Yiizyiize/Uzaktan

Uzaktan

Ders Yiriitiiclisii

Ders Koordinatorii

Dersin Amaci

Ogrencilerin kariyer bilinci gelistirmelerini saglamak, ilgi, yetenek ve degerleri
dogrultusunda kendilerini tanimalarina yardimci olmak ve geleceklerine dair
etkili planlamalar yapabilmelerini amaglamaktadir.

Dersin Hedefi

Bu ders kapsaminda, Ogrencilerin mesleki yonelimlerini kesfetmeleri, is
diinyasinin dinamiklerini tanimalari, kariyer olanaklarini arastirmalar1 ve bireysel
gelisimlerine yonelik stratejiler gelistirmeleri hedeflenmektedir.

Dersin Icerigi

Kariyer Planlama dersinin, Cumhurbaskanlig1 insan Kaynaklar1 Ofisi tarafindan
olusturulan taslak ¢ercevesinde, her hafta i¢in hazirlanmis video ve etkinlikler ile
iniversite 6gretim iiyeleri, sektdr profesyonelleri, sivil toplum kuruluglar1 ve
uluslararas1 orgiitlerden davet edilecek misafir egiticilerle islenecektir. Ders
kapsamina dahil edilecek destekleyici faaliyetler ogrencileri profesyonel
basvurularda kullanilan yontem ve araglar konusunda bilgilendirecek ve bunlar1
en etkin sekilde kullanabilme becerisini kazandiracak sekilde tasarlanmig olup
uygulamali etkinlikler ile desteklenmistir. Kariyer merkezleri, 6grencilerin
becerilerini gelistirmelerine destek olacak deneyim imkanlar1 sunan faaliyetler ile
dersi uygulamali olarak takip edecektir.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1:Kariyere yonelik kavramlar1 bilir

OC2:Kariyer Merkezini tanir. Kariyer Merkezinden nasil yararlanabilecegini
dgrenir. CBIKO platformlarmi bilir. Yurtdist desteklerini ve sinavlari dgrenir.
OC3:Kariyer Planlamasi yapabilmek igin gerekli kisilik envanteri yaptirir,
Ozgegmis hazirlayabilir ve is miilakatlar1 hakkinda bilgi sahibi olur.

OC4:Sektor temsilcileri ile irtibat kurabilir. Iletisim agin1 gelistirmeyi 6grenir.
Kisisel gelisime yonelik yayinlar takip eder.

Dersin  meslege  katkisi Beceri
(bilgi, beceri ve yetkinlik)
Ogretim yontem ve
teknikleri Sunum
Olgme Degerlendirme Etkinlikler | Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60
Kaynaklar (Yazili, gorsel ) Yazili ve gorsel kaynaklar
On kosul dersler ve Kosullar | Yok
Giincelleme Tarihi
Dersin 6grenim giktilarinin program ciktilari ile olan iliskileri
Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari

1 |2 3 4 5

Meslegi ile ilgili temel, gilincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.

Is saglig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Meslegi igin giincel gelismeleri ve uygulamalari takip eder, etkin sekilde kullanir.

Al W N —

kullanir.

Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.) etkin




5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir yaklagimla
degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile etkin
bigimde sunabilir, anlagilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve dngériilmeyen karmasik sorunlart ¢6zmek
icin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir. X
9 Alani ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarimin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 | Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim
kurar.
11 | Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj materyalleri, hijyen
ve sanitasyon konularimi agiklar.
12 Alan ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite kontrol
analizleri igin gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Kariyer planlama dersi nedir? Kariyer merkezi nedir? X
Kariyer merkezinin yarar saglayacagi konular nelerdir?
2 Zeka ve kisilik nedir? Zeka ve kisiligin kariyer ile baglantist X
nedir?
3 Bilgi, beceri, yetenek, yetkinlik kavramlari nelerdir? Bu X
kavramlarin kariyer ile baglantis1 nedir?
4 Kariyer Nedir? Kariyer ve kariyer ile iligkili kavramlarin X
acgiklanmasi.
5 Kariyerime nasil hazirlanirrm? Universite hayat: boyunca X
ogrencilerin kariyerlerine katki saglamak i¢in
6 Temel Iletisim Becerileri X
7 Yazili, Sozlii ve Sozsiiz letisim Becerileri X
Ince beceriler ve teknik beceriler nedir? Ogrencilerin neden = X
bu becerilere ihtiyaci var?
9 ERASMUS-MEVLANA-FARABI ve yurtdis1 degisim X
programlari
10 Sinavlar hakkinda bilgilendirme X
11 Ozgecmis Hazirlama X
12 Miilakat Teknikleri X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal

Dersin Adt: Kodu Se¢meli Kredi Kredi T|U
Tiirk Dili IT TURK102 = Zorunlu 2 2 2 .0
Uzaktan

Yiizyiize/Uzaktan

Ders Yiriitiiclisii

Ders Koordinatorii

Dersin Amaci

Ogrencilerin Tiirkceyi dogru, etkili ve kurallarma uygun bir sekilde kullanmalarin
saglamak; dil bilinci kazandirarak diislinme, anlama, anlatma ve yazma becerilerini
gelistirmektir.

Dersin Hedefi

Bu ders kapsaminda 6grencilerin, Tiirk dilinin yapist ve isleyisi hakkinda bilgi sahibi
olmalari, yazili ve sozIii anlatim tiirlerini tanimalari, akademik ve mesleki yasamlarinda
ihtiya¢ duyacaklar1 dil becerilerini gelistirmeleri hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Tirkge® de sozciik vurgusu. Tiirkge’ de grup ve ciimle vurgusu. Sozciikte kok, ek
kavramlar. Cekim ekleri, govde kavrami, yapim ekleri. Ciimle 6geleri. Ciimle gesitleri.
Dogru ciimle. Anlatim bigim ve teknikleri. Anlatim bozukluklari: anlatima dayali anlatim
bozukluklari, yapiya dayali anlatim bozukluklar1. Elestiri ve Oz elestiri. Soylesi, Deneme
ve diger yazi tiirleri. Yazma Caligmasi

Dersin Ogrenim | OC1:Tiirkge *deki grup ve ciimleleri kavrar

Ciktilar OC2:Cekim ekleri, govde kavranu, yapim eklerini bilir
OC3:Anlatim bozukluklarin bilir.

Dersin meslege

katkist (bilgi, beceri | Bilgi ve beceri

ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

= Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Olgme —
Degerlendirme Kiiciik Smav

Odev 1 10

Ara Smav 1 30

Yil ici 40

Final 1 60
Kaynaklar  (Yazili, | yazl ve gorsel kaynaklar
gorsel vs.)

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim giktilarinin program ciktilari ile olan iliskileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilar 1 ]2 3 4 5

Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.

2 Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi

olur.




3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.

4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.

5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile X
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.

7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.

8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir. X

9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10 | Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletisim kurar.

11 | Gida sektoriinde kullamilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

12 | Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar1 kullanir.

13 | Gidalarm kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

Haftalik islenen Konular (12 Hafta)

Hafta = Baslik E- Video | Kisa Ses

1 Dogru Anlatimin Kisisel ve Toplumsal Iletisimdeki Onemi X

2 Yazili Anlatim Tiirleri ve Ornekleri X

3 Yazili Anlatim Tiirleri ve Ornekleri X

4 Sozlii Anlatim Tiirleri ve Ornekleri X

5 Sozlii Anlatim Tiirleri ve Ornekleri X

6 Yazim Kurallari X

7 Yazim Kurallari X

8 Noktalama Isaretleri X

9 Noktalama Isaretleri X

10 Anlatim Bozukluklari X

11 Anlatim Bozukluklari X

12 Anlatim Bozukluklari X

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarihi IT

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
YDBI102 = Zorunlu | 2 2 2 0

Yiizyiize/Uzaktan

Uzaktan

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatori

Dersin Amaci Ogrencilerin, cagdas Tiirkiye'nin temelini olusturan Atatiirk ilke ve inkilaplarim
ogrenmeleri, Cumhuriyet degerlerine baglilik gelistirmeleri ve tarihsel biling kazanmalar1
amagclanmaktadir.

Dersin Hedefi Ogrencilerin hem gegmisi anlayarak gelecege yon verebilmeleri hem de vatandashik

bilinciyle hareket etmeleri hedeflenmektedir.

Dersin Icerigi

Siyasi Inkilaplar; Saltanatin Kaldirilmasi, Cumhuriyetin Ilani, Halifeligin Kaldirilmas,
Atatiirk Doneminde Kurulan ve TBMM’de Temsil Edilen Siyasi Fikralar ve Siyasal
Olaylar. Cumhuriyet Dénemi Hukuk Inkilab1 ve Yeni Hukuk Diizeni Egitim Alanindaki
Inkilaplar. Kiiltiir ve Toplumsal Alanda Gergeklestirilen Inkilap Hareketleri. Ekonomik
Alanda Inkilaplar. Atatiirk Dénemi Tiirk Dis Politikasi-I (1923-1930). Atatiirk Dénemi
Tiirk Dis Politikas1-IT (1930-1938). Atatiirk ilkeleri; Temel ve Biitiinleyici Tlkeler. Atatiirk
Sonrasi Tiirkiye.

Dersin — Ogrenim | ¢ 1.qivai inkilaplart bilir.

Ciktilar .
OC2:Atatiirk Déneminde Kurulan ve TBMM’de Temsil Edilen Siyasi Fikralar ve Siyasal
Olaylar bilir.
OC3:Atatiirk Dénemi Tiirk D1s Politikasim bilir

Dersin meslege

katkist (bilgi, beceri Bilgi

ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav

Odev 1 10

Ara Smav 1 30

Yil ici 40

Final 1 60
K:'clynaklar (Yazil, Yazili ve gorsel kaynaklar
gorsel vs.)

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 f)slusraghgl ve giivenligi, ¢cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde
kullanir.




4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmast
9 L o . o ..
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
Alan ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 L . :
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari
1 Kurtulug Savagi’nda Cepheler (Giiney Cephesi, X
Dogu Cephesi, Bati Cephesi)
2 Canakkale Olay1, Mudanya Ateskes Antlasmasi ve X
Lozan Baris Antlasmasi ]
3 Saltanatin Kaldirilmasi, Cumhuriyetin Ilan X
Edilmesi, Halifeligin Kaldirilmasi
4 Cok Partili Hayata Gegis Denemeleri, Anayasa X
Caligmalari ve Hukuk Alaninda Yapilan Inkilaplar
5 Egitim Alaninda Yapilan Inkilaplar, Kiiltiir X
Alaninda Yapilan inkilaplar
6 Sosyal (Toplumsal) Alanda Yapilan Inkilaplar, X
Ekonomi Alaninda Yapilan Inkilaplar ve Saglk
Alaninda Yapilan inkilaplar
7 Atatiirk Donemi Tiirk Dis Politikas1 (1923-1930 X
Donemi)
8 Atatiirk Dénemi Tiirk Dis Politikast (1930-1938 X
Dénemi)
9 Atatiirk Tlkeleri (Cumhuriyetcilik, Milliyetcilik, X
Halkei1lik)
10 Atatiirk ilkeleri (Devletgilik, Laiklik, Inkilapgilik) X
11 Biitiinleyici Ilkeler, Atatiirk’{in Hastalig1 ve Oliimii X
12 II. Diinya Savasi, Savas Yillar1 ve Sonrasinda X

Tiirkiye ve Diinyada Genel Durum

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Ingilizce 1T YDBI102 = Zorunlu | 2 2 2 0
Yiizyiize/Uzaktan Uzaktan

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatori

Dersin Amact Ogrencilerin temel diizeyde Ingilizce dil bilgisi ve iletisim becerileri kazanmalarimi
saglamaktir.
Dersin Hedefi Bu ders kapsaminda 6grencilerin, glinlik yasamda karsilagabilecekleri temel durumlari

anlayabilmeleri, kendilerini basit diizeyde sozlii ve yazili olarak ifade edebilmeleri
hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Ingilizce yazilmis olan temel seviyede bir metni okudugunda dogru olarak kavrayabilme,
kavradiklarini ifade edebilme. Duygu, diisiince ve izlenimlerini yaziyla agik ve anlasilir
bir sekilde Ingilizce baslangic seviyesinde ifade edebilme. Ingilizce iletisim kurmaya
istekli olma. Ingilizcenin konusuldugu iilkelerin kiiltiir degerlerinin farkinda olma

gekrtmln Ogrenim OC1:Temel seviyede okudugu metni anlayabilir ve metin ile ilgili sorular1 cevaplayabilir
iktilar
OC2:Form doldurabilir
OC3:Kisa bir biyografi yazabilir.
Dersin meslege
katkist (bilgi, beceri Beceri
ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60
K:'clynaklar (Yazil, Yazili ve gorsel kaynaklar
gorsel vs.)

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 Is saglig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi

olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde

kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)

etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir

yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile




etkin bi¢cimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile X
iletisim kurar.
1 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Past Simple of be, word formation; Past X
Simple regular verbs
2 Past Time expressions; Past Simple irregular X
verbs, go, have, get
3 Past Simple regular vs irregular, irregular X
verbs; There is / There are
4 House related words; There was - There were, X
prepositions of place and movement
5 Countable & uncountable nouns, food & drink X
related words; quantifiers
6 Food containers; comparative adjectives, high X
numbers
7 Superlative adjectives, places and buildings; X
be going to for plans
8 Holiday related words; be going to for X
predictions, verb phrases
9 Adverbs of manner and modifiers, common X
adverbs; infinitives
10 Verbs that take the infinitive; definite article, X
communication related words
11 Present Perfect Tense, irregular Past X
Participles; Present Perfect vs Past Simple
12 irregular verbs; revision: question formation X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Toplumsal Duyarhhk Projesi 11 TDP102 Zorunlu | 2 2 1 2
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatori

Dersin Amact Ogrencilerin katilacaklar1 ve gergeklestirecekleri goniilliilik faaliyetleriyle insani,
sosyal, kiiltiirel, ahlaki degerlerinin ve becerilerinin gelistirilmesi amaglanmaktadir.
Dersin Hedefi Bu ders kapsaminda 6grencilerin, goniilliiliik esasina dayali sosyal sorumluluk projeleri

planlamalari, yiirtitmeleri ve sonuglarini degerlendirmeleri hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Ogrencilerin yurt odalarindan, siniflarindan 'disariya' ¢ikmalarini saglayacak, ilgi ve
becerilerine 'yagam alani' olusturma olanagi sunacaktir. Bu dersin hedefi 6grenmeyi,
diistinmeyi ve Ogrendiklerini, disiindiiklerini uygulamay1 ve 6grenme siirecine katki
saglamaktadir.

Dersin Ofrenim OC1:Sanayi devrimi ve siireglerini bilir.

Ciktilar .
OC2:Mesrutiyet ve ittihat ve terakki donemlerindeki gelismeleri 6grenir.
OC:3Milli miicadele hazirlik siirecini dgrenir.

Dersin meslege

katkist (bilgi, beceri | g, ...

ve yetkinlik)

Ogretim ydntem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme
Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar  (Yazili,
gorsel vs.)

Yazil1 ve gorsel kaynaklar

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 Is saghigi ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi

olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde

kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)

etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir

yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile

etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.




7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.

8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonugclarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.

11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

12 Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.

13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

Haftalk islenen Konular (12 Hafta)

Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Ekiplerin olusturulmasi X
2 Sosyal ve toplumsal projelerin sunulmasi X
3 Sosyal ve toplumsal projelerin sunulmasi X
4 Sosyal ve toplumsal projelerin sunulmasi X
5 Ekip iiyeleri tarafindan, proje faaliyetlerinde is X
boliimiiniin gerceklestirilmesi
6 Projelerin uygulanmasi X
7 Projelerin uygulanmasi X
8 Projelerin uygulanmasi X
9 Projelerin uygulanmasi X
10 Projelerin uygulanmasi X
11 Proje sonuglarinin ortaya konmast X
12 Proje raporunun hazirlanmasi X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Gida Mikrobiyoloji NTGK104 Zorunlu @ 3 3 2 1
Yiizylize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiirttiiciisii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, gidalarda dogal olarak bulunan veya dis ¢evreden
bulasan mikroorganizmalarin 6zelliklerini, gidalar {izerindeki etkilerini
ve insan sagligi acisindan tasidiklari riskleri bilimsel temelde
ogretmektir.

Dersin Hedefi

Bu dersin temel hedefi, 6grencilere gidalarda bulunan faydali ve zararl
mikroorganizmalarin taninmasini, bu mikroorganizmalarin gidalarda
neden oldugu bozulmalar ile gida kaynakli hastaliklarin anlagilmasini
saglamaktir.

Dersin Igerigi

Gida mikrobiyolojisine giris ve gidalarda 6nemli mikroorganizmalar,
gidalarda bulasma kaynaklar: ile mikrobiyal gelismeyi etkileyen i¢ ve
dis faktorler, Mikroorganizmalarin metabolizmast ve gidalarda
mikrobiyal bozulmalar, Gida kaynakli hastaliklarin olusmasinda etkili
faktorler ve gida kaynakli mikrobiyal hastaliklar, Mikroorganizmalarda
cogalmanin matematiksel ifadesi. Gida koruma yontemleri: Isil
islemlerle, diisiik sicakliklarda, antimikrobiyal maddelerle gidalarin
korunmasi. Gida koruma yontemleri: Disiik su aktivitesiyle, Modifiye
atmosfer yontemleriyle gidalarin korunmasi, radyasyonla gidalarin
korunmasi. Gida koruma yontemleri: Gidalarin korunmasinda
mikroorganizma ve iirlinleri, Yeni gida koruma yontemleri, birden fazla
koruma yontemiyle. Gidalarda indikatér mikroorganizmalar, Fermente
gidalari mikrobiyolojisi ve biyoteknolojik yollarla elde edilen iiriinler,
Gida giivenligi ve kalite yOnetim sistemi, Mikrobiyolojik gida
analizlerinde geleneksel yontemler, Mikrobiyolojik gida analizlerinde
hizli tan1 yontemleri, Gida mikrobiyolojisi alaninda yapilan caligmalar.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen faktérleri
tanimlayacaktir.

OC2: Gidalarda indikatsr ve patojen  mikroorganizmalari
tanimlayacaktir.

OC3: Gidalarda mikrobiyal bozulmalar1 6grenecektir.

0OC4: Gidalarda koruma yontemlerini 6grenecektir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri

Ogretim yéntem ve teknikleri

Sunum, Soru-cevap yontemi

Ol¢me Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiigiik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Erkmen, Osman. Gida Mikrobiyolojisi. Efil Yaynevi, 2014.

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

23.05.2025

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari

12 |3 |4 5




1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 TR . . X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Bashk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Gida mikrobiyolojisine giris ve gidalarda onemli X
mikroorganizmalar
2 Gidalarda bulagma kaynaklar1 ile gidalarda X
mikrobiyal gelismeyi etkileyen i¢ ve dis faktdrler
3 Mikroorganizmalarin metabolizmas1 ve gidalarda X
mikrobiyal bozulmalar
4 Gida kaynakli hastaliklarin  olugmasinda  etkili X
faktorler ve gida kaynakli mikrobiyal hastaliklar
5 Mikroorganizmalarda ¢ogalmanin  matematiksel X
ifadesi
6 Gida koruma yontemleri: Isil islemlerle, diisiik X
sicakliklarda, antimikrobiyal maddelerle gidalarin
korunmasi
7 Gida koruma yontemleri: Diisiik su aktivitesiyle, X
Modifiye = atmosfer  yontemleriyle  gidalarin
korunmasi, radyasyonla gidalarin korunmast
8 Gida koruma ydntemleri: Gidalarin korunmasinda X
mikroorganizma ve iriinleri, Yeni gida koruma
yontemleri, birden fazla koruma yontemiyle
Gidalarda indikat6r mikroorganizmalar X
10 Fermente gidalarin mikrobiyolojisi ve X
biyoteknolojik yollarla elde edilen iiriinler
11 Gida giivenligi ve kalite yonetim sistemi X
12 Mikrobiyolojik  gida  analizlerinde geleneksel X
yontemler, Mikrobiyolojik gida analizlerinde hizli
tan1 yontemleri, Gida mikrobiyolojisi alaninda
yapilan ¢aligmalar
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri aysesevgili@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Gida Kimyasi NTGK106 = Zorunlu | 5 4 3 1
Yiizyiize/Uzaktan Yiiz yiize

Ders Yiiritiiciisii

Dog. Dr. Songiil KESEN

Ders Koordinatori

Dog. Dr. Songiil KESEN

Dersin Amac1 Makro ve mikro besin elementlerinin genel kimyasal yapist ve
fonksiyonlar1 hakkinda ogrencileri bilgilendirmeyi
amaclamaktadir.

Dersin Hedefi Gidalarin  kimyasal bilesimi, gidalarda suyun Onemi ve

karbonhidratlar, proteinler, lipidler, vitaminler, mineraller ile
enzimlerin kimyasal yapilar1 ve fonksiyonlarmin &gretilmesi
amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Gida ve gida kimyasi tanimi, gidalarm bilesimini olusturan besin
ogeleri ve smiflandirilmalari, karbonhidratlar, lipitler, proteinler
ve aminoasitler, enzimler, yagda ve suda ¢dziinen vitaminler, su
ve suyun Ozellikleri, su formlari, su aktivitesi ve sorpsiyon
izotermi, mineral maddelerin 6zelliklerinin incelenmesi ve
simiflandirilmalari, gidalarin bozulma tepkimeleri (enzimatik ve
enzimatik olmayan esmerlesmeler), aroma ve lezzet
bilesenlerinin incelenmesi, gidalarda bulunan fenolik bilegenler
ve Ozellikleri.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Gidalarin bilesimi, makro ve mikro besin elementlerinin ne
oldugunu kavrar

OC2: Su ve gidalarda suyun 6nemini 6grenir

OC3: Karbonhidratlarin kimyasal yapisimi ve fonksiyonlarini
Ogrenir

OC4: Protein ve aminoasitlerin kimyasal yapisim ve
fonksiyonlarini 6grenir

OC5: Lipidlerin kimyasal yapisin1 ve fonksiyonlarini 6grenir
OC6: Vitaminler, mineraller, enzimler, aroma ve fenolik
bilesenler hakkinda bilgi sahibi olur

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, Beceri

Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim

Olgme Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev
Ara Sinav 1 40
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Ders notlar1 ve kaynak kitap (Gida Kimyas1
Prof. Dr. Mehmet Demirci)

On kosul dersler ve Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

03.06.2025

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilart

12 [3 |4 s




1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
2 Is saglig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi olur.
3 Meslegi igin giincel gelismeleri ve uygulamalar takip eder, etkin sekilde kullanir. X
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.) etkin
kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulari bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir yaklagimla X
degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile etkin
bi¢imde sunabilir, anlagilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngoriilmeyen karmasik sorunlari ¢6zmek
icin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan1 ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Eir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim
urar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj materyalleri, hijyen X
ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite kontrol
analizleri igin gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Gida ve gida kimyasi tanimi, gidalarin bilesimini = X
olusturan besin dgeleri ve siniflandirilmalar:
2 Su ve suyun ozellikleri, su formlari, su aktivitesi ve = X
sorpsiyon izotermi
3 Karbonhidratlar X
4 Karbonhidratlar X
5 Proteinler ve aminoasitler X
6 Proteinler ve aminoasitler X
7 Lipidler X
8 Lipidler X
9 Vitaminler X
10 Mineraller, Enzimler X
11 Gidalarin bozulma tepkimeleri X
12 Aroma, fenolik bilesenler ve 6zellikleri. X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri ntmyo(@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Enstriimental Analiz NTGK108 Zorunlu @ 2 2 2 0
Yiizylize/Uzaktan Yiizyiize
Ders Yiiriitiictisii Dr. Ogr Uyesi Hicran UZUN KARKA

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi Hicran UZUN KARKA

Dersin Amaci

Enstriimantal gida analizlerini 6grenmek, refraktometre, polarimetre,
spektrofotometre ¢esitlerini 6grenmek ve kromatografik teknikler
hakkinda bilgi sahibi olmaktir.

Dersin Hedefi

Enstriimantal gida analizlerini, enstriimantal analiz tekniklerini ve temel
ilkelerini, spektrofotometrik yontemleri, refraktometre, polarimetre, renk
tayin cihazlarini ve HPLC, GC, kagit ve ince tabaka kromatografisi gibi
kromatografik  teknikleri ~6grenme ve uygulama konusunda
yeterliklerinin kazandirilmasi1 amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Enstriimantal gida analizlerine giris, enstriimantal analiz teknikleri ve
temel ilkeler, Refraktometre, Polarimetre, spektrofotometre g¢esitleri
Atomik absorpsiyon spektroskopi, FT IR spektroskopisi, renk tayin
cihazlari, Raman spektrometresi, Atomik emisyon spektroskopisi, X-
1sinlart spektroskopisi, Kromatografik teknikler, HPLC, GC, Kagit ve
ince tabaka kromatografisi.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Enstriimantal analiz tekniklerini ve temel ilkelerini bilir.

OC2: Spektrofotometrik ydntemleri ve uygulanmasini bilir.

OC3: Refraktometre, Polarimetre, renk tayin cihazlarinin kullanimini ve
gidalarda uygulamalarin bilir.

OC4: Kromatografik teknikleri ve gidalardaki uygulamalarini bilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi-beceri

Ogretim yéntem ve teknikleri

Ogretim elemani tarafindan ders igeriginde yer alan konular simif
ortaminda sunumlarla zenginlestirilerek anlatilir. Soru- cevap yontemi le
ogrencilerin derse aktif katilmu saglanir. Ogrencilere ddev verilerek
konularin pekistirilmesi saglanir.

Olgme Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katk1 Yiizdesi
Kii¢iik Sinav
Odev 0 10
Ara Sinav 1 30
Yil i¢i 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1. Enstriimantal Analiz Ilkeleri, Prof. Dr. Esma KILKIC, Prof. Dr.
Hamza YILMAZ, Prof. Dr. Fitnat KOSEOGLU, Bilim Yaymevi.
2. MEB Gidalarda Enstriimental Analizler 1

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

27.05.2025

Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari 1 |2 3 4 5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
2 Is saghg1 ve giivenligi, gevre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi olur.
3 Meslegi i¢in giincel gelismeleri ve uygulamalari takip eder, etkin sekilde kullanir. X
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.) etkin

kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulari bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir yaklagimla X

degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.




Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile etkin
bi¢imde sunabilir, anlagilir bigimde ifade eder.

Alani ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve dngoriilmeyen karmasik sorunlar1 ¢6zmek
icin ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.

Kariyer yonetimi ve yagam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

Alan1 ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuclarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim
kurar.

11

Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj materyalleri, hijyen
ve sanitasyon konularini agiklar.

12

Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite kontrol
analizleri igin gerekli alet ekipmanlari kullanir.

13

Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

jas)
)
=
o

0NN bW~

Haftahk islenen Konular (12 Hafta)

Baslik E-Dokiiman Video
Enstriimantal gida analizlerine giris
Enstriimantal analiz teknikleri ve temel ilkeler
Refraktometre,

Polarimetre

Spektrofotometre cesitleri

UV Vis Spektrofotometre

FT IR spektroskopisi

Renk tayin cihazlari

Kromatografik teknikler,

Kagit ve Ince tabaka kromatografisi

Yiiksek basingli sivi kromatografisi (HPLC)
Gaz kromatografisi (GC)

el P P

Kisa Ses Dosyalar1

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri hicranuzun@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Gidalarda Kalite Kontrol ve Analizleri

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
NTGK110 @ Zorunlu | 5 4 3 1

Yiizylize/Uzaktan

Yiizyiize

Ders Yiiriitiiclisti

Dr. Ogr. Uyesi Hicran UZUN KARKA

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr. Uyesi Hicran UZUN KARKA

Dersin Amaci

Gida kalitesi ve gida kalite kontroliiniin tanimini, kapsamini ve
siniflandirilmasint  6grenmek, Gida maddelerinin temel kimyasal,
fiziksel ve duyusal &zelliklerini, Ornek alma tekniklerini, 6rneklerin
analize hazirlanmasini ve sonuglarin degerlendirilmesini 6grenmek ve
uygulamada yapabilmektir.

Dersin Hedefi

Gida kalitesi ve gida kalite kontroliiniin tanimi, kapsami ve
siniflandirilmasi, Gida maddelerinin temel kimyasal, fiziksel ve duyusal
ozellikleri, Ornek alma, 6rneklerin analize hazirlanmasi ve sonuglarm
degerlendirilmesi gibi 6grenme ve uygulama konusunda yeterliklerinin
kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Gida kalitesi ve gida kalite kontroliiniin tanimi, kapsami ve
siniflandirilmasi, Gida maddelerinin temel kimyasal, fiziksel ve duyusal
ozellikleri, Ornek alma, Srneklerin analize hazirlanmasi ve sonuglarin
degerlendirilmesi, Genel gida analiz yontemleri ve kalite kontrolleri,
Gidalarda duyusal analizler, Gidalarda goriiniis 6zellikleri, Fiziksel sekil
ozellikleri, Gidalarda renk ozellikleri, Gidalarda objektif renk 6lgiim
sistemleri, Gidalarda kinestetik duyusal 6zelliklerin siniflandirilmasi,
Viskozite ve konsistens kavramlari, Viskozite ve konsistensin l¢timii,
Gidalarda tat ve kokunun objektif olarak 6l¢iimii, Gidalarda nem tayini,
Briks 6l¢limil, Kiil tayini, Ham protein tayini, Toplam asitlik tayini, Yag
tayini, Seker tayini.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Gida kalitesi ve kalite kontroliinii bilir.
0OC2: Gidalarda yapilan duyusal analizleri bilir.
0OC3: Gidalarda yapilan fiziksel analizleri bilir.
OC4: Gidalarda yapilan kimyasal analizleri bilir.

Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri, yetkinlik

Ogretim yéntem ve teknikleri

Ogretim elemani tarafindan ders igeriginde yer alan konular siif
ortaminda sunumlarla zenginlestirilerek anlatilir. Soru- cevap yontemi le
ogrencilerin derse aktif katilimi saglanir. Ogrencilere analizlerle ilgili
laboratuvar uygulamalari da yaptirilarak analizlerin 6grenilmesi saglanir.

Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kii¢iik Sinav 5
Odev 0 10
Ara Sinav 1 25
Yil igi 40
Final 1 60
Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.) 3. Gida Analizleri, Prof. Dr. Bekir Sitki CEMEROGLU, Nisan 2018,
Seckin yayimncilik.

4. Temel Gida Analizleri, Dog. Dr. Vildan UYLASER, Prof. Dr. Fikri
BASOGLU, 2016, Dora Basim Yayin.
5. MEB Gida Kalite Kontrol Analizleri Modiilleri.

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

27.05.2025




Dersin 6grenim ciktilarinin program ¢iktilari ile olan iliskileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 1|2 3 4 5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
2 Is saghg1 ve giivenligi, gevre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi olur.
3 Meslegi i¢in giincel gelismeleri ve uygulamalari takip eder, etkin sekilde kullanir. X
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.) etkin
kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulari bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir yaklagimla
degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile etkin
bi¢imde sunabilir, anlasilir bi¢imde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve dngoriilmeyen karmasik sorunlar1 ¢6zmek
icin ekip iiyesi olarak sorumluluk alir. *
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan1 ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim
kurar.
1 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj materyalleri, hijyen X
ve sanitasyon konularimi agiklar.
Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite kontrol
12 s . . X
analizleri igin gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir. X
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Gida kalitesi ve gida kalite kontroliiniin tanimi, X
kapsami ve simiflandirilmasi
2 Gida maddelerinin temel kimyasal, fiziksel ve X
duyusal ozellikleri
3 Ornek alma, orneklerin analize hazirlanmasi ve X
sonuglarin degerlendirilmesi
4 Gidalarda duyusal analizler, Gidalarda goriiniis X
ozellikleri
5 Gidalarda fiziksel sekil 6zellikleri ve analizleri X
6 Gidalarda renk ozellikleri, Gidalarda objektif renk X
Olglim sistemleri
7 Gidalarda  kinestetik  duyusal ozelliklerin X
siniflandirilmasi, Viskozite ve konsistens
kavramlari, Viskozite ve konsistensin 6l¢timi
8 Gidalarda tat ve kokunun objektif olarak dl¢limii X
9 Gidalarda nem tayini, Briks 6l¢ii X
10 Kiil tayini, Ham protein tayini X
11 Toplam asitlik tayini, Yag tayin X
12 Seker tayini X

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri hicranuzun@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Ofis Otomasyonu

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
NTGK122 Zorunlu @ 2 3 1 1

Yiizyiize/Uzaktan

Yiizyiize

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatori

Dersin Amact Ogrencilere modern ofis ortamlarinda kullanilan temel bilgi ve iletisim teknolojilerini
etkin bi¢cimde kullanma becerisi kazandirmaktir..
Dersin Hedefi Bu ders kapsaminda Ogrencilerin, kelime islem programlari, elektronik tablo

uygulamalari, sunum hazirlama yazilimlar1 ve e-posta yonetimi gibi ofis yazilimlari
etkin ve verimli sekilde kullanmalar1 hedeflenmektedir

Dersin Icerigi

Ogrencilerin hayatlarinin her asamasinda ihtiyag¢ duyacaklari Ofis Programlaria
(Word, Excel, gibi) programlari kullanma becerisini gelistirmek.

Dersin Ogrenim OC1:0fis programlari neler oldugu ve ne amagh kullanilacaklar1 hakkinda genel bilgi
Ciktilart edinilecektir
0C2:0fis programlarindan Word kullanim becerisi agma diizenleme kaydetme
degistirme vb becerileri kazanacaktir
OC3:Word kullaniminda basvurulari kullanarak dipnot, son not, kaynakea i¢indekiler
ve tablo olusturma becerileri kazanacaktir.
Dersin meslege
katkist (bilgi, beceri Beceri
ve yetkinlik)

Ogretim ydntem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar
gorsel vs.)

(Yazily,

Yazili ve gorsel kaynaklar

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 Is saglig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi

olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde

kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.) X

etkin kullanir.




5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimni agiklar.
12 Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalari
1 Microsoft Office Yazilimmin Yiklenmesi, X
Aktivasyonu ve Caligtirilmasi
2 Microsoft Word meniiler ve kisayollarinin X
anlatimi
Microsoft Word ile CV olusturma X
4 Microsoft Excel meniiler ve kisayollarinin X
anlatimi
5 Microsoft Excel’de hiicrelerde bicimlendirme X
ozelliklerinin uygulanmasi
6 Microsoft Excel’de temel aritmetik islemlerin X
gerceklestirilmesi
7 Microsoft Excel’de hazir fonksiyonlarin X
kullanimi
8 Microsoft Excel’de eger fonksiyonu ve X
uygulamasi
9 Microsoft Excel’de i¢ i¢e fonksiyonlarin X
kullanimi1
10 Microsoft Excel’de kosullu bigimlendirme X
uygulamalari
11 Microsoft Excel’de grafik uygulamalar
12 Microsoft Powerpoint meniileri anlatimi ve

uygulama

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr

3.D6nem




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Siit ve Uriinleri Analizleri NTGK163 = Se¢meli | 4 4 3 1
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Giilten SEKEROGLU

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr. Uyesi Giilten SEKEROGLU

Dersin Amaci Siitiin tanim1 ve bilesimi, ¢ig siitiin islenmeye uygunlugunun
belirlenmesine ait testleri 6grenmek ve yapmak, Siit ve Siit
dirtinleri ile ilgili fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve duyusal
analizleri 6grenmek ve yapabilmek.

Dersin hedefi Siitlin tanim ve bilesimini 0grenme, ¢ig siitlin islenmeye

uygunlugunun belirlenmesine ait testleri 6grenme, igme siitiinde
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yapabilme, Siit
iirinlerinden numune almayi, triinle ilgili fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve duyusal analizleri yapabilme ve hesaplama
yontemlerini 6grenme yeterliklerinin kazandirilmasi.

Dersin Igerigi

Siitiin tanim1 ve bilesimi, Cig siit ve siit tirlinlerinden numune
almak, Cig siitlerin islenmeye uygunlugunu belirlemek, platform
analizlerini yapmak/degerlendirmek, Cig ve i¢cme siitlerinde
asitlik tayini, Yogunluk, Kuru Madde, Yag ve protein tayinleri,
Siitlerde homojenizasyon ve 1sil islem kontrolii, Peynirde
duyusal, fiziksel ve kimyasal analizleri yapmak/degerlendirmek,
Yogurtlarin duyusal, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri, Kremada
duyusal ve kimyasal analizler, Tereyaginda duyusal ve kimyasal
analizler, Dondurmada duyusal, fiziksel ve kimyasal analizler.
Genel olarak siit ve siit Uriinlerine ait fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik temel analizler ve hesaplama yontemleri.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Siitiin tanimni ve bilesimini bilir.

OC2: Cig siitiin uygunlugunu ve platform analizlerini bilir.

OC3: Cig ve igme siitiiniin analizlerini yapmay bilir.

OC4: Siit iriinlerinin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve
duyusal analizlerini yapmayi bilir.

yetkinlik)

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve

Bilgi, Beceri

Ogretim yontem ve teknikleri

So6zli Anlatim, Uygulama

Olgme Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 0
Ara Sinav 1 40
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1. Siit ve Mamulleri Teknolojisi, Prof. Dr. Mustafa Ugiincii
2. Siit ve Mamulleri Analiz Y6ntemleri, Prof. Dr. Mustafa Metin
3. Ogretim Elemant ders notlar1

On kosul dersler ve Kosullar

Yoktur

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi




No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) Is saglig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklasimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
1 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
D Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftahk Islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman = Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Siitiin tanim1 ve bilesimi, Cig siit ve iriinlerinden numune X
almak
2 Cig siitlerin islenmeye uygunlugunu belirlemek, platform X

analizlerini yapmak/degerlendirmek

3 Cig ve igme siitlerinde asitlik, yogunluk ve kuru madde tayini X
4 Cig ve igme siitlerinde yag tayini X
5 Cig ve i¢me siitlerinde protein tayini X
6 Siitlerde homojenizasyon ve 1s1l islem kontrolii X
7 Peynirde  duyusal, fiziksel ve kimyasal analizleri X
yapmak/degerlendirmek
8 Peynirde  duyusal, fiziksel ve kimyasal analizleri X
yapmak/degerlendirmek
9 Yogurtlarin duyusal, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri X
10 Kremada duyusal ve kimyasal analizler X
11 Tereyaginda duyusal ve kimyasal analizler X
12 Dondurmada duyusal, fiziksel ve kimyasal analizler X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri sekeroglu@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Et ve Uriinleri Analizi

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
NTGK165 Zorunlu @ 4 4 3 1

Yiizyiize/Uzaktan

Yiizylize

Ders Yiiritiiciisii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Dersin Amaci Ogrencilerin etin kimyasal, fiziksel, mikrobiyolojik ve duyusal 6zelliklerini tanimalarin
saglamak ve et ile et riinlerinin kalite kontrol siire¢lerini bilimsel yontemlerle analiz
edebilme becerisi kazandirmaktir.

Dersin Hedefi Ders kapsaminda 6grencilerin; etin bilesimi, bozulma belirtileri, katki maddeleri, raf

omrii belirleme yontemleri ve gida giivenligi agisindan risk degerlendirmeleri gibi
konular hakkinda bilgi edinmeleri hedeflenmektedir

Dersin Icerigi

Etin fiziksel ve kimyasal ozellikleri, antemortem ve postmortem kavramlari, kesim
sonrasi meydana gelen degisimler, anormal postmortem degisiklikler, et iiriinlerinin
iiretim akislari, et ve et iiriinlerinde fiziksel, kimyasal ve duyusal analizler

Dersin Ogrenim OC1:Etin yapist ve dzelliklerinin kavranmasi

Ciktilar1 .
OC2:Antemortem ve postmortem kavramlarinin 6grenilmesi
OC:Taze et, dondurulmus et ve iiriinlerinin analizlerini yapmak/degerlendirmek
OC4:Emiilsiyon tipi et iiriinlerinin analizlerini yapmak/degerlendirmek

Dersin meslege

katkis1 (bilgi, beceri Bilgi, beceri

ve yetkinlik)

Ogretim yoéntem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Degerlendirme Kiic¢iik Sinav

Odev 1 10

Ara Smav 1 30

Yil ici - -

Final 1 60
K"aynaklar (Yazil, Et ve Et Uriinler Analizi: Prof. Dr. Semra KAYAARDI
gorsel vs.)

On kosul dersler ve
Kosullar

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
5 Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi

olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde

kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)

etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir

yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.




6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.

7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.

8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletigim kurar.

Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj

1 materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

12 Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite

kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir. X
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir. X
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Naogvalar

1 Kesim oncesi islemler, kesimin tanim1 ve metotlari
2 Etin yapis1 ve etteki 6nemli dokular X
3 Kesim sonrasi ette meydana gelen degisiklikler X
4 Anormal postmortal degisiklikler X
5 Taze etin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri X
6 Et triinlerinin {iretim agsamalar1 X
7 Et iirlinlerinde kullanilan hammaddeler ve X

ozellikleri
8 Fermente et iiriinlerinde fiziksel ve kimyasal X

analizler
9 Emiilsiyon tipi et lirlinlerinde fiziksel ve kimyasal X

analizler
10 Pastirmanin duyusal 6zellikleri fiziksel ve kimyasal X

dzellikleri
11 Kavurmanin duyusal 6zellikleri kavurmanin fiziksel X

ve kimvasal 6zellikleri
12 Konserve et iiriinlerinin fiziksel ve kimyasal X

ozellikleri

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adr: Dersin Zorunlu/ | AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Yag Analizleri NTGK167 Zorunlu | 4 4 3 1
Yiiz ylize/Uzaktan Yiiz yiize
Ders Yiiriitiiciisii Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Ders Koordinatori

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Dersin Amaci

Bitkisel Yaglarda Duyusal Analizler, Kirilma Indisi Ugucu
Madde Tayini, Serbest Yag Asitleri Tayini, Peroksit Sayisi Tayini,
Vizkosite Tayini, Iyot Sayisi Tayini, Sabunlasma Sayisi Tayini,
Sabunlasmayan Madde Tayini, Zeytinyagi ile Ilgili Analizleri,
Yaglarda Duyusal, Fiziksel ve Kimyasal Analizleri ve gidalarda
yag tayin yontemlerini 6grenmektir.

Dersin Hedefi

Dersin tamamlanmasi ile Ogrencilere; yemeklerin yaglarda
numune alinmasi, yemeklik yaglarda duyusal, kimyasal ve
fiziksel analizlerin yapilmasi, zeytinyagi, margarin ve tereyagina
ait  analizlerin  yapilmasi  yeterliklerinin  kazandirilmasi
amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Lipitlerin Genel Tanimi, Bitkisel Yag Tiirleri ve Ozellikleri,
Zeytinyagi, Margarin ve Tereyagina ait Ozellikler, Bitkisel
Yaglarda Duyusal Analizler, Bitkisel Yaglarda Kirilma Indisi
Tayini, Ucucu Madde Tayini, Serbest Yag Asitleri Tayini,
Peroksit Sayisi Tayini, Vizkosite Tayini, Iyot Sayisi Tayini,
Sabunlasma Sayisi Tayini, Sabunlasmayan Madde Tayini,
Zeytinyagi ile Ilgili Analizler, Kati Yaglarda Duyusal, Fiziksel ve
Kimyasal Analizler, Tereyagina 6zgii analizler, Reichert-Meissl
say1s1 (RMI) hesaplanmasi, gidalarda yag tayin yontemleri

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Yemeklerin yaglarda numune almayi bilir

OC2: Yemeklik yaglarda duyusal, kimyasal ve fiziksel analizleri
bilir.

OC3: Zeytinyagina ait analizleri bilir.

OC4: Margarin ve tereyagina ait analizleri bilir.

Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve

Bilgi, beceri

yetkinlik)
Ogretim yontem ve teknikleri Yiiz Yiize,
Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiig¢iik Sinav 10
Odev 1
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

-Gida Analizleri, Prof. Dr. Bekir Cemeroglu,
-Enstriimental Gida Analizleri, Semih Otles

On kosul dersler ve Kosullar

YOK

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari

12 [3 |4 s




1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi X
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir. X
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta Bashk E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalari
1 Ders giris ve ders planinin anlatimi. Lipidlerin = x
genel tanimu, bitkisel yag tiirleri ve 6zellikleri
2 Zeytinyagl, margarin ve tereyagina ait X
ozellikler
3 Bitkisel yaglarda duyusal analizler, kirilma x
indisi tayini
4 Yaglarda yogunluk ve serbest yag asitleri x
tayini
5 Yaglarda, peroksit sayisi tayini X
6 Yaglarda iyot say1s1 tayini X
7 Gidalarda yag tayin yontemleri X
8 Gidalarda yag tayin yontemleri X
9 Yaglarda sabunlagsan madde tayini X
10 Yaglarda sabunlagmayan madde tayini X
11 Tereyag1 analizleri, Reichert-Meissl sayis1  x
(RMI) hesaplanmast
12 Zeytinyagi analizleri X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri sekeroglu@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Bal ve Sekerli Uriinlerin Analizi

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
NTGKO040 Zorunlu @ 3 3 3 0

Yiizyiize/Uzaktan

Yiizylize

Ders Yiiritiiciisii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Ders Koordinatori

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Dersin Amaci Bal ve sekerli iirlinlerin tanimi ve dnemini 6grenmek, bal ve sekerli {irlinlerin fiziksel ve
kimyasal yapisini 6grenmek, bal ve sekerli liriinlerde yapilan rutin analizleri 6grenmek.
Dersin Hedefi Bal ve sekerli iirlinlerin fiziksel ve kimyasal ozelliklerini taniyarak kalite kontrol

kapsamindaki analizlerin yapilabilmesini amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Balin kimyasal yapisi ve fiziksel 6zellikleri, balda nem tayini, balda renk tayini, balda
HMF tayini, balda diyastaz aktivitesi tayini, balda toplam asitlik tayini, balda invert
seker tayini, balda sakkaroz tayini, sekerli iiriinlerin duyusal analizi, sekerli tiriinlerde
rutin analizler.

Dersin Ogrenim OC1: Balda fiziksel analizleri yapmak/degerlendirmek
Ciktilar .
OC?2: Balda kimyasal analizleri yapmak/degerlendirmek
OC3: Sekerli iiriinlerin standartlara uygunlugunun belirlenmesi
OC4: Sekerli iiriinler analizlerini yapmak/degerlendirmek
Dersin meslege
katkis1 (bilgi, beceri Bilgi, beceri
ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler | Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60
Kaynaklar  (Yazili, | Advaced Techniques of Hony Analysis: Characterization, Authentication, and
gorsel vs.) Adulteration: Gulzar Ahmad Nayik, Jalal Uddin, Vikas Nanda
On kosul dersler ve | Yok
Kosullar
Giincelleme Tarihi
Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri
Katki Diizeyi
1: Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 |4 |5
1 | Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) Is saghgi ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi
sahibi olur.
Meslegi igin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin
3 . X
sekilde kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon
vb.) etkin kullanir.
5 | Mesleki problemleri ve konular1 bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir




yaklasimla degerlendirme ve ¢Oziim Onerisini sunabilme becerisine
sahiptir.

6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu
ile etkin bigimde sunabilir, anlasilir bigimde ifade eder.

7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve 6ngoriilmeyen karmasik
sorunlar1 ¢6zmek icin ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.

] Kariyer yonetimi ve yasam boyu Ogrenme konularinda farkindaliga
sahiptir.

Alan1 ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin
9 duyurulmast asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik
degerlere sahiptir.

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve

10 meslektaslari ile iletisim kurar.

Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj

1 materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

D Alan ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve

kalite kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir. X
13 Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak X
degerlendirir.
Haftalk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta Bashk E-Dokiiman @ Video Kisa Ses
Dosyalar
1 Balin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri X
2 Bal cesitleri ve siniflandirilmasi X
3 Sekerli iiriinlerde nem analizi X
4 Sekerli tirlinlerde toplam asitlik analizi X
5 Sekerli tirtinlerde (HMF) analizi X
6 Sekerli iirlinlerde dekstrin analizi X
7 Sekerli iiriinlerde invert seker analizi X
8 Balda diastaz sayisi X
9 Bal tebliginin incelenmesi X
10 Sekerli iirlinlerde sakkaroz analizi X
11 Balda taklit ve tagsisler X
12 Balda fiziksel ve duyusal analizler X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr

4.D6nem




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlw/ | AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Tahil ve Uriinleri Analizleri NTGK202 Se¢meli @ 3 3 3 1
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiritiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Mahmut KILICLI

Ders Koordinatori

Dr. Ogr. Uyesi Mahmut KILICLI

Dersin Amact Bugdaydan un eldesi, unda yapilan analizler, ekmek, makarna ve
bulgur iretimi ve kritik noktalar1 6gretmek dersin amaci
olmaktadir.

Dersin Hedefi Dersin tamamlanmasi ile &grenciler; mevzuat ve analiz

metotlarina uygun olarak tahillarda numune alma, yabanci madde
miktar1, hektolitre ve bin tane analizlerinin nasil yapilacagi ve
tahil agisindan Onemi, bugdayda yapilan kimyasal ve
fizikokimyasal analizlerinin nasil yapilacagi ve ekmek, makarna
ve bulgur acisindan bu analizlerin 6nemi dersin hedefleri
kapsamindadir.

Dersin Icerigi

Tahillardan numune alma, Numune hazirlama, Bugdayda yabanci
madde miktar1 tayini, Bugdayda hektolitre ve bindane agirligi
tayini, Bugdayda tane iriligi tayini, Bugdayda tane sertligi tayini,
Bugdayda un verimi tayini, Bugdayda nem, protein, kiil, nisasta
ve asitlik tayini, Bugdayda diisme sayis1 tayini, Bugdayda
sedimantasyon degeri tayini, Bugdayda gliiten tayini, Bugday
ununun duyusal, kimyasal ve fiziksel 6zellikleri ile analizler, Yas
0z, sedimantasyon ve diisme sayist analizleri. Hamurda reolojik
analizler (farinograf ve ekstensograf). Ekmekte nem, kil ve
duyusal analiz. Makarnada pisme siiresi, suya gecen madde
miktari, hacim artis1 ve su absorpsiyonu tayini.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Tahilda numune almayz bilir.

OC2: Tahilda ham madde kabulde yapilan analizleri nemleri ile
bilir.

OC3: Tahilda yapilan kimyasal ve fizikokimyasal analizleri bilir.
OC4: Tahilda yapilan analizlerin gerek un acisindan gerekse
iriinler agisindan énemini bilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri

Ogretim yontem ve teknikleri

Ders notlar1 ve laboratuvar uygulamasi

Olgme Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev
Ara Smav 1 40
Y1l ici 1 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Hububat Bilimi ve Teknolojisi, Editor: Hamit KOKSEL
Ders notlart

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri




Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
5 Is saghig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 | Gida iiretim ve isleme teknolojilerini agiklar ve uygular X
13 Gida endiistrisinde kalite yonetim sistemlerini ve kalite glivence protokollerini
uygular
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Ders giris ve ders planimmn anlatimi. Tahillarm = X
6nemi ve numune alma
2 Bugdayda fizikokimyasal analizler X
3 Bugdayin temizlenmesi ve tavlanmasi X
4 Ogiitme ve depolama kriterleri X
5 Ekmek hammaddeleri ve 6zellikleri X
6 Ekmegin yogrulmasi, pisirilmesi (Uretim asamalarr) =~ X
7 Ara Sinav
8 Un ve ekmekte kalite kontrol analizleri X
9 Makarna tliretimi X
10 Makarnada kalite kontrol analizleri X
11 Bulgur tiretimi X
12 Bulgurda kalite kontrol analizleri X

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri kilicli@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adr: Dersin Zorunlu/ | AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Meyve-Sebze ve Uriinleri Analizleri NTGK204 = Zorunlu | 5 4 3 1
Yiizyilize/Uzaktan Yiizylize
Ders Yiiriitiictisii Ogr Gorevlisi Z. Sebnem YAKAR
Ders Koordinatorii Ogr Gorevlisi Z. Sebnem YAKAR
Dersin Amact Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak taze
meyve- sebze, meyve sebze iiriinleri ile meyve suyu analizlerini yapma,
degerlendirme yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.
Dersin Hedefi Meyve-sebzelerin analizlerini yapmak/degerlendirmek

Dersin Igerigi

Taze meyve sebzelerde duyusal analizler, Taze meyve sebzelerde suda
¢oziinlir kuru madde tayini, Toplam asitlik tayini, Taze meyve
sebzelerde seker, su aktivitesi ve askorbik asit tayini, Taze meyve
sebzelerde pestisit, nitrit ve agir metal tayini, Meyve suyunda duyusal
analizler, Meyve suyunda HMF tayini, Meyve suyunda etanol, viskozite
ve benzoik asit tayini, Meyve suyunda rutin fiziksel ve kimyasal
analizler, Kurutulmus meyve sebzelerde duyusal, fiziksel ve kimyasal
analizler, Konserve iriinlerde duyusal, fiziksel ve kimyasal analizler,
Konserve firiinlerde kutu kenet analizleri, Dondurulmus meyve
sebzelerde duyusal analizler, Peroksidaz tayini, Dondurulmus meyve
sebzelerde rutin fiziksel ve kimyasal analizler, Salgada duyusal
analizler, Salcada likopen ve karoten tayini, Salgada renk tayini, Salgada
siyah leke tayini, Tuz tayini.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Taze meyve-sebze ve meyve suyu analizlerini
yapmak/degerlendirmek
0cC2: Kurutulmusg meyve-sebzelerin analizlerini
yapmak/degerlendirmek
0C3: Dondurulmus meyve-sebzelerin analizlerini
yapmak/degerlendirmek

OC4: Her tiirlii konserve (salca, tursu) meyve-sebzelerin analizlerini
yapmak/degerlendirmek

Dersin meslege katkis1 (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri

Ogretim yontem ve teknikleri

Power point sunumlari, kaynak kitaplar

Olgme Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiigiik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil igi 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1-Gida Analizleri, Dr. Canan Dokuzlu, Marmara yayinlari, 2000

2-Meyve suyu endiistrisinde kalite kontrol, Ankara Universitesi / Ziraat
Fakiiltesi

3- MILLI EGITIM BAKANLIGI LABORATUVAR HiZMETLERi
MEYVE VE SEBZE ANALIZLERI

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

23.05.2025

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) 151 saglig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi
olur.




3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularii agiklar.
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimental ve kalite
12 2 . . X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir. X
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Meyve ve sebzelerin ve bunlardan {iretilen X
tirlinlerin bilesimi
2 Meyve-sebze ve driinlerinin bozulma nedenleri, X
meyve-sebze ve irlinlerinde enzimatik bozulmalar,
enzimatik esmerlesme ve buna etki eden faktorler,
enzimatik olmayan renk bozulmalari, 1s1l islem
etkisiyle meydana gelen degismeler
3 Meyve-sebze ve dirliinlerinin bozulma nedenleri, X
meyve-sebze ve Urlinlerinde enzimatik bozulmalar,
enzimatik esmerlesme ve buna etki eden faktorler,
enzimatik olmayan renk bozulmalari, 1s1l islem
etkisiyle meydana gelen degismeler
4 Taze meyve-sebze iriinlerinin duyusal, fiziksel ve X
kimyasal analizleri
5 Taze meyve-sebze iriinlerinin duyusal, fiziksel ve X
kimyasal analizleri
6 Taze meyve-sebze ve iirlinleri muhafaza teknikleri X
ve slirecteki analizleri
7 Dondurulmus meyve-sebze iirlinleri  duyusal, X
fiziksel ve kimyasal analizleri
8 Kurutulmus meyve-sebze iriinleri duyusal, fiziksel X
ve kimyasal analizleri
Meyve suyu duyusal, fiziksel ve kimyasal analizleri X
10 Meyve-sebze konservesi (salga, tursu) duyusal, X
fiziksel ve kimyasal analizleri
11 Meyve-sebze konservesi (salga, tursu) duyusal, X
fiziksel ve kimyasal analizleri
12 Meyve-sebze konservesi (salga, tursu) duyusal, X
fiziksel ve kimyasal analizleri
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri syakar@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Gida Kodeksi ve Standartlari NTGT206 Zorunlu @ 2 2 2 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiritiiciisii

Ogr. Gér. Dr. Eda Elgin KILIC

Ders Koordinatori

Ogr. Gor. Dr. Eda Elgin KILIC

Dersin Amaci

Tiiketici saglig1 ve ekonomik cikarlarinin korunmasi agisindan
gida mevzuatin Oneminin Ogrenciye aktarilmasi. Gida kalite
kontrolii acisindan gida Kanunu, yonetmelik, tebli ve
standartlarin yeri ve Oneminin ortaya konulmasi. Kalite
kavraminin  irdelenmesi kaliteye ulagsmada yOnetim
sistemlerinin yeri ve etkinliginin kavranmasi.

Ve

Dersin Hedefi

Gecmisten gilinlimiize iilkemizde gida mevzuati uygulamalarini
o0grenmek. Mevzuat, kanun, tliziik, yonetmelik, teblig, standart

kavramlarinin  tanimmi  6grenmek. Tirk Gida kodeksi
Yonetmeligini  6grenmek HACCP  sistemlerinin = uygulama
ilkelerini ~ 6grenmek.  Gidalarin  Uretimi-Tiketimi ~ ve

Denetlenmesine Dair Yonetmelikleri ve gida giivenlik belgeleri
ile ilgili yeterlilik kazanacak bilgiye sahip olmak

Dersin Igerigi

Gida mevzuatinin tanimi ve kapsami, yasal diizenlemeler, kanun-
tiiziikk ve yonetmelikler, diger yasal diizenlemeler, yetkili kurum
ve kuruluslar, irtin tebligleri, iiriin standartlar1 ve gida giivenlik
belgeleri

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Tirk Gida Kodeksi Yonetmenligi ve Tebligleri ile TSE
standartlarini 6grenir.

OC2: Giincel gida kanunlar1 ve yonetmelikleri hakkinda yeterli
bilgiye sahip olur.

OC3 : Gida ve gidalar ile temas eden madde ve malzemelerle
ilgili olan tiim yasalara nasil ulagabilecegini bilir

0OC4: Gidalarin iiriin 6zelliklerinin belirlenmesine yonelik
hazirlanmis olan mevzuatlar1 yorumlayabilir.

Dersin meslege katkis1 (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri

Anlatim, sunum

Olgme Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Smav
Odev 1 0
Ara Simav 1 40
Yil igi 60
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Gida Katk1 Maddeleri ve ingrediyenler (Ilbilge Saldamlr)

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

02.06.2025

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

Program Ogrenme Ciktilart

1 {2 |3 |4 |5

1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.

2 Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi X




olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklasimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
9 .. e . . . X
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimi agiklar
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 T . .
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftahk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Uluslararas1 ~ Standartlar  (EN, ISO, Codex X
Alimentarius Standartlar1)
2 Gida Uriinleri ve Islemleri I¢in Standartlar1 - Tiirk X
Standartlar1 (TSE)
3 Gida Mevzuati Tamim ve Igerigi X
4 Gida Mevzuati ve Hazirlanma Gerekgeleri - Gida X
Mevzuatinin Temel Prensipleri
5 Tiirk Gida Kanunu-I X
6 Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi —I1 X
7 Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi —I1 X
8 Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri X
Bilgilendirme Yo6netmeligi —1
9 Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri X
Bilgilendirme Y6netmeligi —11
10 Tiirk Gida Kodeksi Gida iiriinleri Tebligleri-I X
11 Tiirk Gida Kodeksi Gida iiriinleri Tebligleri-I X
12 1SO22000 ve Haccp sistemlerinin uygulama ilkeleri X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri edakilic@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Is Saghig ve Giivenligi NTGK208 = Zorunlu | 3 2 2 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiriitiiciisii

Ogr. Gér. Dr. Siileyman BAYAR

Ders Koordinatori

Ogr. Gér. Dr. Siileyman BAYAR

Dersin Amaci

Gida isleme tesislerinde ve laboratuvarlarinda giivenli ¢alisma
ilkelerini 6grenmek, tehlike ve riskleri tanimlayabilmek, tehlike
ve risklere karsi alinacak dnlemleri almak, kullanilan kimyasallar
ve dezenfektanlardan kaynakli meydana gelebilecek kazalarda
acil onlem alabilmek ve ilk yardimi uygulayabilmek.

Dersin Hedefi

Gida isleme tesislerinde ve laboratuvarlarinda giivenli ¢aligma
ilkelerini 6grenme, tehlike ve riskleri tanimlayabilme, tehlike ve
risklere kars1 alinacak onlemleri alma, kullanilan kimyasallar ve
dezenfektanlardan kaynakli meydana gelebilecek kazalarda acil
o6nlem alma ve ilk yardimi uygulayabilme yeterliklerinin
kazandirilmas1 amag¢lanmaktadir.

Dersin Igerigi

Gida igleme tesislerinde, arastirma-gelistirme ve kalite kontrol
laboratuvarlarinda giivenli ¢alisma ilkeleri, buralarda olusacak
kazalarda alinmasi gereken acil onlemler ve ilk yardim. Gida
isleme tesislerinde kullanim sularinin ve dezenfektanlarin is
sagligr ve giivenligi agisindan Snemi. Gida isleme tesisleri ve
laboratuvarlarinda kullanilan makine, cihaz ve teghizatin giivenli
kullanimi ve alinmasi gereken emniyet tedbirleri.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Is giivenliginin 6nemini bilir

OC2: Giivenli calisma ilkelerini bilir

0OC3: Kisisel koruyucu donanimlari kullanmayz bilir.

OC4:1s kazasi ve meslek hastaliklar ile ilgili hukuki haklarmi ve
ilk yardim uygulamalarmi bilir

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Ogretim yontem ve teknikleri

Olgme Degerlendirme

Bilgi
So6zli Anlatim, Video
EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 0
Ara Smav 1 40
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1. Prof.Dr. Abdiilvahap Yigit, Is giivenligi
2. Ogretim Elemani ders notlar

On kosul dersler ve Kosullar

Yoktur

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari

1 {2 |3 |4 |5

1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.

olur.

Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi




3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularii agiklar.
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 2 . . X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman = Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Gida isleme tesislerinde giivenli ¢aligma ilkeleri X
2 Aragtirma-gelistirme ve kalite kontrol laboratuvarlarinda X
giivenli ¢aligma ilkeleri
3 Gida isleme tesislerinde ve laboratuvarlarinda olusacak X
kazalarda alinmasi gereken acil 6nlemler
4 Gida isleme tesislerinde ve laboratuvarlarinda olusacak X
kazalarda alinmasi gereken acil 6nlemler
5 Gida isleme tesislerinde ve laboratuvarlarinda olusacak X
kazalarda yapilmas: gereken ilk yardim
6 Gida isleme tesislerinde kullanim sularmin is sagligi ve X
giivenligi acisindan Gnemi
7 Gida isleme tesislerinde kullanilan dezenfektanlarin is saglig X
ve glivenligi agisindan dnemi
8 Gida isleme tesislerinde kullanilan dezenfektanlarin is saglig X
ve giivenligi agisindan 6nemi
9 Gida isleme tesislerinde kullanilan makine, cihaz ve X
techizatin giivenli kullanimi ve alinmasi gereken emniyet
tedbirleri
10 Gida isleme tesislerinde kullanilan makine, cihaz ve X
techizatin giivenli kullanimi ve alinmasi gereken emniyet
tedbirleri
11 Gida isleme laboratuvarlarinda kullanilan makine, cihaz ve X
techizatin giivenli kullanimi ve alinmasi gereken emniyet
tedbirleri
12 Gida isleme laboratuvarlarinda kullanilan makine, cihaz ve X
techizatin giivenli kullanimi ve alinmasi gereken emniyet
tedbirleri
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri sbayar@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlw/ | AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
isyeri Egitimi I KRY100  Zorunlu = 10 5 4 2
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatori

Dersin Amact Ogrencilerin teorik olarak edindikleri mesleki bilgi ve becerileri, gercek is ortaminda
uygulayarak pekistirmelerini saglamaktir.
Dersin Hedefi Bu ders kapsaminda dgrencilerin, sektorel deneyim kazanarak mesleki yeterliliklerini

gelistirmeleri, is disiplinini 6grenmeleri ve ¢alisma hayatinin dinamiklerine uyum
saglamalar1 hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Ogrencilere egitim aldig1 konular kapsaminda gérevlendirmeler yapilarak is deneyimi
ve sorumluluk bilincinin kazandirilmasi saglanacaktir.

Dersin Ogrenim

Ciktilar1

Edindigi kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanarak, olay ve olgulara uygun yontem
ve teknikleri uygulayabilir.

Teorik bilgileri pratik uygulamalara doniistiirme becerisine sahip olur

Uygulamalarda ayni meslek disiplini igerisinde ve disiplinler arasinda takim
caligmasinda gorev yapabilir

Dersin meslege katkisi
(bilgi,  beceri ve
yetkinlik)

Beceri ve Yetkinlik

Ogretim  ydntem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60
K"aynaklar (Yazily, Yok
gorsel vs.)
On kosul dersler ve | Yok

Kosullar

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

1;1 Program Ogrenme Ciktilari 1 (2 |3 |4 |5
1 | Meslegi ile ilgili temel, glincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) Is saglig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi

sahibi olur.

Meslegi igin giincel gelismeleri ve uygulamalar takip eder, etkin
3 .

sekilde kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon

vb.) etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konular1 bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir

yaklasimla degerlendirme ve ¢Oziim Onerisini sunabilme becerisine




sahiptir.

6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu
ile etkin bigimde sunabilir, anlasilir bigimde ifade eder.

7 Alam ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve ongoriilmeyen karmasik
sorunlar1 ¢6zmek i¢in ekip tiyesi olarak sorumluluk alir.

2 Kariyer yonetimi ve yasam boyu Ogrenme konularinda farkindaliga
sahiptir.
Alam ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin

9 | duyurulmast asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltirel ve etik
degerlere sahiptir.

10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve
meslektaslari ile iletisim kurar.

11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve
kalite kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.

13 Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak
degerlendirir.

Haftalk islenen Konular (12 Hafta)

Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses

1 Pratik ¢aligmalar

2 Pratik ¢aligmalar

3 Pratik ¢aligmalar

4 Pratik ¢aligmalar

5 Pratik ¢alismalar

6 Pratik ¢alismalar

7 Pratik ¢aligmalar

8 Pratik ¢aligmalar

9 Pratik ¢aligmalar

10 Pratik ¢alismalar

11 Pratik ¢alismalar

12 Pratik ¢alismalar

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlw/ | AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
isyeri Egitimi II KRY100  Zorunlu = 10 5 4 2
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatori

Dersin Amact Ogrencilerin teorik olarak edindikleri mesleki bilgi ve becerileri, gercek is ortaminda
uygulayarak pekistirmelerini saglamaktir.
Dersin Hedefi Bu ders kapsaminda dgrencilerin, sektorel deneyim kazanarak mesleki yeterliliklerini

gelistirmeleri, is disiplinini 6grenmeleri ve ¢alisma hayatinin dinamiklerine uyum
saglamalar1 hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Ogrencilere egitim aldig1 konular kapsaminda gérevlendirmeler yapilarak is deneyimi
ve sorumluluk bilincinin kazandirilmasi saglanacaktir.

Dersin
Ciktilar1

Ogrenim

Edindigi kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanarak, olay ve olgulara uygun yontem
ve teknikleri uygulayabilir.

Teorik bilgileri pratik uygulamalara doniistiirme becerisine sahip olur

Uygulamalarda ayni meslek disiplini igerisinde ve disiplinler arasinda takim
caligmasinda gorev yapabilir

Dersin meslege katkisi
(bilgi,  beceri ve
yetkinlik)

Beceri ve Yetkinlik

Ogretim  ydntem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60
K"aynaklar (Yazily, Yok
gorsel vs.)
On kosul dersler ve | Yok

Kosullar

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

1;1 Program Ogrenme Ciktilari 1 (2 |3 |4 |5
1 | Meslegi ile ilgili temel, glincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) Is saglig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi

sahibi olur.

Meslegi igin giincel gelismeleri ve uygulamalar takip eder, etkin
3 .

sekilde kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon

vb.) etkin kullanir.




Mesleki problemleri ve konular1 bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir

5 | yaklasimla degerlendirme ve ¢Oziim Onerisini sunabilme becerisine
sahiptir.

6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu
ile etkin bigimde sunabilir, anlasilir bigimde ifade eder.

7 Alam ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve ongoriilmeyen karmasik
sorunlar1 ¢6zmek i¢in ekip tiyesi olarak sorumluluk alir.

2 Kariyer yonetimi ve yasam boyu Ogrenme konularinda farkindaliga
sahiptir.
Alam ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin

9 | duyurulmas1 asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltirel ve etik
degerlere sahiptir.

10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve
meslektaslari ile iletisim kurar.

11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve
kalite kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.

13 Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak
degerlendirir.

Haftalk islenen Konular (12 Hafta)

Hafta = Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses

1 Pratik ¢aligmalar

2 Pratik ¢aligmalar

3 Pratik ¢aligmalar

4 Pratik ¢aligmalar

5 Pratik ¢alismalar

6 Pratik ¢alismalar

7 Pratik ¢aligmalar

8 Pratik ¢aligmalar

9 Pratik ¢aligmalar

10 Pratik ¢alismalar

11 Pratik ¢alismalar

12 Pratik ¢alismalar

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Girisimcilik NTGKO001 = Segmeli | 3 3 3 0
Yiiz ylize/Uzaktan Yiiz yiize

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatorii

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilere girisimcilik kavramini tanitmak,
girisimcilik 6zelliklerini kazandirmak, is fikri gelistirme ve is
plan1 hazirlama konusunda yetkinlik kazandirmak, isletme
yonetimi ve is diinyasinda karsilasabilecekleri temel mali ve
hukuki sorumluluklar hakkinda bilgi vermektir.

Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi, 6grencilere girisimcilik kavramini tanitmak,
yaratict diisiinme becerilerini gelistirerek is fikri olusturma, is
plam1 hazirlama ve sunma yetkinlikleri kazandirmaktir. Ayrica,
isletme fonksiyonlar1 ve girisimcilerin karsilasabilecegi mali ve
hukuki sorumluluklar hakkinda temel bilgi edinmeleri
hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Girisimcilik kavrami. Girisimcilik 6zelliklerinin smanmasi. Is
fikri ve yaraticihk egzersizleri. Tecriibe paylasimi. Isletme
kavrami. Isletme fonksiyonlar:: Kurulus sekilleri. Isletme
fonksiyonlar: tiirleri. Isletme fonksiyonlar:: mali ve hukuki
sorumluluklar. Is plani kavranmi ve 6geleri: pazarlama plani. Is
plan1 kavramm ve &geleri: iiretim, ydnetim, finansal planlar. Is
modeli ve is planina yonelik atdlye c¢alismalari. Is plam
sunumlari.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1:Girisimeilik ve isletmecilik kavramlarini tanimlayabilir.
OC:2Girisimcinin  sahip olmas1 gereken temel ozellikleri
tanimlar.

OC3: Is modeli olusturabilir ve sunabilir..

Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve

yetkinlik) Beceri
Ogretim yontem ve teknikleri Yiiz Yiize,
Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60
Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.) Ogretim eleman1 notlari
On kosul dersler ve Kosullar YOK
Giincelleme Tarihi
Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri
Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari

1 {2 |3 |4 |5

Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.

2 Is saglig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi




olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile X
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari X
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta Baslhk E- Video @ Kisa Ses
Dokiiman Dosyalari
1 Girigimcilik kavrami, tarihgesi ve giiniimiizdeki nemi X
2 Girigimcilik tiirleri ve girisimcilerin sahip olmasi gereken dzellikler X
3 Girisimcilik zelliklerinin sinanmasi: Oz degerlendirme egzersizleri X
4 Yaraticilik ve yenilikgilik: Is fikri gelistirme teknikleri X
5 Beyin firtinasi, SCAMPER ve diger yaraticilik egzersizleri X
6 Tecriibe paylasimi: Basarili yerel girisimcilerle soylesi veya vaka analizi X
7 Isletme kavramu ve kurulus sekilleri X
8 Isletme fonksiyonlari: Uretim, pazarlama, ydnetim ve insan kaynaklari X
9 Isletmelerde mali sorumluluklar ve vergisel yiikiimliiliikler X
10 Isletmelerde hukuki sorumluluklar: Sirket tiirleri ve yasal diizenlemeler X
11 Is plan1 kavrami ve dgeleri: Pazarlama, {iretim, yonetim ve finansal planlar X
12 Girigimcilik tiirleri ve girisimcilerin sahip olmasi gereken 6zellikler X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Pazarlama NTGKO002 = Segmeli | 3 3 3 0
Yiiz ylize/Uzaktan Yiiz yiize

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatorii

Dersin Amact Ogrencilere isletme ve isletme ydnetimi kavramlarmi tanitmak,
pazarlamanin temel ilkelerini 6gretmek ve gida iiriinlerinin
pazarlanmasinda kullanilan yontemler ile uygun teknolojilerin
kullanimina dair farkindalik kazandirmaktir.

Dersin Hedefi Bu ders, 6grencilere isletme yonetimi siireglerini ve pazarlama

faaliyetlerinin temel kavramlarini 6gretmeyi; markalasma, talep-
arz dengesi ve gida iriinlerinin pazarlanmasi gibi uygulamali
konulara dair beceri kazandirmay1 hedefler.

Dersin Igerigi

Isletme ve isletme yonetimi, Isletme kurulus calismalar1 ve
yonetim, Pazarlamanin tanimi ve kapsami, Arz ve talep dengesi,
Markalagsma ve 6nemi, Gida triinlerinin pazarlanmasi, Ulusal ve
uluslararasi standardizasyon, Pazarlama kuruluslar1 ve kanallari,
Pazarlamada uygun teknoloji kullanimi.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Pazarlama kavramin, islevlerini ve kapsamini agiklar.
OC2:Arz-talep dengesinin pazarlama {izerindeki etkilerini analiz
eder.

OC3:Markalagsmanin isletme basarisindaki roliinii degerlendirir.
OC4:Gida iiriinlerinin pazarlamasina yonelik stratejileri tanimlar.

Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve

yetkinlik) Beceri
Ogretim yontem ve teknikleri Yiiz Yiize,
Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Yazil1 ve gorsel

On kosul dersler ve Kosullar

YOK

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 Is saglig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi

olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde

kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)

etkin kullanir.




5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler q{}zeyinde dijs'iil'lceler.ini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile' il'gili gygulamalarda karsilagilan ve dngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir. X
9 Alamn ile ilgili verilerin top%anmash“u}:gulanma'm Vevsonuglarlr%m.duyurulma51
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir.y.abanm dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaglar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sekt'érii'r.lde kullamlan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alan ile ilgili .lgb.oratuvar}arda ki'myasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman | Video Kisa Ses Dosyalari
1 Isletme ve isletme yonetimi kavramlari X
2 Isletmenin amaglar1, ¢evresi ve yonetim islevleri X
3 Isletme kurulus caligmalar1: Kurulus yerinin se¢imi ve yasal yapilar X
4 Yonetim kavrami, yonetim fonksiyonlar1 ve liderlik X
5 Pazarlama kavrami, amaci ve kapsami X
6 Arz ve talep kavramlari, piyasa dengesi X
7 Tiiketici davranislari ve pazar boliimlendirme X
8 Markalasma siireci, marka degeri ve dnemi X
9 Gida tirlinlerinin pazarlanmasi: Temel stratejiler X
10 Ulusal ve uluslararasi standardizasyon; TSE, ISO, HACCP vb. X
11 Pazarlama kanallar1 ve kuruluslart X
12 Pazarlamada uygun teknoloji kullanimu, dijital pazarlama ve e-ticaret = X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Ozel Gidalar NTGKO003 = Segmeli | 3 3 3 0
Yiiz ylize/Uzaktan Yiiz yiize

Ders Yiiritiiciisii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Dersin Amaci

Seker pancart ve seker kamigindan seker iretimi, cikolata ve
kakao yag: iiretimi, tahin ve tahin helvasi iiretimi, cay ve kahve
tiretimi, ¢ikolata tiretimi, lokum tretimi, tahin ve tahin helvasi
¢esitli  sekerlemelerin teknolojilerini

dretimi  ve uretim

ogrenmektir.

Dersin Hedefi

Seker pancar1 ve seker kamisindan seker iiretimi, Toz seker
(sofra sekeri) ve kesme seker iiretimi, nisasta bazli sekerler, cay
iiretimi, kahve iretimi, kakao yag1 ve kakao iiretimi, ¢ikolata
iretimi, lokum iretimi, tahin ve tahin helvasi liretimi, sekerleme
teknolojisi, sekerleme {iretiminde
ozellikleri, sekerleme pisirme yontemleri, yumusak ve sert

kullanilan bilesenler ve

sekerlemeler, taneli ve tanesiz sekerlemelerin  iiretim
teknolojilerini  &grenmek gibi yeterliklerinin kazandirilmasi
amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Seker pancari ve seker kamisindan seker liretimi, Toz seker
(sofra sekeri) ve kesme seker iiretimi, nisasta bazli sekerler, cay
iretimi, kahve iretimi, kakao yag1 ve kakao iiretimi, cikolata
iiretimi, lokum tiretimi, tahin ve tahin helvasi {iretimi, sekerleme
teknolojisi, sekerleme firetiminde kullanilan bilesenler ve
ozellikleri, sekerleme pisirme yontemleri, yumusak ve sert
sekerlemeler, taneli ve tanesiz sekerlemelerin tiretimi, sekerleme

kaplamalar

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Seker pancari ve seker kanusindan seker iiretimini bilir.
OC2: Cikolata, kakao yag1 ve kakao iiretimi, lokum ve cezerye
iretimi, tahin ve tahin helvasi liretimi, ¢cay ve kahve iiretimini
bilir.

OC3: Sekerleme tiirlerine ait bilgi sahibi olur. Taneli ve tanesiz
sekerlemelerin iiretimini (fudge, marsmelow, fondan, krem
merkezli sekerlemeler, akide sekeri vb) bilir.

0OC4: Sekerleme kaplamalarini bilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi-beceri

Ogretim yontem ve teknikleri Yiiz Yiize,
Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil igi 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

-Ozel Gidalar, Prof. Dr. Arslan Bilisli
- Kakao Cikolata ve Cikolatali Uriinler Bilimi ve Teknolojisi,
Dog. Dr. Ozlem Tokusoglu




On kosul dersler ve Kosullar YOK

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilar: 112 (3 |4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
2 Is saghig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimni agiklar.
12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir. X
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Ders giris ve ders planinin anlatimi. Kakao X
yag1 ve kakao iiretimi
2 Cikolata tiretimi X X
3 Cikolata tiretimi X
4 Seker kamis1 ve pancarindan seker {liretimi X
5 Seker kamis1 ve pancarindan seker {liretimi X
6 Lokum ve Cezerye iiretimi X
7 Kahve iiretimi X
8 Cay tiretimi X
9 Tahin ve tahin helvasi tiretimi X
10 Sekerlemeler ve gesitleri X X
11 Taneli sekerlemeler X
12 Tanesiz sekerlemeler, sekerleme kaplamalar X

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Iletisim Bilgileri sekeroglu@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Hazir Yemek Teknolojisi NTGKO004 Seg¢meli | 3 3 30
Yiizylize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiritiiciisii

Ogr Gérevlisi Z. Sebnem YAKAR

Ders Koordinatori

Ogr Goérevlisi Z. Sebnem YAKAR

Dersin Amaci

Hazir yemek teknolojisi dersinin amaci, bu dersi alan 6grencinin
mezun oldugunda hazir yemek ve toplu yemek iireten
isyerlerinde gida miihendisinin yetkisindeki konular1 6gretmek,
bunlar1 uygulamali sekilde oOgretmektir. Hazir yemek
endiistrisinde kullanilan terimlerden bagslayarak bu sektori
ilgilendiren konular1 &grenciye kavratarak mezun olan gida
miihendislerinin bu sektérde is bulmasinda bir adim One
gecirmektir.

Dersin Hedefi

Ogrencilere; hazir yemeklere ait iiretim teknolojileri, gida
zehirlenmeleri ile bu zehirlenmeleri engelleyecek teknolojileri ve
hazir yemek sektoriiniin yasal gereklilikleri, mutfak ve
yemekhane planlayabilme, pisirme ve dograma teknikleri, monii
planlama yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Hazir yemek endiistrisinin tarihgesi, toplu beslenme sistemi ve
yonetimi, hazir yemek tesis ve organizasyonu, endiistriyel
mutfak donanimi, beslenme sistemlerinde hijyen ve sanitasyon,
maliyet ve biitgeleme, beslenme ilkeleri ve yiyecekler, meni
planlama, yemek hazirlama yontemleri, konserve yapma,
ambalajlama ve depolama, mevzuat ve diger yasal zorunluluklar.
Hazir yemek teknolojisinde menti planlama, yemek hazirlama ve
depolama teknikleri. Temizlik ve dezenfeksiyon, gida
zehirlenmeleri, toplu yemek iiretiminde kalite kontrol.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Hazir yemeklere ait iiretim teknolojileri hakkinda bilgi
sahibi olunmasi.

OC2: Gida zehirlenmeleri ile bu zehirlenmeleri engelleyecek
teknolojileri ve hazir yemek sektoriiniin yasal gereklilikleri
hakkinda bilgi sahibi olunmast

OC3: Mutfak-yemekhane planlayabilme becerisine sahip
olunmast.

OC4: Is1 transfer mekanizmalari ile pisirme ve dograma
metotlarini, yemek hazirlama tekniklerini ve monii olugturmanin
Ogrenilmesi

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri, yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri

Power point sunumlari, kaynak kitaplar, teknik gezi

Olgme Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1-Internet kaynaklari, Ders Notlari (Ogr. Gor. Sebnem Yakar)
2-Yiyecek Icecek Isletmeleri Yonetimi , Dog. Dr. Adnan Tiirksoy

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

23.05.2025




Dersin dgrenim ¢iktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 |4
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
) Is saghig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari X
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimni agiklar.
12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimental ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa
Dosyalar1
1 Yiyecek - igecek endiistrisi ve hazir yemek X
sektorii
2 Toplu beslenme sistemi ve yonetimi, Hazir X
yemek tesis ve organizasyonu
3 Endiistriyel mutfak donanimi X
4 Beslenme sistemlerinde hijyen ve sanitasyon X
5 Maliyet ve biitgeleme X
6 Beslenme ilkeleri ve yiyecekler X
7 Beslenme ilkeleri ve yiyecekler X
8 Menii planlama X
9 Menii planlama X
10 Yemek hazirlama yontemleri X
11 Konserve yapma , ambalajlama ve depolama X
12 Hazir Yemek Sisteminde Yasal Yonetmelikler, X

HACCP ve ISO 22000

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri syakar@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Beslenme ilkeleri

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
NTGKO005 = Segmeli | 3 3 3 0

Yiizyiize/Uzaktan

Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Dersin Amact Beslenme kavramini ve tanimini 6grenmek, yeterli ve dengeli kavramlarinin dgrenilmesi,
gidalar igerisindeki besin dgelerinin taninmasi, yetersiz beslenme kavrami ve yetersiz
beslenme sonrasinda ortaya g¢ikan hastaliklar ve giinliik gereken enerji degerlerinin
hesaplanmasi gibi siireglerin 6gretilmesi

Dersin Hedefi Beslenme kavrami ve dogru beslenme kosullarmin taninmasi gibi yeterliklerinin

kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Kuruyemis endiistrisinde kullanilan hammaddeler ve ozellikleri, Kuruyemis iiretim
tekniklerinin ve iretimde kullanilan ekipmanlarin incelenmesi, kuruyemislerde
ambalajlama ve depolama teknikleri, kuruyemis iiriinlerinde kalite kontrol

gir:lln Ogrenim OC1: Beslenme agisindan temel gida bilesenlerini ve dnemlerini bilir.
iktilart
OC2: Saglikli ve dengeli beslenme kavramlarim bilir.

OC3: Beslenme sekilleri hakkinda bilgilenir.

OC4: Diyetle alinan gidalardan elde edilen enerji degerini hesaplar
Dersin meslege
katkist (bilgi, beceri Bilgi-beceri
ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav
Odev 10
Ara Simav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60
K:clynaklar (Yazils, 1-Beslenme ilkeleri. Nobel Akademik Yaymcilik
gorsel vs.) 2-Food Chemistry. Prof. Dr. Fahrettin GOGUS
On kosul dersler ve | Yok
Kosullar
Giincelleme Tarihi 23.05.2025

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
5 Is saghign ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi

olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde X

kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)

etkin kullanir.




5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
1T | materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularmi agiklar.
12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimental ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftahk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Beslenme ve beslenme ile ilgili kavramlar X
2 Karbonhidratlar ve beslenme agisindan 6nemi X
3 Proteinler ve beslenme agisindan 6nemi X
4 Yaglar ve beslenme agisindan 6nemi X
5 Vitaminler ve beslenme acisindan dnemi X X
6 Su ve minerallerin beslenme a¢isindan 6nemi X X
7 Dengeli beslenme X
8 Kisilere 6zel beslenme X X
9 Beslenme kaynakl1 hastaliklar X X
10 Hiicresel beslenme kavrami X
11 Hiicresel beslenme kavrami X
12 Beslenme acisindan enerji  ve  kalori X
hesaplamalari
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Kurutulmus Gida Teknolojisi NTGKO006 = Se¢meli | 3 3 3 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiritiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Mahmut KILICLI

Ders Koordinatori

Dr. Ogr. Uyesi Mahmut KILICLI

Dersin Amact Kurutma kavrami nedir? Kurutmanin gidalar agisindan 6nemi
nedir? Su aktivitesi ve gidalarda bozulma olaylar, farkli kurutma
yontemleri ve kurutma mekanizmasini 6gretmek dersin genel
amaglarindandir.

Dersin Hedefi Dersin tamamlanmasi ile 6grenciler; geleneksel oldukga eski bir

yontem olan kurutma teknolojisinin temellerini 6grenmenin yani
sira su aktivitesi ve mikroorganizma iliskisi, kurutma sistemleri
farkli kurutma yontemlerinin avantaj ve dezavantajlari, meyve
sebze kurutma ve kurutma Oncesi yapilan 6n iglemler, kurutma
mekanizmasi ve kurutmanin iiriin kalitesine etkileri dersin
hedefleri arasinda yer almaktadir.

Dersin Igerigi

Genel gida muhafaza yontemleri, kurutma yontemleri,
kurutmanmm 6nemi, su aktivitesi ve mikroorganizmalarla
iligkileri, kurutma hatalari, c¢esitli gida {iriinlerinde kurutma
tekniklerinin incelenmesi, kurutmanin besin degerine ve iriin
kalitesine etkileri, kurutma sonrasi yapilacak islemler, kuru {iriin
muhafazasi, kuru {iriin ambalaj iliskileri.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Kurutmanin gida muhafaza yoéntemi oldugunu bilir.

OC2: Kurutmanin amacini ve avantajlarmi bilir.

OC3: Kurutma mekanizmasini ve kurutma cesitlerini bilir.

OC4: Meyve ve sebzelerde kurutma, kurutma 6ncesi 6n islemler
ve Uriin kalitesine etkisini bilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri

Ogretim yontem ve teknikleri Ders notu
Olg¢me Degerlendirme Etkinlikler | Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev
Ara Smav 1 40
Yil ici 1 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Kurutma Teknolojisi, Bekir Cemeroglu
Ders notlar1

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilari

1 {2 |3 |4 |5

1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X

olur.

Is sagligi ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi




3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
5 g . o . .. o X
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
11 | materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimental ve kalite
12 | kontrol analizleri igin gerekli alet ekipmanlari kullanr. X
13 Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Ders giris ve ders planinin anlatimi. Gidalarin = x
bozulmasi ve muhafaza yontemleri
2 Kurutma teknolojisine giris X
3 Kurutma ile ilgili temel kavramlar X
4 Kuruma mekanizmasi X
5 Kurutma sistemleri-I X
6 Kurutma sistemleri-1I X
7 Ara Smav
8 Gidalar ve kurutma teknolojisi X
9 Meyve ve sebzelerin kurutulmasi oncesi 6n @ X
islemler
10 Meyve ve sebzelerin kurutulmasi X
11 Kurutma sonrasi depolama X
12 Genel Tekrar X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri kilicli@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Kuruyemis Uretim Teknolojisi

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
NTGKO007 = Segmeli | 3 3 3 .0

Yiizyiize/Uzaktan

Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Dersin Amac1 Kuruyemis kavrami ve tanimini 6grenmek, kuruyemis cesitlerinin fiziksel ve kimyasal
ozelliklerinin 6grenilmesi ve kuruyemis isleme teknolojilerini 6grenmektir.
Dersin Hedefi Kuruyemis kavramimi o6grenmek, kuruyemis gesitlerinin taninmasi, kuruyemislerin

fiziksel ve kimyasal yapisin1 6grenmek ve kuruyemis iiriinlerinin isleme teknolojilerini
o0grenmek gibi yeterliklerinin kazandirilmasi amaclanmaktadir.

Dersin Igerigi

Kuruyemis endiistrisinde kullanilan hammaddeler ve ozellikleri, Kuruyemis iiretim
tekniklerinin ve {iretimde kullanilan ekipmanlarin incelenmesi, kuruyemislerde
ambalajlama ve depolama teknikleri, kuruyemis iiriinlerinde kalite kontrol

Dersin Ogrenim OC1: Temel kuruyemis hammaddelerinin taninmas1
Ciktilan .
0OC2: Kuruyemis iiretim metotlarinin taninmasi ve kalite kontroliiniin saglanmasi
O(C3: Kuruyemislerde fiziksel analizleri yapmak/degerlendirmek
(?C4: Kuruyemislerde kimyasal analizleri yapmak/degerlendirmek
OCS5: Kuruyemislerdeki bozulma tipleri ve muhafaza teknikleri
Dersin meslege
katkis1 (bilgi, beceri Bilgi ve yetkinlik
ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi

Degerlendirme Kiiciik Sinav
Odev 10

Ara Sinav 1 30

Yl igi 40
Final 1 60

K:clynaklar (Yazils, Yazili ve gorsel kaynaklar

gorsel vs.)

On kosul dersler ve | Yok

Kosullar

Giincelleme Tarihi 28.05.2025

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) 151 saglig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi

olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde

kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)




etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletisim kurar.
Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
11 | materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularim agiklar. X
Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimental ve kalite
12 | kontrol analizleri igin gerekli alet ekipmanlari kullanr.
13 Gidalarm kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftahk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Kuruyemis kavrami X
2 Kuruyemis hammaddeleri X
3 Kuruyemis hammaddeleri X
4 Kuruyemis hammaddeleri X
5 Kuruyemis tiretim teknikleri X X
6 Kuruyemis tiretim teknikleri X X
7 Kuruyemis iglenmesi sirasinda meydana gelen X
fiziksel ve kimyasal degisimler
8 Kuruyemis tiretiminde kullanilan ekipmanlar X X
9 Kuruyemislerin depolanmasi ve X X
ambalajlanmast
10 Kuruyemislerde kalite kontrol X
11 Kuruyemislerde kalite kontrol X
12 Kuruyemislerde kalite kontrol X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Mesleki ingilizce NTGKO008 Segmeli | 3 3 30
Yiizylize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiritiiciisii

Ogr Gérevlisi Z. Sebnem YAKAR

Ders Koordinatori

Ogr Goérevlisi Z. Sebnem YAKAR

Dersin Amaci

Bu ders ile dgrencilere; Gida laboratuvar geregleri ve cam
malzemelerin isimleri, laboratuvar kurallari, kimyasal tehlikeler,
gida isimleri, gida iiretim ve akim semalar1 ve gida analizleri ile
ilgili teknik terim ve uygulamalar Ingilizce olarak aktarilacak.
Okudugunu anlama ve g¢eviri yapabilme &zellikleri
kazandirilacak.

Dersin Hedefi

Ogrencilere; Temel Ingilizce dilbilgisi, gida laboratuvar geregleri
ve laboratuvar aletleri ile cam malzemelerin Ingilizce olarak
ifade edilmesi, gida analizlerinin Ingilizce ifade edilmesi.
Deneysel rapor yazma, kullamim talimati ve gida isimlerinin
Ingilizce tanimlanmasi, Gida isleme ve iiretim akim-semalarinin
Ingilizce tanimlanmasi. Paragraf okudugunu anlama ve ceviri
yapabilme yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Mesleki alanda Ingilizce literatiirii takip ederek yararlanabilme
becerisi kazandirmak. gida laboratuvar gerecleri ve cam
malzemelerin isimleri, laboratuvar kurallari, kimyasal tehlikeler,
gida isimleri, gida iiretim ve akim semalar1 ve gida analizleri ile
ilgili teknik terim ve uygulamalar Ingilizce olarak aktarilacak.
Laboratuvar gerecleri ve cam malzemeler, laboratuvar giivenligi
terimlerinin Ingilizce ifadesi. Kimyasal tehlikeler ve sembolleri,
gida analizleri, deneysel rapor yazma, gida isimleri, gida isleme
ve iiretim akim-semalar1. Etiket bilgileri terimleri ve konularmin
Ingilizce ifadesi. Okudugunu anlama ve ceviri yapabilme
ozellikleri.

Dersin Ogrenim Ciktilarl

OC1: Temel Ingilizce dilbilgisi

OC2: Gida laboratuvar geregleri niningilizce olarak ifade
edilmesi

OC3: Gida analizlerinin Ingilizce ifade edilmesi. Deneysel rapor
yazma, kullamm talimati ve gida isimlerinin Ingilizce
tanimlanmasi

O0C4: Gida isleme ve iiretim akim-semalarinin Ingilizce
tanimlanmasi. Paragraf okudugunu anlama ve ¢eviri yapabilme
becerisi.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve

yetkinlik)

Ogretim yontem ve teknikleri

Olgme Degerlendirme

Bilgi ve yetkinlik

Power point sunumlari, kaynak kitaplar, teknik gezi
Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav

Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1- TEMEL INGILIZCE DIL BILGISI- SECKIN ESEN & AKIN
DEMIR




2018, Detay Yayincilik

2- Technical English for Food Science and Technology -May

On kosul dersler ve Kosullar -

Giincelleme Tarihi 23.05.2025

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 Is saghigi ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konular1 bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile X
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile X
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimi agiklar.
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimental ve kalite
12 s . .
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Dilbilgisi kuralar1 ve zamanlar X
2 Dilbilgisi kuralar1 ve zamanlar X
3 Gida laboratuvar geregleri ve Laboratuvar aletleri X
ile cam malzemelerin Ingilizce tanimlanmasi
4 Laboratuvar ~ giivenligi. Kimyasal tehlikeler ve X
sembollerin Ingilizce tanimlanmasi
5 Gida analizlerinin Ingilizce tanimlanmasi X
6 Paragraf okudugunu anlama ve geviri X
7 Deneysel rapor yazma, kullanim talimati ve gida X
isimlerinin Ingilizce tanimlanmasi
8 Deneysel rapor yazma, kullanim talimati ve gida X
isimlerinin Ingilizce tanimlanmasi
9 Gida isleme ve iiretim akim-semalarinin Ingilizce X
tanimlanmasi
10 Duyular ve duyusal terimlerin  Ingilizce X
tanimlanmasi
11 Paragraf okudugunu anlama ve geviri. X
12 Paragraf okudugunu anlama ve geviri X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri syakar@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Gidalarin Ambalajlanmasi NTGKO009 = Se¢meli | 3 3 300
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiritiiciisii

Ogr. Gér. Dr. Eda Elgin KILIC

Ders Koordinatorii

Ogr. Gér. Dr. Eda Elgin KILIC

Dersin Amaci

Gida ambalajlamada kullanilan materyaller, liretim yontemleri ve
gida ambalajlama teknolojilerinin 6grenilmesi, gida i¢in ambalaj
materyali se¢im  kriterlerinin  irdelenmesi, ambalaj test
yontemlerinin, ambalajlama ekipmant ve uygulamalarinin
incelenmesi, ambalajlamada yeni gelismeler ve sistemlerin
incelenmesi, gida ambalaj arasi etkilesimlerin analiz edilebilmesi
ve gida kalitesi ve giivenligi ile iliskilendirilmesi.

Dersin Hedefi

Bu ders kapsaminda ambalaj ve ambalaj malzemelerinin koruma
fonksiyonlar: ile gida bozulmalar arasindaki iligkiler, gidalarin
ambalajlanmasinda kullanilan ambalaj malzemeleri, ambalaj
malzemelerinin ¢ok katli kombinasyonlari, ambalajlama sistem,
yontem ve makinalar1 6grenmek, yeni ambalajlama teknolojileri,
gida-ambalaj etkilesimlerini 6grenmek.

Dersin Icerigi

Gida sanayinde kullanilan ambalaj materyallerinin (metal, cam,
kagit ve kagida dayali ambalaj materyalleri, plastik ambalaj
materyalleri, ¢ok katli ambalaj materyalleri, yenilebilir filmler ve
biyolojik olarak pargalanabilen malzemeler) {iretim teknolojileri
ve Ozellikleri, gida ambalaj etkilesimleri, ambalaj sizdirmaligi
test yontemleri, gida ambalajlama teknolojileri (aseptik
ambalajlama, modifiye atmosfer paketleme, akilli ambalajlama,
aktif ambalajlama, nanoteknoloji). Farkli gida gruplan (et ve et
driinleri, siit ve siit drlinleri vb) igin Onerilen ambalaj
malzemeleri ve teknolojileri.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Gida sanayinde kullanilan gida ambalaj malzemelerinin
iiretim siireglerini, malzeme ¢esitlerini ve 06zelliklerini analiz
edilebilecektir. OC2: Gida ambalaj etkilesimleri dikkate almarak
gidanin dzelliklerine uygun ambalaj malzemesi secilebilecekti.
OC3: Gidaya uygun ambalaj teknolojileri 6nerilebilecektir.

OC4: Gida kalitesi ve giivenligine etki edebilecek ambalaj
kaynakli sorunlar analiz edilebilecektir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi-yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri

Anlatim, soru cevap, sunum

Olgme Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 0
Ara Smav 1 40
Yl ici 60
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Gida Ambalajlama Teknolojisi. 2007. Mustafa Ucgiincii. Ege
Universitesi Basimevi. Bornova, [zmir.

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

02.06.2025




Dersin dgrenim ¢iktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) Is saghig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi X
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
11 | materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularmi agiklar. X
Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 | kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar1 kullanir.
13 Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir. X
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Gida ambalajlamaya giris X
2 Kagit ve kagit esasli ambalaj malzemeleri X
3 Cam ambalajlar X
4 Metal ambalajlar X
5 Plastikler ve plastik isleme yontemleri X
6 Plastiklerin ~ tiretiminde  kullanilan  katki X
maddeleri ve ¢ok katli ambalaj malzemeleri
7 Gida ambalaj etkilesimleri X
8 Modifiye atmosfer paketleme teknolojisi X
9 Aseptik ambalajlama teknolojisi X
10 Yeni ambalaj teknolojileri X
11 Et ve et iirlinlerinin ambalajlanmasi X
12 Siit ve siit iiriinlerinin ambalajlanmasi X X

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri edakilic@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Gida Endiistrisi Makineleri NTGKO010 = Seg¢meli | 3 3 3 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiritiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Mahmut KILICLI

Ders Koordinatori

Dr. Ogr. Uyesi Mahmut KILICLI

Dersin Amact Gida endiistrisinde kullanilan temel makineleri ve gorevlerini
o6grenmek dersin genel amacini olugturmaktadir.
Dersin Hedefi Dersin tamamlanmasi ile 6grenciler temel hammadde hazirlama

makinelerini, gravimetrik ve voliimetrik 6l¢iim aletlerini, hangi
makinenin hangi gida hammadde ve/veya iiriiniine daha uygun
oldugunu, CIP ve COP sistemlerini, ekstraksiyon, filtrasyon,
eleme ve karigtirma sistemleri, degirmen makineleri 6zelinde
valsler, kurutma ve evaporasyon ekipmanlar1 hakkinda bilgi
ogrenmeleri dersin hedefleridir.

Dersin Igerigi

Hammadde hazirlik makineleri, Tartma ve 6l¢gme aletleri, Tagima
ve iletim diizenleri, Ayirma makineleri, Temizlik ekipmanlari,
Elekler, Karistirma makineleri, Boyut kiigiiltme makineleri,
Degirmenler, Filtrasyon sistemleri, Isil igslem makine ve
ekipmanlari,  Kurutucular,  Evaporatorler, Ambalaj ve
ambalajlama sistemleri, Aseptik ambalajlama.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Hammadde hazirlama makinelerini bilir.

OC2: Tartma ve 6l¢iim makinelerini bilir.

OC3: Temizleme, tasima, eleme, ekstraksiyon, filtrasyon vb.
temel makineleri bilir.

OC4: Hammaddenin kabuliinden son iiriine kadar olan genel
makineler hakkinda bilgi sahibi olur.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi ve beceri

Ogretim yontem ve teknikleri

Ders notlar1

Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev
Ara Smav 1 40
Y1l ici 1 40
Final 1 60
Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.) Ders notlar1
On kosul dersler ve Kosullar
Giincelleme Tarihi
Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri
Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X

2 Is saghign ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi

olur.

3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde X
kullanir.

4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)

etkin kullanir.




Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.

7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip liyesi olarak sorumluluk alir.

8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.

Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
11 | materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar. X

Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimental ve kalite
12 | kontrol analizleri igin gerekli alet ekipmanlari kullanr.

13 Gidalarm kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

Haftalik islenen Konular (12 Hafta)

Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari
1 Ders giris ve ders planinin anlatimi. Temel bilgiler, X
tanimlar
2 Hammadde hazirlik makineleri ve islevleri
3 Tartma, 6l¢lim ve tagima cihaz/sistemleri
4 Temizleme ve siniflandirma makineleri
5 Karistirma, filtrasyon ve ekstraksiyon sistemeleri
6
7
8

XK R R K

Boyut kii¢iiltme ve eleme makineleri
Ara Smav
Is1l islem makine ve ekipmanlari

9 Sogutucu sistemler

10 Kurutma ve evaporatdr sistemleri

11 Ambalajlama sistemleri

12 Depolama sistemleri

el

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri kilicli@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Fermentasyon Teknolojisi NTGKO1l = Zorunlu | 3 3 3.0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiritiiciisii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, mikroorganizmalarin kontrollii bir sekilde
kullanilarak gida, ilag, kimyasal ve biyoteknolojik {iriinlerin
iretimini  saglayan  fermentasyon siire¢lerini  tanitmak;
endiistriyel ~ fermentasyonun temel ilkelerini, kullanilan
ekipmanlari, mikroorganizmalarin se¢imi ve ortam hazirligini
Ogretmek; ogrencilerin fermentasyon teknolojilerini
tasarlayabilme ve uygulama  yetkinligi  kazanmalarim
saglamaktir.

Dersin Hedefi

Bu dersin temel hedefi, 6grencilerin fermentasyon siireglerinin
bilimsel temellerini ve endiistriyel uygulamalarini kavramalarini
saglamaktir.

Dersin Igerigi

Fermentasyonun tanimi, fermentasyon mikroorganizmalari,
fermentasyon  kinetigi, alkol fermentasyonu ve diger
fermentasyonlar, distile alkollii igkiler iiretimi ve Kkalite
parametreleri, sarap liretimi ve kalite parametreleri, bira iiretimi
ve kalite parametreleri, sirke iiretimi ve kalite parametreleri,
laktik asit fermentasyonlar1 ve teknolojileri, tursu ve boza iiretimi
ve kalite parametreleri, hamur ve ekmek iiretimi, fermente et ve
siit iiriinleri, fermente iiriinlerde kalite analizleri.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Fermente iiriinleri ogrenecek, fermentasyon
mikroorganizmalarini tanimlayabilecektir.

OC2: Fermentasyon kinetigi hakkinda bilgi edinir.

OC3: Fermente iiriinlerde kalite parametrelerini 6grenecektir.

Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Ogretim yontem ve teknikleri

Olgme Degerlendirme

Bilgi ve yetkinlik
Soru-cevap yontemi
Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav

Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Fermente Uriinler Teknolojisi ve Mikrobiyoloisi Editr: Osman
ERKMEN

On kosul dersler ve Kosullar

Genel mikrobiyoloji ile ilgili bilgi sahibi olmas1 gerekir.

Giincelleme Tarihi

23.05.2025

Dersin 6grenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilar:

1 {2 |3 |4 |5

1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X




) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
9 s o . o ..
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimni agiklar.
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 o . .
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Fermentasyonun tanimi, fermentasyonun tarihgesi X
2 Fermentasyon mikroorganizmalari X
3 Fermentasyon kinetigi X
4 Alkol fermentasyonu ve diger fermentasyonlar X
5 Distile  alkollii  igkiler {iretimi ve kalite X
parametreleri,
6 Sarap iiretimi ve kalite parametreleri, bira {iretimi ve X
kalite parametreleri
7 Sirke tretimi ve kalite parametreleri, laktik asit X
fermentasyonlari ve teknolojileri
8 Tursu ve boza tiretimi ve kalite parametreleri X
9 Hamur ve ekmek {iretimi X
10 Fermente et ve siit lirlinleri X
11 Fermente iiriinlerde kalite analizleri X
12 Fermente iiriinlerde kalite analizleri X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri aysesevgili@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Gida Katki Maddeleri NTGKO12 = Segmeli | 3 3 3 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiritiiciisii

Ogr. Gér. Dr. Eda Elgin KILIC

Ders Koordinatorii

Ogr. Gér. Dr. Eda Elgin KILIC

Dersin Amact Gidalarda kullanilan katki maddeleri hakkinda kapsamli bilgi
vererek bu  maddelerin  teknolojik  iglevlerini,  yasal
diizenlemelerini, saglk tizerindeki etkilerini ve kullanim
siirlarini 6gretmektir.

Dersin Hedefi Gida katki maddeleri hakkinda teorik ve uygulamali bilgi

kazandirarak, bu maddelerin gidalarda dogru, giivenli ve yasalara
uygun sekilde kullanilmasini degerlendirebilecek diizeye
ulagmalarini saglamaktir.

Dersin Igerigi

Tanmim, tarihge, simiflandirma, kalinti maddeleri, katki
maddelerinin saglik agisindan 6nemi, enzimler, vitaminler, amino
asitler,  antimikrobiyaller,  antioksidanlar,  stabilizatorler,

emiilgatorler, lezzet artiricilar, tatlandiricilar, baharatlar, renk
maddeleri, asitler, fosfatlar, katki maddelerinin kimyasal ve
mikrobiyolojik kontrolii, yasal diizenlemeler. .

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Gidalarda kullanilan katki maddelerini tanimlayabilme.
OC2: Gidalarda kullanilan katki maddelerinin fonksiyonlarmi
belirleyebilme OC3: Gida bilesenleri ile gidalarda kullamlan
katk1 maddelerinin etkilesimleri hakkinda bilgi sahibi olma OC4:
Gidalarda kullanilan katki maddelerinin kullanim miktarlar1 ve
iirtin kalitesi iliskisini tanimlayabilme becerisi kazanma.

Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri, yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri

Anlatim sunum

Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 0
Ara Smav 1 40
Yil ici 60
Final 1 60
Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.) Saldamli, 1. (1985). Gida Katki Maddeleri ve Ingrediyenler.
Hacettepe  Universitesi ~ Miihendislik ~ Fakiiltesi, Gida
Miihendisligi Boliimii. Ankara
On kosul dersler ve Kosullar
Giincelleme Tarihi 02.06.2025
Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri
Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
5 Is saglig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi X
olur.




3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
11 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimi agiklar
12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Gida katki maddeleri X
2 Gida katki maddelerinin  etki sekli ve X
siniflandirilma
3 Gida katki maddeleri X
4 Emiilgatorler X
5 Gamlar X
6 Koruyucular X
7 Lezzet Maddeleri X
8 Renklendiriciler X
9 Tatlandiricilar X
10 Topaklanmay1 Onleyiciler X
11 Antioksidanlar X
12 Katki maddelerinin saglik agisindan 6nemi X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri edakilc@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
icecek Teknolojisi NTGKO13 = Seg¢meli | 3 3 3 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiritiiciisii

Ogr Gérevlisi Z. Sebnem YAKAR

Ders Koordinatori

Ogr Goérevlisi Z. Sebnem YAKAR

Dersin Amact Ogrencilere icecek teknolojisinde kullanilan hammadde, iiretim
teknolojisi, proseste kullanilan ekipmanlar, icecekler, gazli
icecekler ve mineralli sularin kalite 6zellikleri hususunda genel
bir bilgi saglamaktir.

Dersin Hedefi Ogrencilere; Icecek iiretim teknolojilerinin genel prensiplerini,

igecek iiretimindeki kalite kriterlerini dgrenir. Igecek iiretimimde
kullanilan hammadde ve ekipmanlar, i¢ecegin tiiriine goére hangi
iiretim teknolojisini uygulayacagi yeterliklerinin kazandirilmasi
amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Su iretimi, maden suyu, soda ve mineralli su iiretimi, gazli ve
gazsiz igeceklerin {iretimi, enerji iceceklerinin iretimi, bira
iretimi, sarap iretimi, gazoz igecek iretimi, meyve suyu ve
nektar iiretimi, fermente icecekler iiretimi. Igecek iiretim
teknolojileri ile ilgili olarak hammaddeden baslayarak {iriin
eldesine kadar gecen siiregler ve kontroller hakkinda bilgi sahibi
olunmast.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Igecek iiretim teknolojilerinin genel prensiplerini 6grenir
OC2: icecek iiretimimde kullanilan hammadde ve ekipmanlar
hakkinda bilgi sahibi olur.

OC3: lcecegin tiiriine gore hangi iiretim teknolojisini
uygulayacag1 hakkinda bilgi sahibi olur.

OC4: igecek iiretimindeki kalite kriterlerini 6grenir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi- yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri

Power point sunumlari, kaynak kitaplar, uygulama videolar1

Olgme Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yl ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1- ALKOLLU VE ALKOLSUZ ICECEKLER TEKNOLOJISI
DOGC.DR. ENGIN YARALI

2- MILLI BAKANLIGI AILE VE TUKETICI HIZMETLERI
ICECEK HAZIRLAMA 8110RK138

3- file:///C:/Users/ Administrator/Desktop/2024-
25%20g%C3%BCz-%20bahar-
YAZ/YAZ/%C4%B0%C3%87ECEK/alkolsuz_icecekler-
web_icin.pdf

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

23.05.2025

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi




No | Program Ogrenme Ciktilari 3 14 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 Is saglig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir X
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimental ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Igecek teknolojisinin genel tanimi X
2 Su ve maden suyu tiretim teknolojisi X X
3 Su, Maden suyu ve mineralli su iiretim X
teknolojisi
4 Gazli ve gazsiz igecek iiretim teknolojisi X
5 Gazli ve gazsiz igecek iiretim teknolojisi X
6 Meyve suyu iiretim teknolojisi X X
7 Meyve suyu iiretim teknolojisi X
8 Fermente i¢ecek iiretim teknolojisi X X
9 Fermente i¢ecek iiretim teknolojisi X
10 Enerji icecekleri iiretim teknolojisi X
11 Alkollii igecek teknolojisi X
12 Igecek teknolojisinde trendler X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri syakar@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Su Analizleri

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ | AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli = Kredi
NTGKO14 = Segmeli | 3 3 3 0

Yiizylize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiriitiictisii Dr. Ogr Uyesi Hicran UZUN KARKA

Ders Koordinatérii Dr. Ogr Uyesi Hicran UZUN KARKA

Dersin Amaci Su ve 6zelliklerini 6grenmek, gidalarda su tayin yontemlerini 6grenmek,
sularda kimyasal ve mikrobiyolojik analizler i¢in numune alma, Sularda
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri 6grenmek ve uygulamada
yapabilmektir.

Dersin Hedefi Mevzuat ve analiz metotlarma uygun olarak su ve Ozelliklerini

incelemek, sularda fiziksel analizler i¢in numune almayr 6grenmek,
sularda kimyasal analizler i¢cin numune almayr &grenmek, sularda
mikrobiyal analizler i¢in numune almayr dgrenmek, sularda fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik analizler yapmayr Ogrenmek, analiz
sonuglarin1  standartlara  gére yorumlamak gibi  yeterliklerin
kazandirilmas1 amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Su ve ozellikleri, Gidalarda su tayin yontemleri, Sularda kimyasal
analizler ig¢in numune alma, Sularda mikrobiyolojik analizler icin
numune alma, Sularda renk analizi, Sularda pH analizi, Sularda
iletkenlik analizi, Sularda bulaniklik analizi, Sularda sertlik tayini,
Sularda klor tayini, Sularda amonyum tayini, Sularda nitrat tayini,
Sularda nitrit tayini.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Su ve ozelliklerini bilir.

OC2: Sulardan fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizler igin
numune almayi bilir.

OC3: Sularda fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizler yapmay1
ogrenir.

OC4: Yapilan analiz sonuglarini standartlara gére yorumlamay1 dgrenir.

Dersin meslege katkis1 (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri ve yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri

Ogretim elemani tarafindan ders igeriginde yer alan konular sinif
ortaminda sunumlarla zenginlestirilerek anlatilir. Soru- cevap yontemi le
ogrencilerin derse aktif katilimi saglanir. Ogrencilere analizlerle ilgili
laboratuvar uygulamalar1 da yaptirilarak analizlerin 6grenilmesi saglanir.

Olgme Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kii¢iik Sinav
Odev 0 0
Ara Sinav 1 40
Yil i¢i 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1. Gida Analizleri, Prof. Dr. Bekir Sitki Cemeroglu.
2. MEB Gida Teknolojisi Su Modiilii.

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

27.05.2025

Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 1 |2 3 4 5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
2 Is saglig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi olur.

3 Meslegi igin giincel gelismeleri ve uygulamalari takip eder, etkin sekilde kullanir. X




Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.) etkin
kullanir.

Mesleki problemleri ve konular1 bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir yaklasimla
degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile etkin
bi¢imde sunabilir, anlagilir bigimde ifade eder.

Alani ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve dngoriilmeyen karmasik sorunlari ¢6zmek
icin ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.

Kariyer yonetimi ve yagam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

Alan1 ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuclarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim
kurar.

11

Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj materyalleri, hijyen
ve sanitasyon konularmi agiklar.

12

Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite kontrol
analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.

13

Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

® N WL AW~ T
o
=
o

O

10
11
12

Haftalik Islenen Konular (12 Hafta)

Baslik E-Dokiiman Video
Su ve o6zellikleri

Gidalarda su tayin yontemleri

Sularda kimyasal analizler i¢in numune alma
Sularda mikrobiyolojik analizler i¢in numune alma
Sularda ph analizi

Sularda iletkenlik analizi

Sularda renk analizi

Sularda bulaniklik analizi

Sularda sertlik tayini

Sularda klor tayini

Sularda amonyum tayini

Sularda nitrat tayini, Sularda nitrit tayini

Mo K

Kisa Ses Dosyalar1

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri hicranuzun@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Kodu | Zorunlw/ AKTS  Ulusal | T U
Se¢meli | Kredi Kredi
Gidalarda Nanoteknoloji Uygulamalar1 | NTGKO15 Segmeli 3 3 3.0
Yiizylize/Uzaktan Yiiz yiize

Ders Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Dersin Amaci

Nanoteknolojinin ~ insan  saghgr ve ¢evre Uzerindeki
etkilerini,nanokompozitlerin gida ambalajlamadaki
uygulamalarini, nanoemiilsiyonlar ve uygulamalarini, gidalarda
nano teknikler: gidalardaki nanosensorler, biyopolimerik
nanopartikiiller ~ve uygulamalarini, biyonanoteknoloji ve
gidalardaki uygulamalarini 6grenmektir.

Dersin Hedefi

Dersin tamamlanmasi ile &grencilere; nanoteknolojinin insan
sagligr ve gevre lzerindeki etkileri gidalardaki uygulamalarina
dair yeterliklerinin kazandirilmasi hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Nanoteknolojiye girig, nanoteknolojinin insan saglifi ve gevre
iizerindeki  etkileri, nanokompozitler =~ ve  nanoyapilar,
nanokompozitlerin  gida  ambalajlamadaki  uygulamalari,
nanoemiilsiyonlar ve uygulamalari, gidalarda nano teknikler:
membrane emiilsifikasyonu, atomizasyon, nanofiltrasyon,
nanoenkapsiilasyon, yenilebilir nanokaplamalar, antimikrobiyal
nanomateryaller ve uygulamalari, gidalardaki nanosensorler,
biyopolimerik nanopartikiiller ve uygulamalari,
biyonanoteknoloji ve gidalardaki uygulamalar.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Nanoteknolojinin insan saglig1 ve gevre iizerindeki etkileri,
nanokompozitler ve nanoyapilar, nanokompozitlerin gida
ambalajlamadaki uygulamalarini bilir.

OC2: Nanoemiilsiyonlar ve uygulamalari, gidalarda nano
teknikler: membrane emiilsifikasyonunu bilir.

OC3: Antimikrobiyal —nanomateryaller ve uygulamalari,
gidalardaki nanosensdrler, biyopolimerik nanopartikiiller ve
uygulamalarini bilir.

0OC4: Biyonanoteknoloji ve gidalardaki uygulamalarini bilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi-beceri

Ogretim yontem ve teknikleri Yiiz Yiize,
Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

-Gida Nanobiyoteknolojisi, Do¢. Dr.Zafer Ceylan,Dog. Dr.
Raciye Meral, Prof. Dr. Birol Saygi

-Nanoteknolojinin Gida Uriinleri Uzerindeki Katkisi, Mehmet
Yetisen, Cem Baltacioglu, Hasan Uslu

On kosul dersler ve Kosullar

YOK

Giincelleme Tarihi




Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Iletisim Bilgileri sekeroglu@gantep.edu.tr

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilart 1 |2 3 4 5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
2 Is saglig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi olur.
3 Meslegi igin giincel gelismeleri ve uygulamalari takip eder, etkin sekilde kullanir. X
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.) etkin
kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulari bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir yaklagimla
degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile etkin
bi¢imde sunabilir, anlagilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngodriilmeyen karmasik sorunlari ¢6zmek
icin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan1 ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Eir yabanct dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim
urar.
1 Gida sgktériinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj materyalleri, hijyen <
ve sanitasyon konularini agiklar.
Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite kontrol
12 analizleri igin gerekli alet ekipmanlari kullanir. X
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Ders giris ve ders planmin anlatimi. | X
Nanoteknolojiye giris, nanoteknolojinin insan
saglig1 ve ¢evre lizerindeki etkileri,
2 Nanokompozitler ve nanoyapilar X
3 Nanokompozitlerin gida  ambalajlamadaki | x
uygulamalari,
4 Nanoemiilsiyonlar ve uygulamalari X
5 Gidalarda  nano  teknikler:  membrane | x
emiilsifikasyonu, atomizasyon,
6 Nanofiltrasyon, nanoenkapsiilasyon, yenilebilir | x
nanokaplamalar
7 Antimikrobiyal nanomateryaller ve | x
uygulamalari
8 Gidalardaki nanosensorler X
9 Biyopolimerik nanopartikiiller ve uygulamalar1 | x
10 Biyonanoteknoloji ve gidalardaki uygulamalar. | x
11 Biyonanoteknoloji ve gidalardaki uygulamalar. | x
12 Biyonanoteknoloji ve gidalardaki uygulamalar. | x




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Istatistik NTGKO16 = Secmeli = 3 3 30
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiriitiiciisii

Ogr. Gér. Dr. Siileyman BAYAR

Ders Koordinatorii

Ogr. Gér. Dr. Siileyman BAYAR

Dersin Amact Istatistik kavramlarim ve gidalarin analizinden elde edilen
verilerin  istatistiksel = metotlarla  degerlendirilmesini = ve
anlamlandirilmasini 6grenmek.

Dersin hedefi Gidalarin analizlerinden elde edilen verilerin istatistiksel olarak

degerlendirilmesi ve anlamlandiriimasi

kazandirilmasi hedeflenmektedir.

yeterliklerinin

Dersin Igerigi

Temel istatistik kavramlari, dagilimlar ve 6lgiimleri, Serideki tim
degerlere bagli olan ortalamalar, Serideki tiim degerlere bagl
olmayan ortalamalar, Istatistik serileri, Seri tiirleri, Serilerin
grafikle gosterimi, Merkezi egilim Olgiileri, Olasilik, Stirekli
rassal degiskenler, Normal dagilim, Ornekleme, Onem kontrolii
testi, Hipotez testi, ki-Kare testi, Regresyon, Korelasyon, Zaman
serileri. Gidalarin analizinden elde edilen verilerin istatistiksel
degerlendirilmesi, istatistiksel metotlarla anlamlandirilmasi.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Temel istatistik kavramlar1 bilir.

OC2: Temel istatistiksel dagilimlar1 ve Slgiimleri bilir

OC3: Onemlilik ve hipotez testlerini bilir

OC4: Gidalarin analizinden elde edilen verilerin istatistiksel
degerlendirilmesini ve anlamlandirilmasini bilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Beceri

Ogretim yontem ve teknikleri

Sozli Anlatim, Uygulama

Olgme Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 0
Ara Smav 1 40
Yl ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1. Istatige Giris, Prof. Dr. Necati Yildiz, Prof. Dr. Omer Akbulut
ve Dog¢. Dr. Hiidaverdi Bircan

2. Istatistik, Akif Bakir ve Celal Aydin

3. Ogretim Elemant ders notlar1

On kosul dersler ve Kosullar

Yoktur

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ¢iktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi

olur.

3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde




kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konular1 bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir X
yaklasimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
1 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimni agiklar.
12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
Temel istatistik kavramlari X
2 Temel istatistik dagilimlar ve l¢limleri X
3 Temel istatistik dagilimlar ve l¢timleri X
4 Onem kontrolii testi X
5 Onem kontrolii testi X
6 Regresyon X
7 Regresyon X
8 Korelasyon X
9 Gidalarin  analizinden elde edilen verilerin istatistiksel X
degerlendirilmesi
10 Gidalarin  analizinden elde edilen verilerin istatistiksel X
degerlendirilmesi
11 Gidalarin  analizinden elde edilen verilerin istatistiksel X
degerlendirilmesi
12 Gidalarin analizinden elde edilen verilerin istatistiksel metotlarla X
anlamlandiriimasi
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri sbayar@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal T U
Kodu Se¢meli Kredi Kredi
Organik Gidalar NTGKO017 = Se¢meli 3 3 30
Yiizylize/Uzaktan Yiizyiize
Ders Yiiriitiictisii Dr. Ogr. Uyesi Hicran UZUN KARKA
Ders Koordinatérii Dr. Ogr. Uyesi Hicran UZUN KARKA
Dersin Amact Organik tarim kavramini 6grenmek, organik bitkisel ve hayvansal
iretimin temel esaslarmi 6grenmek, organik bitkisel gidalar1 ve organik
hayvansal gidalart 6grenmek, organik gidalarin kalite kontroliinii,
organik gida liretimini denetlenmesini ve yasal diizenlemeleri 6grenmek
ve organik gida ticareti ve uluslararasi yasalar hakkinda bilgi sahibi
olmaktir.
Dersin Hedefi Organik tarim kavramini 6grenmek, organik bitkisel ve hayvansal

iretimin temel esaslarini, organik gidalarimn iiretimini 6grenmek, organik
bitkisel gidalar, organik hayvansal gidalar ve bunlarin kalite kontroliinii
ogrenmek, organik gida iiretiminde denetlenmesi yasal diizenlemeler
hakkinda bilgi sahibi olmak gibi yeterliklerin kazandirilmast
amaclanmaktadir.

Dersin Igerigi

Organik tarim kavrami, Organik tarimin diinyada ve {ilkemizdeki
durumu, Organik bitkisel ve hayvansal iiretimin temel esaslari, Gida
giivenligi ve 6nemi, Organik gida iiretimi, Saglik ve ¢evre arast iliski,
Organik bitkisel gidalar, Organik hayvansal gidalar, Organik gidalarin
kalite kontrolii, Organik gida iretimini denetlenmesi ve yasal
diizenlemeler, Organik gidalarin depolanmasi ve tasinmasi, Organik gida
ticareti ve uluslararas1 yasalar, Tirkiye’de organik tarim, Diinyada
organik tarim, Organik gida tiretimini sorunlari, Organik gida {iretiminin
gelecegi.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Organik tarim kavranim bilir.

OC2: Organik bitkisel ve hayvansal iiretimin temel esaslarini bilir.

OC3: Organik bitkisel gidalar, organik hayvansal gidalar ve bunlarm
kalite kontroliinii bilir.

OC4: Organik gida ticareti ve uluslararasi yasalari bilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi-yetkinlik

Ogretim yéntem ve teknikleri

Ogretim elemani tarafindan ders igeriginde yer alan konular sinif
ortaminda sunumlarla zenginlestirilerek anlatilir. Soru- cevap yontemi le
ogrencilerin derse aktif katilimi saglanir.

Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kii¢iik Sinav
Odev 0 0
Ara Sinav 1 40
Yil i¢i 40
Final 1 60
Kaynaklar (Yazil, gorsel vs.) 3. Organik Tarim Ilkeler ve Ulusal Mevzuat, Prof. Dr. Ali Irfan Ilbas,
Eflatun Yayinevi

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

27.05.2025

Dersin 6grenim ciktilarinin program ¢iktilari ile olan iliskileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 1|2 3 4 5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
2 Is saghg1 ve giivenligi, gevre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi olur.

3 Meslegi i¢in giincel gelismeleri ve uygulamalari takip eder, etkin sekilde kullanir. X




4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.) etkin
kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konular1 bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir yaklasimla
degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile etkin
bi¢imde sunabilir, anlagilir bigimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve dngoriilmeyen karmasik sorunlar1 ¢6zmek
icin ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan1 ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuclarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Elilr yabanct dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim
rar.
Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj materyalleri, hijyen
11 ve sanitasyon konularmi agiklar.
Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite kontrol
12 | analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar: kullanir.
13 Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Organik tarim kavrami X
2 Organik tarimin diinyada ve iilkemizdeki durumu X
3 Organik bitkisel ve hayvansal {iretimin temel X
esaslar1
4 Gida giivenligi ve dnemi X
5 Organik gida iiretimi, Saglik ve ¢evre arast iligki X
6 Organik bitkisel gidalar X
7 Organik hayvansal gidalar X
8 Organik gidalarin kalite kontrolii, Organik gida X
iiretimini denetlenmesi ve yasal diizenlemeler
9 Organik gidalarin depolanmasi ve taginmasi X
10 Organik gida ticareti ve uluslararasi yasalar X
11 Tiirkiye’de organik tarim, Diinyada organik tarim X
12 Organik gida iretimini sorunlari, Organik gida X
iretiminin gelecegi.

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri hicranuzun@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Fonksiyonel Gidalar NTGKO18 Segmeli | 3 3 30
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiritiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Mahmut KILICLI

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr. Uyesi Mahmut KILICLI

Dersin Amac1 Ogrenci fonksiyonel gida kavrammm oOgrenerek, saglk ile
iliskisini ve her gidanin fonksiyonel gida olup olmadigini analiz
ederek, fonksiyonel gidalarin ortak Ozellikleri hakkinda bilgi
vermek dersin genel amaglari dogrultusundadir.

Dersin Hedefi Dersin tamamlanmasi ile fonksiyonel gida nedir, nemi nedir, her

gida fonksiyonel midir, biyoaktif bilesenler ve fonksiyonel gida
iligkisi nedir, probiyotik ve prebiyotik kavramlari ve fonksiyonel
gidalar i¢indeki Onemleri ve laktik asit bakterilerinin bu ders
kapsamindaki Onemleri ve ifade edilen sorularin cevaplarini
6grenmek bu dersin hedefleri arasinda yer almaktadir.

Dersin Igerigi

Nutrasotik ve fonksiyonel gida tanimi, Siniflandirilmasi, Fenolik
maddeler, Izoprenoidler, Terpenoidler, Yag asitleri ve yapisal
lipitler, Karbonhidratlar ve tiirevleri, Aminoasit iceren gida
iirtinleri, Antioksidanlar ve saglk iizerindeki etkileri, GDOlu
gidalar, Probiyotikler, Probiyotik iceren gida iiriinleri,
Prebiyotikler ve prebiyotik iceren gida iriinleri, Fonksiyonel
gidalarin  diinya gida piyasalarindaki yeri ve ilgili yasal
diizenlemeler.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Fonksiyonel gida terimi/tanimini bilir.

OC2: Bir gidanin fonksiyonel olmasi igin hangi o6zellikleri
barindirmasi gerektigini bilir.

OC3: Fonksiyonel gida bilesenlerini bilir.

OC4: Fonksiyonel gida piyasasii ve bununla ilgili yasal
diizenlemeleri bilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Ogretim yontem ve teknikleri

Olgme Degerlendirme

Bilgi
Ders notlar1
Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev
Ara Sinav 1 40
Yil ici 1 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Fonksiyonel Gidalar, Editor: Prof. Dr. Gokhan Baysoy
Ders notlar1

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No | Program Ogrenme Ciktilar:

12 [3 |4 5




1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 Is saghig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
11 | materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 | kontrol analizleri igin gerekli alet ekipmanlari kullanr.
13 Gidalarm kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Ders giris ve ders planinin anlatimi. Temel bilgiler, X
tanimlar
2 Fonksiyonel gida ve igerigi X
3 Fonksiyonel gida ve saglik iligkisi X
4 Biyoaktif karbonhidratlar-I X
5 Biyoaktif karbonhidratlar-IT X
6 Biyoaktif peptidler X
7 Ara Sinav
8 Biyoaktif lipitler X
9 Bazi fonksiyonel gidalar-I X
10 Bazi fonksiyonel gidalar-1I X
11 Yeni nesil fonksiyonel gidalar X
12 Fonksiyonel gidalarin gelecegi X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri kilicli@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Gidalarin Mikrobiyolojik Kalite Kontrolii ve | NTGK019 = Zorunlu @ 3 3 3 0
Analizleri
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Dersin Amac1

Bu dersin amaci, gidalarin mikrobiyolojik kalite kontroliinde
kullanilan temel yontemleri ve analiz tekniklerini 0gretmektir.
Ogrencilerin, gidalarda bulunan mikroorganizmalarin tespiti,
sayimi ve tamimlanmasi ile ilgili laboratuvar uygulamalarini
kavramalar1 saglanacaktir.

Dersin Hedefi

Bu dersin temel hedefi, 6grencilere gidalarin mikrobiyolojik
analiz yontemlerini uygulamali olarak dgretmek ve bu sayede
mikrobiyolojik

Dersin Igerigi

Mikrobiyolojik kalite kontroliiniin 6nemi ve amaci, Gida
kaynakli hastaliklar, zehirlenmeler ve gidalarda mikrobiyolojik
bozulmalar ve  kontrolleri, Mikrobiyolojik  standartlar,
Mikrobiyolojik analizler i¢in 6rnekleme planinin belirlenmesi,
Mikrobiyolojik analizler i¢in o6rnek alinmasi ve Orneklerin
analize hazirlanmasi, Mikrobiyolojik kalite kontrolde kullanilan
test yontemleri, Cesitli gidalarin mikrobiyolojik kontrolii (igme
suyu, et, siit, meyve-sebze, konserve, tahil, dondurulmus ve hazir
gidalar), Gida igletmelerinde hijyen ve sanitasyon.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Gida kaynakhh mikrobiyal hastaliklari ve kontrol
metotlarini agiklayacaktir.

OC2: Gidalarin mikrobiyolojik kalite kontroliinde kullanilan
ornek alma yontemlerini uygulayabilme, Ornekleme planlarini
belirleyebilecektir.

OC3: Gidalarm mikrobiyolojik kalite kontroliinde kullanilan
yontemleri kavrayabilecektir.

OC4: Hijyen, sanitasyon ve dezenfeksiyon kurallarmi
aciklayacaktir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi-beceri- yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri

Sunum, Soru-cevap yontemi

Olgme Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Erkmen, Osman. Gida Mikrobiyolojisi. Efil Yaymevi, 2014.

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

23.05.2025

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi




No | Program Ogrenme Ciktilart 3 14 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
5 Is saglig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
Alami ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 S . . X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Mikrobiyolojik kalite kontroliiniin 6nemi ve amaci X
2 Gida kaynakli hastaliklar, zehirlenmeler ve X
gidalarda mikrobiyolojik bozulmalar ve kontrolleri
3 Mikrobiyolojik standartlar, Mikrobiyolojik analizler X
icin drnekleme planinin belirlenmesi
4 Mikrobiyolojik analizler i¢in Ornek alinmasi ve X
orneklerin analize hazirlanmasi
5 Mikrobiyolojik kalite kontrolde kullanilan test X
yontemleri
6 Cesitli gidalarin  mikrobiyolojik kontrolii (igme X
suyu)
7 Cesitli gidalarin mikrobiyolojik kontrolii ( et ve X
tirtinleri, balik ve diger su iiriinleri)
8 Cesitli gidalarin mikrobiyolojik kontrolii (hazir kuru X
corbalar, baharatlar, siit ve tirtinleri)
9 Cesitli gidalarin mikrobiyolojik kontrolii (hazir kuru X
corbalar, baharatlar, siit ve {irlinleri)
10 Cesitli gidalarin mikrobiyolojik kontrolii (tahil ve X
iriinleri, meyve ve sebze iiriinleri, konserveler)
11 Cesitli gidalarin mikrobiyolojik  kontrolii X
(dondurulmus gida iiriinleri)
12 Gida isletmelerinde hijyen ve sanitasyon X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri aysesevgili@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Gida Biyoteknolojisi NTGKO020 = Zorunlu | 3 3 3 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiriitiiciisii

Ogr. Gér. Dr. Eda Elgin KILIC

Ders Koordinatorii

Ogr. Gér. Dr. Eda Elgin KILIC

Dersin Amac1

Bu dersin amaci; biyoteknolojinin tanimini yapmak, gida
teknolojilerinde Onemini ve uygulama alanlarin1 tanitmak,
biyoteknolojide dnemli mikroorganizmalar ve yetisme sartlart
hakkinda bilgi vermek, endiistriyel alanda gida iiriinlerinin
eldesi, bitkisel ve hayvansal firetimde kullanim teknikleri
hakkinda aydinlatmak, gida katki maddeleri DNA Teknolojisi ile
gen aktarimi ve genetigi degistirilmis organizamalar tanitmaktir.

Dersin Hedefi

Biyoteknolojinin tanimimi  6grenmek, gida teknolojilerinde
O6nemini ve uygulama alanlarmi 6grenmek, biyoteknolojide
onemli mikroorganizmalar, endiistriyel alanda gida iiriinlerinin
eldesi, bitkisel ve hayvansal ftretimde kullanim teknikleri
hakkinda bilgi edinmek, gida katki maddeleri DNA Teknolojisi
ile gen aktarimi ve genetigi degistirilmis organizamalarin gida
enddistrisinde kullanimi, fermente gida tirtinlerini 6grenmek.

Dersin Igerigi

Biyoteknolojiye  Girig:  Biyoteknolojinin  tanimi, modern
biyoteknoloji, biyoteknolojiye katkida bulunan bilim ve teknoloji
Gida Mikrobiyolojisi: Mikroorganizmalarin siniflandiriimast ve
isimlendirilmesi, gida kaynakli mikrooganizmalar,
mikroorganizmalarin analiz ydntemleri, mikrobiyal gelisme
kinetigi, mikroorganizma gelismesini etkileyen faktorler,
mikroorganizmalarin gida endiistrisinde  kullanim alanlar
Biyoteknolojik Gida Uretim Ornekleri: Gida endiistrisinde enzim
uyglamalari, ekmek mayasi iretimi, fermente et {irlinleri,
fermente siit driinleri, fermente bitkisel triinler, fermente alkolli
icecekler,: Rekombinant DNA Teknolojisi, gida endiistrisinde
DNA Teknolojisi uygulamalari, genetik modifiye gidalar ile ilgili
tartigmalar, yasal diizenlemeler.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Gida biyoteknolojisi kullamlarak elde edilen ve ekonomik
degeri olan tirtinler hakkinda bilgilenmek

0OC2: Gida biyoteknolojisi agisindan nemli bakteri, kiif ve maya
tiirleri ve ozellikleri hakkinda bilgi sahibi olmak OC3: Gida
biyoteknolojisinde kullanilan metotlar hakkinda bilgilenmek tahil
iirtinlerinin igleme teknolojilerini bilir.

OC4: Mikroorganizmalarin gida endiistrisinde biyoteknolojik
amagla kullanabilirligini kavrar.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri, yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri

Ders notu, sunum , anlatim

Olgme Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 0
Ara Sinav 1 40




Yil ici 60
Final 1 60
Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.) Aran, Gida Biyoteknolojisi; Brock, Mikroorganzimalarin
Biyolojisi, 11. Baski
On kosul dersler ve Kosullar
Giincelleme Tarihi 2.06.2025
Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri
Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi X
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir X
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimi agiklar
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 o . . X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Biyoteknolojisine giris X
2 Gida endiistrisinde kullanilan mikroorganizmalar X
3 Gida endiistrisinde fermantasyon teknolojileri X
4 DNA nin yapist rekombinant DNA teknolojisi ve X
uygulamalari
5 Biyoteknolojik proseslerin temel asamalari ve X
kullanilan besin ortamlari
6 Enzimlerin gida endiistrisinde uygulama alanlari X
7 Enzimlerin gida endiistrisinde uygulama alanlar1 X
8 Gida endiistrisinde fermentasyon uygulamalari X
9 Fermente et iiretimi X X
10 Peynir tiretimi X X
11 Fermente siit tiretimi X X
12 Probiyotik bakterilerin gida sektdriinde kullanimi/ X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri edakilic@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Genetigi Degistirilmis Organizma Iceren NTGK021 Zorunlu @ 3 3 3 0
Gidalar
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Dersin Amact Bu dersin amaci, genetigi degistirilmis organizmalarin (GDO)
taniminy, iretim ydntemlerini, gida sektoriindeki kullanim
alanlarimi ve bu iriinlerin insan sagligi, ¢cevre ve etik lizerindeki
etkilerini bilimsel temellere dayali incelemektir

Dersin Hedefi Bu dersin hedefi, O&grencilere  genetigi  degistirilmis

organizmalarin biyoteknolojik temellerini, liretim tekniklerini ve
gida iriinlerinde kullanim sekillerini 6gretmektir.

Dersin Igerigi

Genetigi degistirilmis organizmalarin tarihgesi ve tanimu,
Rekombinant DNA teknolojisi, temel genetik kavramlar,
GDO’larin gelistirilmesi ve elde edilme yollari, GDO’larin
arastirma, cevre, endiistri ve tarimsal iiretimde kullanilmalari,
GDO igeren gida iriinlerinin analizleri, GDO larin potansiyel
riskleri, GDO’larin iiretilmesi ve ticaretindeki ulusal ve uluslar
arasi diizenlemeler, GDO lar ve gida giivenligi, GDO lar ve
biyogiivenlik, ahlaki ve sosyal sorunlar.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: GDO kavrammi ve rekombinant DNA teknolojisini
Ogrenecektir.

OC2: GD organizmalarmim gelistirilmesi ve elde edilme
yollarinin kavrayacaktir.

OC3: GDO igeren gida iiriinlerinin analizleri hakkinda bilgi
edinecektir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi-yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri

Sunum, Soru-cevap yontemi

Olgme Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yl ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Sunum (GDO Igeren Gidalar)

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

23.05.2025

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi

olur.

kullanir.

Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde




4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir X
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
9 s o . g ..
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Genetigi degistirilmis organizmalarin tarihgesi ve X
tanimi
2 Rekombinant DNA teknolojisi, temel genetik X
kavramlar
3 GD organizmalarinin gelistirilmesi ve elde edilme X
yollari
4 GD organizmalarinin gelistirilmesi ve elde edilme X
yollari
5 Genetigi degistirilmis mikrobiyal, memeli ve bitki X
organizmalar
6 GD organizmalarinin arastirma, ¢evre, endiistri ve X
tarimsal iiretimde kullanilmalari
7 GD organizmalarinin arastirma, ¢evre, endiistri ve X
tarimsal iiretimde kullanilmalari
8 Genetigi degistirilmis organizmalarin iretimi ve X
yayilimi
9 GDO kullanilma nedenleri, GDO igeren gida X
iriinlerinin analizleri
10 GD organizmalarin iiretilmesi ve ticaretindeki X
ulusal ve uluslar arasi diizenlemeler, GDO larin
potansiyel riskleri
11 GDO lar ve gida giivenligi, GD organizmalari ve X
biyogiivenlik
12 Ahlaki ve sosyal sorunlar X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri aysesevgili@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Gidalarda Raf Omrii NTGKO022 = Segmeli | 3 3 3 0
Yiiz ylize/Uzaktan Yiiz yiize

Ders Yiiritiiciisii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Dersin Amaci

Gidalarda stabilite kavrami, Raf Omri tamimlamalari, Gida
stabilitesinin gida bilesenleri ve gida tipine uygun olarak
irdelenmesi, Gidalarin raf omriinii etkileyen igsel ve cevresel
faktorler, Gidalarda temel muhafaza yontemleri, Gidalarda
mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve duyusal bozulma normlar1
ve mekanizmalari, Gida bilesenlerinin degradasyonunu etkileyen
mikrobiyolojik ve kimyasal faktdrler ve interaksiyon
mekanizmalari, Gidalarda raf omrii kararliligimin saglanmasi,
Yeni {irlin gelistirmede stabilite stratejileri ve gidalarda raf omrii
belirlemeyi 6grenmektir.

Dersin Hedefi

Gidalarda raf omriiniin tanimint ve raf omrii c¢esitlerinin, raf
Omriiniin etkileyen igsel ve cevresel faktorlerin, gidalarda raf
Omriiniin  hesaplanma yontemlerinin, ¢esitli gidalarin  raf
Omiirlerinin hesaplanmasinin  6grenilmesi gibi yeterliklerinin
kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Gidalarda stabilite kavrami, Raf Omri tamimlamalari, Gida
stabilitesinin gida bilesenleri ve gida tipine uygun olarak
irdelenmesi, Gidalarin raf omriinii etkileyen igsel ve cevresel
faktorler, Gidalarda temel muhafaza yontemleri, Gidalarda
mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve duyusal bozulma normlar1
ve mekanizmalari, Gida bilesenlerinin degradasyonunu etkileyen
mikrobiyolojik ve kimyasal faktdrler ve interaksiyon
mekanizmalari, Gidalarda raf omrii kararliligimin saglanmasi,
Yeni iirlin gelistirmede stabilite stratejileri ve gidalarda raf omrii
belirleme.

Dersin Ogrenim Ciktilarl

OC1: Gidalarda raf émriiniin tanimini ve raf dmrii cesitlerini
bilir.

OC2: Gidalarda raf omriiniin etkileyen igsel ve cevresel
faktorleri bilir.

OC3: Gidalarda raf omriinii etkileyen fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik bozulmalari bilir.

OC4: Gidalarda raf 6mriiniin hesaplanmasin, cesitli gidalarmn raf
Omiirlerinin hesaplanmasini ve siiresini bilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi-yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri Yiiz Yiize,
Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Siav 1 30
Yil ici 40




| Final | 1 |

60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

-Shelf life evaluation of foods, C.M.D. Mans, A.A.Jones
- Food Quality and Shelf Life, Charis M. Galanakis

On kosul dersler ve Kosullar YOK

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim c¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
5 Is saglig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi X
olur.
3 Meslegi i¢in giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alami ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir. X
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Ders giris ve ders planinin anlatimi. Gidalarda raf =X
omrii tanimi
2 Gida stabilitesinin gida bilesenleri ve gida tipine X X
uygun olarak irdelenmesi
3 Gidalarin raf omriinii etkileyen igsel ve gevresel X
faktorler,
4 Gidalarin raf omriinii etkileyen igsel ve gevresel X
faktorler
5 Gidalarda temel muhafaza yontemleri X
6 Gidalarda temel muhafaza yontemleri X
7 Gidalarda mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve X
duyusal bozulma normlart ve mekanizmalari
8 Gidalarda mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve X
duyusal bozulma normlar1 ve mekanizmalari
9 Gidalarda raf 6mrii kararliliginin saglanmasi X
10 Gidalarda raf 6mrii kararliliginin saglanmasi X X
11 Yeni iirlin gelistirmede stabilite stratejileri X
12 Gidalarda raf émrii belirleme. X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri sekeroglu@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Gidalarda Ar-Ge ve Ur-Ge

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
NTGKO023 = Segmeli | 3 3 3 0

Yiizyiize/Uzaktan

Yiizylize

Ders Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Dersin Amaci Bu dersin amaci, 6grencilere gida alaninda aragtirma ve gelistirme (Ar-Ge) ile iiriin
gelistirme (Ur-Ge) siireclerinin temel kavramlarini, 6nemini ve uygulama basamaklarimi
ogretmek; yenilik¢i fikir tiretme, problem ¢dzme, prototip olusturma, fikri haklarin
korunmasi ve Ar-Ge/Ur-Ge destek altyapilari hakkinda bilgi kazandirmaktir.

Dersin Hedefi Ogrencilerin sektore yonelik yaratici ve yenilikgi ¢dziimler gelistirebilme yetkinligini

artirmak hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Aragtirmanin tanmimi, kapsami ve Onemi, Literatiir tarama teknikleri, Diinyada ve
iilkemizde Ar-Ge istatistikleri ve genel degerlendirme, Fikir iiretim teknikleri, Mevcut
problemlerin ¢dziilmesi iizerine yaklagimlar, Ar-Ge kavrami ve Onemi, Ar-Ge
basamaklari, Prototip kavrami, Ur-Ge kavrami ve 6nemi, Ur-Ge basamaklari, Fikri ve
sinai haklarin korunmasi (patent ve faydali model vb.), Ulkemizde ve diinyada Ar-Ge
bdlgeleri (Teknoparklar, Teknoloji Transfer Ofisleri vb)

Dersin ~ Ogrenim
Ciktilari OC1: ARGE ve URGE kavramlarinin $grenilmesi
OC2:Arastirmanin dogru yontemlerle yapilabilmesi
OC3: Fikir iiretme yeteneginin gelistirilmesi
OC4: Patent, faydali model gibi fikri ve sinai haklarin korunmasi konusunda farkindalik
kazanilmasi.
Dersin meslege
katkist (bilgi, beceri Bilgi-beceri ve yetkinlik
ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav

Odev 10

Ara Smav 1 30

Yil ici 40

Final 1 60
Kaynaklar (Yazili, | 1- Gordon W. Fuller: New Food Product Development: From Concept to Marketplace,
gorsel vs.) Third Edition

2- Mohammad Shafuir Rahman, Jasim Ahmed: Handbook of Food Process Design

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

28.05.2025

Dersin 6grenim c¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5

1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X




Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr

) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir X
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile X
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimni agiklar.
Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 | kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar1 kullanir. X
13 Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Dersin tamtim, Ar-Ge ve Ur-Ge kavramlarina giris X
2 Arastirmanin tanimi, kapsami ve dnemi
3 Literatiir tarama teknikleri ve akademik kaynak
kullanimi
4 Tirkiye ve diinyada Ar-Ge istatistikleri ve genel X
degerlendirme
5 Fikir tiretim teknikleri (Beyin firtinasi, SCAMPER, X
Alt1 Sapkali Diistinme vb.)
6 Problem ¢6zme yaklasimlart ve inovasyon ornekleri
7 Ar-Ge basamaklari ve siire¢ yonetimi
8 Prototip kavramu ve gidada  prototipleme
uygulamalari
9 Ur-Ge kavrami, 6nemi ve Ur-Ge basamaklari X
10 Fikri ve smnai haklarin korunmas: (Patent, Faydali X
Model, Marka, Tasarim vb.)
11 Tiirkiye ve diinyada Ar-Ge bolgeleri: Teknoparklar, X
Teknoloji Transfer Ofisleri, kulugka merkezleri
12 Dénem sonu proje sunumlart / Genel degerlendirme X




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Endiistriyel Tesvikler ve Proje Yazim NTGK024 Zorunlu @ 3 3 3 .0
Teknikleri
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Dersin Amac1

Bu dersin sonunda o&grencilerin, arastirma siirecinin temel
basamaklarin1 anlayarak bilimsel diisiinceyi benimsemeleri,
aragtirma problemleri tanimlayabilmeleri, uygun yontem ve
teknikleri segerek arastirma plani olusturabilmeleri ve elde
ettikleri verileri yorumlayarak bilimsel bir rapor haline
getirebilmeleri hedeflenmektedir. Ayrica 6grencilerin elestirel
distinme, problem ¢ézme ve bilimsel etik konularinda biling
kazanmalar1 amaclanmaktadir.

Dersin Hedefi

Bu ders ile, Ogrencilerin bilimsel arastirma siirecini
kavramalarmi, aragtirma sorusu olusturma, hipotez gelistirme,
veri toplama ydntemlerini se¢gme, verileri analiz etme ve elde
edilen bulgular1 bilimsel kurallara uygun sekilde raporlama
becerilerini kazanmalarini saglamaktir. Ayrica 6grencilerin nitel
ve nicel aragtirma teknikleri konusunda temel bilgi edinmeleri ve
akademik arastirmalarda etik ilkelere uygun hareket etmeleri
hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Arastirma faaliyetleri, Arastirma ¢aligmalarini etkileyen unsurlar,
Proje kavrami, Proje igerikleri (Amag, literatiir tarama, 6zgiinliik,
materyal ve metot, is plani, yaygin etki, risk plani, biitgelendirme
vb.), Proje yonetimi ve unsurlari, Proje ¢esitleri, Proje finansman
kaynaklar1 (TUBITAK, KOSGEB, Kalkinma Ajanslari, Sanayi
bakanligi, Avrupa Birligi vb), Proje raporu yazim teknikleri (
mali ve teknik raporlamalar), Proje yaziminda kullanilabilecek
programlar.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Arastirma yontem ve teknikleri konusunda bilgi sahibi
olacaktir.

OC2: Kaynak taramasu, literatiir analizi yapacaktir.

OC3: Bilimsel arastirma raporunu hazirlayacaktir.

Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi-beceri

Ogretim yontem ve teknikleri

Soru-cevap yontemi, proje tabanli 6grenme

Olgme Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Karasar, N. (2022). Bilimsel Arastirma Yéntemi. Nobel
Yayncilik.

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

23.05.2025




Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile X
etkin bicimde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve dngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
9 T e . g ..
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimni agiklar.
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 T . .
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Bashk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Arastirma faaliyetleri X
2 Aragtirma caligmalarini etkileyen unsurlar X
3 Proje kavrami X
4 Proje igerikleri (Amag, literatiir tarama, 6zgiinliik, X
materyal ve metot, is plani, yaygin etki, risk plani,
biitgelendirme vb. )
5 Proje icerikleri (Amag, literatiir tarama, 6zgiinliik, X
materyal ve metot, is plani, yaygin etki, risk plani,
biit¢elendirme vb. )
6 Proje yonetimi ve unsurlari X
7 Proje cesitleri X
8 Proje finansman kaynaklar1 (TUBITAK, KOSGEB, X
Kalkinma Ajanslari, Sanayi bakanligi, Avrupa
Birligi vb)
9 Proje finansman kaynaklar1 (TUBITAK, KOSGEB, X
Kalkinma Ajanslari, Sanayi bakanligi, Avrupa
Birligi vb)
10 Proje raporu yazim teknikleri ( mali ve teknik X
raporlamalar).
11 Proje raporu yazim teknikleri ( mali ve teknik X
raporlamalar).
12 Proje yaziminda kullanilabilecek programlar X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri aysesevgili@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Zeytinyad) ve Sofrahik Zeytin Teknolojisi NTGKO025 = Se¢meli | 3 3 300
Yiizyiize/Uzaktan Yiiz yiize

Ders Yiiritiiciisii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Dersin Amaci

Sofralik zeytin analizleri, zeytinyag: tiretimi islem basamaklari,
zeytinyagy cesitleri ve siniflandirilmasi, zeytinyagi rafinasyonu,
zeytinyagi depolanmasi ve ambalajlama teknikleri, zeytinyaginda
temel analizler, zeytinyaginda duyusal analizler, kusurlar, gida
givenligi ve HACCP, ilgili standart ve yonetmelikleri
ogrenmektir.

Dersin Hedefi

Dersin tamamlanmasi ile zeytinyag ¢esitleri ve siniflandirilmasi,
zeytinyag rafinasyonu, zeytinyagi depolanmasi ve ambalajlama
teknikleri, zeytinyaginda temel analizler, zeytinyaginda duyusal
analizler, kusurlar, gida giivenligi ve HACCEP, ilgili standart ve
yonetmeliklere dair yeterliklerinin kazandirilmasi
amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Zeytinciligin tarihgesi, Diinya’da ve Tiirkiye’de zeytincilik ve
zeytinyagl, Diinya’da ve Tiirkiye’de sofralik ve yaglik zeytin
cesitleri, insan sagligina olan etkileri, sofralik zeytin kalitesini
etkileyen etmenler, sofralik yesil ve siyah zeytin liretimi ve
cesitleri, zeytin ezmesi tretimi, sofralik zeytin analizleri,
zeytinyag1 iretimi islem basamaklari, zeytinyagi cesitleri ve
smiflandirilmasi, zeytinyagi rafinasyonu, zeytinyagi depolanmasi
ve ambalajlama teknikleri, zeytinyaginda temel analizler,
zeytinyaginda duyusal analizler, kusurlar, gida giivenligi ve
HACKCEP, ilgili standart ve yonetmelikler.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Zeytinciligin tarihgesi, Diinya’da ve Tiirkiye’de zeytincilik
ve zeytinyagi liretimini ve dnemini bilir.

OC2: Tiirkiye’de sofralik ve yaghk zeytin cesitleri, insan
sagligina olan etkileri, sofralik zeytin kalitesini bilir.

OC3: Zeytinyag iretimi islem basamaklari, rafinasyon
teknikleri, zeytinyagi ¢esitleri ve siniflandirilmasini bilir.

OC4: Zeytinyaginin depolanmasi ve ambalajlama teknikleri,
zeytinyaginda temel analizler, zeytinyaginda duyusal analizler,
kusurlar, gida giivenligine dair bilgi sahibi olur.

Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi-beceri ve yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri Yiiz Yiize,
Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

-Zeytinyag1, Fahrettin Gogiis, Semih Otles
- Sofralik Zeytin Teknolojisi, Nihat Aktan

On kosul dersler ve Kosullar

YOK




Giincelleme Tarihi ‘

Dersin 6grenim c¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 |4
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
5 Is saglig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi X
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir. X
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Basglhk E-Dokiiman Video Kisa
Dosyalar1
1 Ders giris ve ders planmin anlatimi. X
Zeytinciligin  tarihgesi, Diinya’da  ve
Tiirkiye’de zeytincilik ve zeytinyagi.
2 Diinya’da ve Tirkiye’de sofralik ve yaghk X X
zeytin ¢esitleri, insan sagligina olan etkileri
3 Sofralik zeytin kalitesini etkileyen etmenler, X
sofralik yesil ve siyah zeytin iiretimi ve
¢esitleri
4 Zeytin ezmesi tiretimi X
5 Sofralik zeytin analizleri X
6 Zeytinyag Uretimi islem basamaklari X
7 Zeytinyag: cesitleri ve siniflandiriimast X
8 Zeytinyaginin rafinasyonu X
9 Zeytinyagl depolanmast ve ambalajlama X
teknikleri,
10 Zeytinyag ile ilgili standart ve yonetmelikler X X
11 Zeytinyaginda temel analizler X
12 Zeytinyaginda duyusal analizler, kusurlar X

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Iletisim Bilgileri

sekeroglu@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Seker ve Sekerli Uriinler Teknolojisi

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
NTGKO026 = Seg¢meli | 3 3 3 0

Yiizyiize/Uzaktan

Yiizylize

Ders Yiritiiciisi

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Dersin Amaci Seker pancari ve seker kamisinin kimyasal bilesimi, sekerleme iriinlerinde kullanilan
hammaddeler ve oOzellikleri, sekerleme pisirme yontemleri ve sekerleme cesitlerinin
6grenilmesi amaglanmaktadir

Dersin Hedefi Seker ve sekerli tirlinlerin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini 6grenerek sekerli iiriinlere

doniistiirme teknolojilerinin taninmasi amaglanmaktadir.

Dersin Igerigi

Diinya’da ve Tirkiye’de seker pancar1 ve seker kamigi iiretimi, seker pancari kimyasal
bilesimi, sekerleme iiriinlerinde kullanilan hammaddeler ve 6zellikleri, sekerleme pigirme
yontemleri, lokum ve cezerye iiretimi, akide sekeri, krem dolgu tipi ve fondan sekerleme
iiretimi, marsmelov, tofi, nugat, karamel ve jole tipi sekerlemeler, melez sekerlemelerin
iiretim teknolojisi, elma sekeri ve krokan sekerleme fiiretimi, iiziim pekmezi ve diger
pekmez tiirlerinin {iretimi, Pigsmaniye ve kestane sekeri iiretim teknolojisi, hogmerim ve
boza iiretim teknolojisi

Dersin Ogrenim OC1:Sakkaroz kaynaklarinin taninmasi

Ciktilar1 .
OC2:Toz ve kesme seker liretiminin 6grenilmesi
OC3:Sakkaroz alternatifi dogal kaynaklarin taninmasi
OC4:Sekerleme gruplarinin ve iiretimlerinin dgrenilmesi

Dersin meslege

katkist (bilgi, beceri Bilgi ve yetkinlik

ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60
ngr};Z?ljsa; (Yazls, 1-Sugar Processing and By-products of the Sugar Industry (Antonio Valdes Delgado,

Carlos de Armas Casanova, Food and Agriculture Organization of the United Nations
2-Confectionery Science and Technology (Richard Hartel, Joachim von Elbe & Randy

Hofberger.
On kosul dersler ve | Yok
Kosullar
Giincelleme Tarihi 25.05.2025

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
Ij Program Ogrenme Ciktilari 1 (2 (3 |4 |5
1 | Meslegi ile ilgili temel, gilincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
2 | Is saghg ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi




sahibi olur.
Meslegi igin giincel gelismeleri ve uygulamalar takip eder, etkin
3 . X
sekilde kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon
vb.) etkin kullanir.
Mesleki problemleri ve konular1 bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
5 | yaklasimla degerlendirme ve ¢Oziim Onerisini sunabilme becerisine
sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu
ile etkin bigimde sunabilir, anlasilir bigimde ifade eder.
7 Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve 6ngoriilmeyen karmasik
sorunlar1 ¢6zmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
] Kariyer yonetimi ve yasam boyu Ogrenme konularinda farkindaliga
sahiptir.
Alan1 ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin
9 | duyurulmas1 asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltirel ve etik
degerlere sahiptir.
Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve
10 S
meslektaglari ile iletisim kurar.
11 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimni agiklar.
12 Alami ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Diinya’da ve Tiirkiye’de seker pancar1 ve seker X
kamusi tiretimi
2 Seker pancart  ve kamisinin  kimyasal X
bilesimleri
3 Seker pancarindan sakkaroz {iretimi X
4 Seker pancarindan sakkaroz iiretimi X
5 Sakkaroz alternatifi kaynaklar X
6 Sekerleme iriinlerinde kullanilan X
hammaddeler ve dzellikleri
7 Sekerleme pisirme yontemleri X X
8 Akide sekeri, krem dolgu tipi ve fondan X X
9 Marsmelov, tofi, nugat, karamel ve jole X X
10 Uziim pekmezi ve diger pekmez tiirleri X X
11 Pismaniye ve kestane sekeri iiretim teknolojisi X X
12 Diger sekerleme iiriinleri X X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Gida Atiklarinin Degerlendirilmesi

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
NTGT027 @ Segmeli | 3 3 3 .0

Yiizyiize/Uzaktan

Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi S. Selguk SECILMIS

Dersin Amaci Bu dersin amaci, gida endiistrisinde olusan atiklarin kaynaklarini, ¢evresel etkilerini ve
geri kazanim yontemlerini 6gretmek; Ogrencilerin gida atiklarini azaltma, yeniden
kullanma veya ekonomik degere doniistiirme konusunda bilgi ve beceri kazanmalarini
saglamaktir.

Dersin Hedefi Siirdiiriilebilirlik, dongiisel ekonomi ve gida giivenligi kavramlariyla baglanti kurabilme

becerilerinin geligtirilmesi hedeflenmektedir.

Dersin Icerigi

Atik kavrami, Diinyada ve iilkemizde atik yonetimi, Gida atik istatistikleri, Gida atik
onleme uygulamalari, Gida sektorlerine gére meydana gelen atiklar, Gida atiklarinda
biyo-rafinasyon teknikleri, Gida atiklardan degerli bilesenlerin elde edilmesi, Gida
atiklarinin gida sanayinde kullamimi, Literatiirde atik degerlendirme iizerine yapilan
¢alismalarin incelenmesi.

Dersin Ogrenim OC1: Gida israfinin azaltilmasi

Ciktilar .
OC2: Gida sektoriinde ortaya ¢ikan atiklarin taninmasi
OC3: Cevre kirliliginin 6nlenmesi ve siirdiiriilebilirlik kavramlarinin taninmasi
OC4: Gida atiklarmin gida sanayinde kullanimi

Dersin meslege

katkist (bilgi, beceri Bilgi ve beceri

ve yetkinlik)

Ogretim yéntem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler | Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav

Odev 10

Ara Smav 1 30

Yil ici 40

Final 1 60
Kaynaklar (Yazili, | 3- Integrated Waste Management Approaches for Food and Agricultural Byproducts:
gorsel vs.) Tawheed Amin

4- Food Waste Reduction and Valorisation: Piergiuseppe Morone ¢ Franka Papendiek
Valentina Elena Tartiu

On kosul dersler ve | Yok
Kosullar
Giincelleme Tarihi 23.05.2025

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5

1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X




Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi

2 X
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir X
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimni agiklar.
12 Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses
Dosyalar1
1 Gida atig1 ve gida kaybi kavramlari X X
2 Atik yonetim ve degerlendirme stratejileri X
3 Gida atiklarmin sektdrel siniflandirilmasi ve X
hedef bilesiklerin tanimlanmasi
4 Gida Atiklariin Cevresel Etkileri X X
5 Katma Degerli Uriinler X
6 Gida Atiklarinda Biyo-rafinasyon Teknikleri X
7 Atik Azaltma Stratejileri X
8 Gida Endiistrisinde Iyi Uygulamalar X
9 Uygulama caligmasi X
10 Uygulama caligmasi X
11 Uygulama caligmasi X
12 Uygulama caligsmasi X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ | AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Baharat Teknolojisi NTGKO028 = Se¢meli | 3 3 300
Yiizyiize/Uzaktan Yiiz yiize

Ders Yiiritiiciisii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Dersin Amaci

Baharat tiretim teknolojilerinin dgrenilmesi amaglanmaktadir.

Dersin Hedefi

Baharatlarin hakkinda bilgi sahibi olunmast hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Baharatlarin tarihgesi, Baharatlarin fonksiyonel ozellikleri ve
simiflandirilmasi, Saglik ve baharat iligkisi, Baharatlarin kalite
kriterleri, Baharatlarin bilesimi, Ugucu yaglar, Olerezinler ve
elde edilme yontemleri, Baharatlarin iiretimi ve depolanmasi,
Baharatlarin  sterilizasyonu, fumigasyonu ve i1sinlanmasi,
Baharatlarin depolanmasinda karsilagilan sorunlar, baharatlarin
raf Omiirleri, baharat tuzlari ve baharathi g¢esni iriinleri, kekik,
kirmizibiber, karabiber, hardal, karanfil, defne, tar¢in, kakule,
nane, kimyon, safran, zencefil, dereotu, feslegen, biberiye,
sumak, rezene, vanilya, hashas, sarimsak, zerdecal.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Baharatlarin fonksiyonel 6zellikleri ve gesitlerini bilir.
OC2: Baharatlarn  depolanmasinda  karsilasilan  sorunlar,
baharatlarin raf 6miirlerini bilir.

OC3: Baharatlarm sterilizasyonu, fumigasyonu ve 1sinlanmasini
bilir.

OC4: Cesitli baharatlari (karabiber, zerdegal, kimyon vb) bilir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi-beceri-yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri Yiiz Yiize,
Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil igi 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

-Baharat Bilimi ve Teknolojisi, Atilla Akgiil,
-Baharatlar, Dog¢. Dr. Hasan Baydar

On kosul dersler ve Kosullar

YOK

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilari 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
5 Is saghig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi X
olur.
3 Meslegi i¢in giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)

etkin kullanir.




5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alami ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Ders giris ve ders planmin anlatimi. Baharatlarm = X X
tarihgesi, Baharatlarin fonksiyonel Ozellikleri ve
siniflandirilmasi,
2 Saglik ve baharat iligkisi, Baharatlarin kalite X X
kriterleri
3 Baharatlarin bilesimi, Ugucu yaglar, Olerezinler ve = X
elde edilme yontemleri
4 Baharatlarin iiretimi ve depolanmasi, X
5 Baharatlarin ~ sterilizasyonu, fumigasyonu ve X
1s1nlanmast,
6 Baharatlarin depolanmasinda karsilagilan sorunlar,, = X
7 Baharatlarin raf dmiirleri X
8 Baharat tuzlar1 ve baharatli ¢esni {irtinleri, X
9 Kekik, kirmizibiber, karabiber X
10 Hardal, karanfil, defne, tar¢in, kakule, nane X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Iletisim Bilgileri sekeroglu@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Arastirma Yontem ve Teknikleri NTGKO029 @ Zorunlu | 3 3 3 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. Dr. Ayse SEVGILI

Dersin Amaci Ogrencilerin elestirel diisiinme, problem ¢ézme ve bilimsel etik
konularinda biling kazanmalar1 amag¢lanmaktadir.
Dersin Hedefi Ogrencilerin nitel ve nicel arastirma teknikleri konusunda temel

bilgi edinmeleri ve akademik arastirmalarda etik ilkelere uygun
hareket etmeleri hedeflenmektedir.

Dersin Igerigi

Bilimsel Arastirma Siireci ve Hipotez Gelistirme, Arastirma
Tasarimlari: Kesfedici, Tanimlayic1 ve Nedensel Arastirmalar,
Veri Tiirleri Ve Kaynak Taramasi, Kalitatif (Nitel) Arastirma,
Kantitatif (Nicel) Arastirma, Ormekleme Siireci ve Yontemleri,
Olgekleme ve Olgek Tiirleri, Anket Formu Tasarimi, Bilimsel
Arastirmalarda Hata ve Gilivenirlik, Bilimsel Arastirmalarda
Gegerlilik, Veri Hazirlama ve Veri Analizi, Bilimsel Arastirma
Raporunun Hazirlanmasi, Bilimsel Arastirma Etigi.

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Arastirma yontem ve teknikleri konusunda bilgi sahibi
olacaktir.

OC2: Kaynak taramas, literatiir analizi yapacaktir.

OC3: Bilimsel arastirma raporunu hazirlayacaktir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Ogretim yontem ve teknikleri

Soru-cevap yontemi, proje tabanli 6grenme

Olgme Degerlendirme

EtKinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Smav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Karasar, N. (2022). Bilimsel Arastirma Yontemi. Nobel
Yayncilik.

On kosul dersler ve Kosullar

Giincelleme Tarihi

23.05.2025

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilar1 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
5 Is sagligi ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir

yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.




6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
9 B 1 e . o .. X
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 Alami ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Bilimsel Arastirma Siireci ve Hipotez Gelistirme X
2 Arastirma Tasarimlart: Kesfedici, Tanimlayict Ve X
Nedensel Arastirmalar
3 Veri Tiirleri ve Kaynak Taramast X
4 Veri Tiirleri ve Kaynak Taramast X
5 Kalitatif (Nitel) Arastirma X
6 Kantitatif (Nicel) Arastirma X
7 Ornekleme Siireci ve Yontemleri X
8 Olgekleme ve Olgek Tiirleri X
9 Anket Formu Tasarimi, Bilimsel Arastirmalarda X
Hata ve Giivenirlik
10 Bilimsel Arastirmalarda Gegerlilik, Veri Hazirlama X
ve Veri Analizi
11 Bilimsel Arastirma Raporunun Hazirlanmasi X
12 Bilimsel Arastirma Etigi X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri aysesevgili@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
iletisim NTGKO030 = Seg¢meli | 3 3 300
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Ders Koordinatorii

Dersin Amaci Ogrencilere kisisel ve mesleki yasamlarinda basarili olabilmeleri icin gerekli olan iletisim
becerilerini kazandirmaktir.
Dersin Hedefi Ogrencilerin etkili iletisim kurmalarmi saglamak, iletisimin temel ilkeleri hakkinda bilgi

sahibi olmalarini kazandirmak

hedeflenmektedir.

saglamak ve iletisim engellerini asma becerisi

Dersin Igerigi

Iletisimin tammu, Iletisimin Ozellikleri, Iletisim Siireci, Iletisim Unsurlar1 Iletisim
Tirleri, Sozli Iletisim, Sozsiiz Iletisim, Yazili Iletisim, Iletisimin Siniflandiriimast,
fletisim Engelleri, iletisim Engellerini Asma Yollari, Empatik Iletisim, Orgiitsel Iletisim,
Yazisma Tiirleri, Resmi Yazilar, Is Yazilari, Form Yazilari, Ozel Yazilar, Grafik Iletisim,
Semalar.

Dersin Ogrenim | OC1:iletisim siirecini ve unsurlarimi agiklar.

Ciktilart
0C2:S6zlii, yazili ve sdzsiiz iletisim tiirlerini ayirt eder.
OC3Etkin dinleme ve empati becerileri gelistirir.
OC4:Topluluk 6niinde etkili konusma yapabilir.

Dersin meslege

katkis1 (bilgi, beceri Bilgi ve beceri

ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiic¢iik Sinav

Odev 1 10

Ara Smav 1 30

Yil ici 40

Final 1 60
K"aynaklar (Yazil, Yok
gorsel vs.)
On kosul dersler ve | Yok

Kosullar

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

o

Program Ogrenme Ciktilari 1 (2 (3 |4 |5

1 | Meslegi ile ilgili temel, gilincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.

sahibi olur.

Is saglig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi




Meslegi igin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin
sekilde kullanir.

Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon
vb.) etkin kullanir.

Mesleki problemleri ve konular1 bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklasimla degerlendirme ve ¢Oziim Onerisini sunabilme becerisine
sahiptir.

Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu
ile etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bigcimde ifade eder.

Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve 6ngoriilmeyen karmasik
sorunlar1 ¢c6zmek icin ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.

Kariyer yonetimi ve yasam boyu Ogrenme konularinda farkindaliga
sahiptir.

Alan1 ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin
duyurulmast asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik
degerlere sahiptir.

10

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve
meslektaglari ile iletisim kurar.

11

Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

12

Alan ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve
kalite kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.

13

Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak
degerlendirir.
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Haftalk islenen Konular (12 Hafta)

Bashk E-Dokiiman | Video

Iletisim Tiirleri: S6zlii, yazili ve sozsiiz iletisim

Iletisim Siireci: Kaynak, mesaj, kanal, alic1, geri bildirim
Tletisim Tiirleri: Sozlii, yazili ve sdzsiiz iletisim

Sézsiiz Iletisim: Beden dili, mimikler, jestler, mekan kullanim
Dinleme Tiirleri ve Etkin Dinleme Teknikleri

Empati Kurma ve Etkili Geri Bildirim

Alg1 Yénetimi ve iletisimde Algiin Rolii

Iletisim Engelleri ve Céziim Yollar:

Topluluk Oniinde Konusma: Hazirlik ve uygulama
Kiiltiirel Farkliliklar ve Etkilesimsel Iletisim

Catisma Durumlarinda Iletisim ve Ikna Yontemleri

Mesleki Yagamda Iletisim: Miilakat, e-posta, isyeri yazigmalari

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr

Kisa Ses Dosyalar1




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
ilk Yardim NTGKO31 = Secmeli = 3 3 30
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiritiiciisii

Ogr. Gér. Dr. Siileyman BAYAR

Ders Koordinatori

Ogr. Gér. Dr. Siileyman BAYAR

Dersin Amact [lkyardimin amacim ve temel uygulamalarmi, yetiskinlerde,
cocuklarda ve bebeklerde temel yasam destegini saglayabilmek.
Hasta/yaralinin  durumuna goére ilkyardim uygulamalarin
ogrenmek.

Dersin hedefi [lkyardimin amacii  ve temel uygulamalarini Sgrenme,

Yetiskinlerde, ¢ocuklarda ve bebeklerde temel yasam destegini
o0grenme, Kanamalarda ve  yaralanmalarda ilkyardimi
uygulayabilme, Kiritk, ¢ikik ve burkulmalarda ilkyardimda
bulunma, Yanmik, donma ve sicak c¢arpmasinda ilkyardimi
uygulayabilme, Biling bozukluklarinda ilkyardimi yapabilme,
Zehirlenmelerde ve  hayvan 1sirmalarinda  ilkyardimda
bulunabilme, Bogulmalarda miidahele, Hasta/yarali tagima
tekniklerini 6grenme yeterliklerinin kazandirilmasi.

Dersin Igerigi

[lkyardimin amaci ve temel uygulamalari, hasta/yarali ve olay
degerlendirilmesi,  Yetiskinlerde, cocuklarda ve
bebeklerde temel yagsam destegi, Kanamalarda ve yaralanmalarda
ilkyardim, Kirik, ¢ikik ve burkulmalarda ilkyardim, Yanik,
donma ve sicak ¢arpmasinda ilkyardim, Biling bozukluklarinda
ilkyardim, Zehirlenmelerde ve hayvan isirmalarinda ilkyardim,

yerinin

G0z, kulak ve buruna yabanci cisim kagmalarinda ilk yardim,
Bogulmalarda ilkyardim, Hasta/yarali tagima teknikleri

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Ilkyardimin amacini ve temel uygulamalari bilir.

OC2: Yetiskinlerde, cocuklarda ve bebeklerde temel yasam
destegini saglayabilir.

OC3: Yaralanmalarda ilkyardim yapmay1 bilir

OC4: Hasta/yarali tasima tekniklerini bilir.,

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi

Ogretim yontem ve teknikleri

Sozli Anlatim, Vdeo, Uygulama

Olgme Degerlendirme

Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiigiik Sinav
Odev 0
Ara Sinav 1 40
Yil i¢i 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1. Saglik Bakanlig1 [lkyardim Kitapgig1
2. Ogretim Elemant ders notlar1

On kosul dersler ve Kosullar

Yoktur

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi




No | Program Ogrenme Ciktilart 3 14 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi X
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bicimde sunabilir, anlagilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve dngdriilmeyen karmasik sorunlari
¢ozmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullamlan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
12 | Gida iiretim ve isleme teknolojilerini agiklar ve uygular
13 Gida endiistrisinde kalite yonetim sistemlerini ve kalite glivence protokollerini
uygular
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman = Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Ilkyardimin amaci ve temel uygulamalari
2 Hasta/yarali ve olay yerinin dederlendirilmesi
3 Yetiskinlerde, gocuklarda ve bebeklerde temel yasam
destegi
4 Yetiskinlerde, cocuklarda ve bebeklerde temel yasam X X
destegi
5 Kanamalarda ve yaralanmalarda ilkyardim X X
6 Kirik, cikik ve burkulmalarda ilkyardim X X
7 Yanik, donma ve sicak carpmasinda ilkyardim X X
8 Biling bozukluklarinda ilkyardim X X
9 Zehirlenmelerde ve hayvan isirmalarinda ilkyardim X X
10 GOz, kulak ve buruna yabanc cisim kagmalarinda ilk X X
yardim
11 Bogulmalarda ilkyardim
12 Hasta/yarall tasima teknikleri
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriigme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri sbayar@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Cevre Koruma NTGKO31 ' Se¢meli | 3 3 3 0
Yiizyiize/Uzaktan Yiizylize

Ders Yiiritiiciisii

Ders Koordinatori

Dersin Amaci

Ogrencilere ekoloji ve ekosistem iliskileri temelinde cevresel
sorunlar1 tanitmak; hava, su, toprak ve giriltii kirlilikleri
hakkinda bilin¢ kazandirmak; atik yonetimi, geri doniisiim, ¢evre
mevzuatlari ve risk analizi konularinda temel bilgi ve farkindalik
saglamaktir.

Dersin hedefi

Ogrencilere cevre koruma bilinci kazandirmayi, ekosistem
dengesine zarar veren Kkirlilik tiirlerini tanitmayi ve atiklarin
azaltilmasi, geri doniisiim, enerji-gevre iliskisi gibi konularda
siirdiiriilebilir yaklagimlar gelistirmeyi hedefler.

Dersin Igerigi

Ekoloji, Ekosistem, atiklar, geri doniisiim, hava kirliligi, su
kirliligi, toprak kirliligi, giiriltii kirliligi, enerji ¢evre iliskisi, atik
azaltilmast ve depolanmasi, ¢evre mevzuatlart bilgisi, risk
analizi.

Dersin Ogrenim Ciktilart

OC1: Ekoloji ve ekosistem kavramlarini tammlar.

OC2: Farkli atik tiirlerini ve geri doniisiim siireclerini agiklar.
OC3: Atik azaltma, geri kazamim ve depolama ydntemlerini
tanimla

OC4: Cevre koruma konusunda bireysel ve toplumsal
sorumluluk bilinci gelistirir.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Ogretim yontem ve teknikleri

Olgme Degerlendirme

Bilgi
SozIli Anlatim, Vdeo, Uygulama
Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi
Kiigiik Sinav
Odev 0
Ara Sinav 1 40
Yil igi 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Genel Cevre Bilgisi — I. Dursun Yildiz
Cevre ve Ekoloji — Hiiseyin Toros

On kosul dersler ve Kosullar

Yoktur

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ¢iktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilar1 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.
) Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi X
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde

kullanir.

4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)




etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklasimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler q{}zeyinde dijs'iil'lceler.ini yazili ve sozli iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile' il'gili gygularpalarda karsilagilan ve dngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir.y.abanm dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile
iletigim kurar.
1 Gida sekt.érl'i.l?de kullar.ulan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimni agiklar.
12 | Gida iiretim ve isleme teknolojilerini agiklar ve uygular
13 Gida endiistrisinde kalite yonetim sistemlerini ve kalite glivence protokollerini
uygular
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman | Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Ekoloji ve ekosistem kavramlar1 X
) Dogal kaynaklar ve ¢evresel siirdiiriilebilirlik x
3 Atik tiirleri ve siniflandirilmasi x
4 Geri doniisiim ve yeniden kullanim siiregleri x X
5 Hava kirliligi: Nedenleri, etkileri ve kontrol yontemleri X X
6 Su kirliligi: Kaynaklar, etkiler ve aritim teknolojileri X X
7 Toprak kirliligi ve tarimda kimyasal kullaniminin etkileri X X
8 Giiriilti kirliligi ve insan saglig tizerindeki etkileri X X
9 Enerji tiiketimi ve gevresel etkileri x
10 Atik azaltma, geri kazanim ve depolama yontemleri x X
11 Tiirkiye’de ¢gevre mevzuatlart ve gevre ile ilgili yasal diizenlemeler x
12 Cevresel risk analizi ve 6rnek olay uygulamalari X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Gidalarda Cografi Isaretleme ve = NTGKO033 Se¢meli @ 3 3 3 0
izlenebilirlik
Yiizyiize/Uzaktan Yiiz yiize

Ders Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi Giilten SEKEROGLU

Dersin Amac1

Cografi isaretlemenin kavrami ve Onemini, Cografi isaretin
tirlerini; cografi isaretlere iligkin ulusal mevzuatlar ve sinai
miilkiyet haklari, cografi isaretlerde uluslararasi anlagmalar ve
diizenlemeleri, Tirkiye'de ve diinyada cografi isaretlenen
iiriinleri ve cografi isaretlemede yasanan sorunlart dgrenmektir.

Dersin Hedefi

Dersin tamamlanmasi ile dgrencilere; Cografi isaret kavrami ve
onemi, Cografi isaretin tiirleri; mense adi ve mahreg isaretleme,
cografi isaret tescili ve Onemi, cografi isaretlere iligkin ulusal
mevzuatlar ve smai miilkiyet haklari, cografi isaretlerde
uluslararas1 anlagsmalar ve diizenlemeler, cografi isaretli
irtinlerde izlenebilirlik ve takip sistemleri, Tirkiye'de tescil
ve denetim sistemi, Tiirkiye'de cografi isaretlenen
geleneksel Triinler, diinyada cografi isaretlenen geleneksel
iriinler, cografi isaretlemede yasanan sorunlara  dair
yeterliklerinin kazandirilmas: amaglanmaktadir.

siiresi

Dersin Icerigi

Cografi isaret kavrami ve onemi, Cografi isaretin tiirleri; mense
ad1 ve mahreg isaretleme, cografi igaret tescili ve 6nemi, cografi
isaretlere iligkin ulusal mevzuatlar ve smai miilkiyet haklari,
cografi isaretlerde uluslararasi anlagmalar ve diizenlemeler,
cografi isaretli iiriinlerde izlenebilirlik ve takip sistemleri,
Tiirkiye'de tescil siiresi ve denetim sistemi, Tiirkiye'de cografi
isaretlenen geleneksel {irlinler, diinyada cografi isaretlenen
geleneksel iirlinler, cografi isaretlemede yasanan sorunlar

Dersin Ogrenim Ciktilari

OC1: Cografi isaret kavrami ve 6nemini bilir.

OC2: Coprafi isaretlere iliskin ulusal mevzuatlar ve smai
miilkiyet haklari, cografi isaretlerde uluslararasi anlagmalar ve
diizenlemeleri bilir.

OC3: Tiirkiye'de ve diinyada cografi isaretlenen geleneksel
iirtinleri bilir.

OC4: Cografi isaretlemede yasanan sorunlara dair bilgi sahibi
olur.

Dersin meslege katkist (bilgi, beceri ve
yetkinlik)

Bilgi, beceri ve yetkinlik

Ogretim yontem ve teknikleri Yiiz Yiize,
Olgme Degerlendirme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yl ici 40
Final 1 60

Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

- Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Adi, Prof. Dr. Habip Aslan,
Gonca Ilicali




On kosul dersler ve Kosullar YOK

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim c¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
2 Is saghigi ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi
olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
9 o o . o .. X
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletigim kurar.
11 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj X
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 T . .
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 | Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalik islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Baslk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Ders giris ve ders planinin anlatimi. Cografi isaret | x
kavrami ve dnemi
2 Cografi isaretin tiirleri; mense adi ve mahreg | x
isarctleme
3 Cografi isaret tescili ve 6nemi, X
4 Cografi isaretlere iligkin ulusal mevzuatlar ve sinai | x
miilkiyet haklar1
5 Cografi igaretlerde uluslararast anlagmalar ve | x
diizenlemeler
6 Cografi isaretli riinlerde izlenebilirlik ve takip | x
sistemleri
7 Cografi isaretli {riinlerde izlenebilirlik ve takip | x
sistemleri
8 Tiirkiye'de tescil siiresi ve denetim sistemi X
9 Tiirkiye'de cografi isaretlenen geleneksel iiriinler X
10 Tiirkiye'de cografi isaretlenen geleneksel iiriinler X
11 Diinyada cografi isaretlenen geleneksel iiriinler X
12 Cografi isaretlemede yasanan sorunlar X

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri sekeroglu@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Inovatif Yag Rafinasyon Teknikleri

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
NTGKO034 = Segmeli | 3 3 3 0

Yiizyiize/Uzaktan

Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr Uyesi S. Selcuk SECILMIS

Ders Koordinatorii

Dr. Ogr Uyesi S. Selguk SECILMIS

Dersin Amact Bu dersin amaci, bitkisel yaglarin rafinasyon siireclerine iliskin temel bilgileri
kazandirmak, geleneksel yontemlerin yani sira modern ve inovatif rafinasyon tekniklerini
tanitmak ve Ogrencilerin siirdiiriilebilir, enerji verimli ve yiiksek kaliteli iiriinler elde
etmeye yonelik teknolojik gelismeleri takip edebilmesini saglamaktir.

Dersin Hedefi Endiistriyel uygulamalarda karsilasilan problemleri analiz edip ¢6ziim Onerileri gelistirme

yetkinligi kazandirmak. Literatiir tarama, bilimsel aragtirma ve teknik raporlama
becerilerini gelistirmek.

Dersin Igerigi

Yagin tanimi, yagin bilesimi, gida sanayinde yag teknolojisinin yeri, yag rafinasyonunun
amacl, yag rafinasyonunda yenilik¢i yaklagimlar (yapiskan maddelerin giderilmesi,
ndtralizasyon, agartma, vinterizasyon, deodorizasyon), minimal rafinasyon yaklagimi, yag
rafinasyonunun fonksiyonel bilesenler iizerine etkileri, zararl bilesenlerin 6nlenmesi ve
azaltilmasi i¢in uygulanan teknikler.

Dersin Ogrenim | . . .

Ciktilari OC1:Yag rafinasyonu sirasinda olusan zararl bilesenlerin taninmast
0C2:Yag rafinasyonunun etkilerinin dgrenilmesi
OC3:Minimal rafinasyon yaklasimin kavranmasi
OC4:Yag rafinasyonunda yenilik¢i yaklagimlar hakkinda bilgi sahibi olmak
OC5:Yag rafinasyonunda biyo-materyallerin kullanimi

Dersin meslege

katkist (bilgi, beceri Bilgi-beceri

ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katki Yiizdesi

Degerlendirme Kiiciik Sinav
Odev 10

Ara Simav 1 30

Yl igi 40
Final 1 60

K:clynaklar (Yazil, Yazili ve gorsel kaynaklar

gorsel vs.)

On kosul dersler ve | Yok

Kosullar

Giincelleme Tarihi 28.05.2025

Dersin dgrenim ciktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi
No | Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5
1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur. X
2 Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi




olur.
3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde X
kullanir.
4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.
5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.
6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.
7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.
8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
9 s o . _ ..
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.
10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.
1 Gida sektorinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.
Alam ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
12 O . . X
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.
13 | Gidalarin kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir. X
Haftahk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Bashk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Yagin tanimi, yagin bilesimi, gida sanayinde yag X
teknolojisinin yeri
2 Yag rafinasyonunun amact X
3 Yag rafinasyonunda yenilik¢i yaklasimlar X
4 Degumming teknikleri X
5 Nétralizasyon teknikleri X
6 Agartma teknikleri X
7 Vinterizasyon teknikleri X
8 Deodorizasyon teknikleri X
9 Minimal rafinasyon kavrami X
10 Yag rafinasyonunun fonksiyonel bilesenler iizerine X
etkileri
11 Yag rafinasyonunun fonksiyonel bilesenler iizerine X
etkileri
12 Yag tipine gore rafinasyon X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Temel Spor Uygulamalar:

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ | AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
GOS112 1 0 1 1

Yiizyiize/Uzaktan

Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Ders Koordinatorii

Dersin Amact Bu dersin amaci, Ogrencilerin spor psikolojisinin temel kavramlarmi o6grenmeleri,
sporcunun zihinsel siireglerini anlamalar1 ve spor biliminde psikolojik etkenlerin roliinii
kavramalarimi saglamaktir.

Dersin Hedefi Psikolojik kuramlarin spora nasil uygulandigini  6gretmek, oOgrencilerin sporda

motivasyon, stres, dikkat, benlik algis1 gibi psikolojik faktorleri analiz edebilmesini ve
bilimsel arastirmalara temel olusturacak bilgi ve becerileri kazanmasini hedeflemektedir.

Dersin Igerigi

Spor psikolojisinin tanmimi ve &zelliklerini, Spor biliminin psikolojik boyutlarinin
anlagilmasi, psikolojinin bir¢ok boyutunun spor bilimine uygulanmasindaki temel
belirleyicileri. Spor psikolojisinin temel konularini, kavramlarin1 ve alt alanlarmi
tanimlama ve spor ile psikoloji konularinda arastirmalarin nasil yapilabilecegini 6grenme

Dersin Ogrenim | OC1:Ogrenciler, psikoloji kuramlarini sporla ilgili konulara uygulayabilirler.

Ciktilar1
0C2:Ogrenciler, psikolojik kavramlart ve arastirma  bulgularii  sporcularin
performanslarini artirmak i¢in uygulayabilirler.
0C3:Oprenciler, sporcular icin performans artirmaya yonelik psikolojik egitim
programlar1 hazirlayabilirler.

Dersin meslege

katkis1 (bilgi, beceri Bilgi

ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler | Adet Katki Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60
K"aynaklar (Yazil, Ogretim eleman1 notlari
gorsel vs.)

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No

Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5

Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.

2 Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi




olur.

3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde
kullanir.

4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.

Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.

Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.

8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.

Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj

1 materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

12 Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.

Gidalarn kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

13
Haftalk islenen Konular (12 Hafta)

Hafta = Baslk E-Dokiiman | Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Spor Psikolojisine Girig X

2 Kisilik ve Spor X

3 Motivasyon X

4 Sporda Uyarilmslik, Stres ve Kayg1 X

5 Grup ve Takim Dinamikleri, Liderlik X

6 Sporda Iletisim X

7 Zihinde Canlandirma X

8 Performans Profili Uygulamasi X

9 Sporda Hedef Belirleme X

10 Sporda Sakatlanma, Tedavi ve Spora Doniis Siirecinde X

11 Sporda Siddet X

12 Degerlendirme X

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ = AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
Saghkh Yasam ve Spor GOS118 1 0 1 1
Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Ders Koordinatorii

Dersin Amact Bu dersin amaci, 6grencilere saglig1 gelistirme kavramini tarihsel ve toplumsal baglamda
tanitmak, bireysel ve ¢evresel faktorlerin saglik lizerindeki etkilerini kavratmak, saglikli
yasam bicimi davraniglarinin 6nemini 6gretmek ve Ogrencilerin yasamlarinda saglig
gelistirmeye yonelik bilingli tercihler yapmalarini saglamaktir.

Dersin Hedefi Bu dersin hedefi, ogrencilerin saghgi gelistirme kavramini ¢ok yonlii olarak

kavramalarini, bireysel ve gevresel etkenlerin saglik {izerindeki roliinii fark etmelerini,
saglikli yasam bicimi davranislarin1 benimsemelerini ve yasam boyu sagligi koruma ve
gelistirmeye yonelik bilingli se¢imler yapabilme becerisi kazanmalarini saglamaktir.

Dersin Icerigi

Dogal ve saglikli beslenme; obezite ile miicadele, gida katki maddeleri; saglikli yasam ve
egzersiz; biiyiime ve gelisme; saglikli cinsel yasam; bagimlilikla miicadele (tiitiin, alkol,
madde bagimlilig1 vb.); trafik, afet ve ilkyardim konulari ile ilgili bilgi kazandirmak

Dersin Ogrenim | OC1: Ogrenciler dogal ve saglikli beslenmeyle ilgili bilgilerini aciklar ve obezite ile
Ciktilart miicadelede farkindaliga sahip olur.
0C2:0Oprenciler biiyiime ve gelisme ile ilgili kavramalari bilir ve saglikli bir cinsel yasam
i¢in gerekli bilgilere sahip olur.
0C3:0Oprenciler bagimhlikla miicadele yontemlerini bilir, agiklar
OC4:Oprenciler trafik, afet ve ilkyardima iliskin farkindalia sahip olur.
OC5:Oprenciler saglikli yasamin ve egzersizin énemini bilir,
Dersin meslege
katkist (bilgi, beceri Bilgi
ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Sinav 1 30
Yl igi 40
Final 1 60
K:aynaklar (Yazil, Ogretim eleman1 notlari
gorsel vs.)

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin 6grenim ciktilarinin program c¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

No

Program Ogrenme Ciktilart

12 |3 |4 |5




1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.

5 Is saghig1 ve giivenligi, ¢evre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi
olur.

3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalan takip eder, etkin sekilde
kullanir.

4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.

Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir
yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.

7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
cozmek i¢in ekip iiyesi olarak sorumluluk alir.

8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi
asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslar1 ile
iletisim kurar.

1 Gida sektoriinde kullanilan hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularini agiklar.

12 Alani ile ilgili laboratuvarlarda kimyasal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlari kullanir.

Gidalarm kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.

13
Haftalhk Islenen Konular (12 Hafta)

Hafta = Bashk E-Dokiiman | Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Dersin tamtimi, Ogrenim Hedefleri X

2 Saglig1 gelistirme kavraminin tarihgesi X

3 Sagligin gelistirilmesini etkileyen faktorler: Bireysel Ozellikler X

4 Sagligin gelistirilmesini etkileyen faktorler: Cevre, Medya ve X

5 Diizenli egzersiz X

6 Beslenme ve sagligin gelistirilmesi X

7 AIDS ve saglikli cinsel yasam X

8 Tiitlin, alkol ve madde kullanimi ve sagligin gelistirilmesi X

9 Saglik sorumlulugu X

10 Kisiler aras1 Iligkiler X

11 Saglik Yonetimi X

12 Saglikli Yagam Bi¢imi Davranislari-Stres Y onetimi X

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




Dersin Adi:

Sanat Tarihi

DERS iZLENCESI

Dersin Zorunlu/ | AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli | Kredi
GOS122 Zorunlu | 1 0 1 1

Yiizyiize/Uzaktan Yiizyiize

Ders Yiiriitiiciisii

Ders Koordinatorii

Dersin Amact Ogrencilerin sanatin tarihsel gelisimini kavramasini, farkli dénem ve medeniyetlerde
ortaya ¢ikan sanat anlayislarini tanimasini ve sanati yorumlama becerisi kazanmasini
saglamaktir.

Dersin Hedefi Ogrencilerin kiiltiirel miras bilinci edinmesi, estetik anlayislarii gelistirmesi ve sanat

eserlerine elestirel bakabilmesi hedeflenmektedir.

Dersin Icerigi

Sanatin anlami; bir sanat olgusunda ifade bulan temel unsurlar olan sanatgi, eser, alict
(izleyici) ve toplum agilarindan sanatin farkli tanimlari; sanat¢inin yaratim siirecindeki
psikolojiyi, kaygiyr (veya bilingli kaygisizligl) anlama cabalari; bir eserin nasil
incelenmesi gerektigi ile ilgili pratikler.

Dersin Ogrenim | OC1:Sanat ve sanat tarihi ile ilgili temel kavramlarin icerigini 6grenir ve eser inceleme
Ciktilart konusunda deneyim kazanir
OC2:Sanatin gegmisten giiniimiize tarihsel seriiveni hakkinda bilgi sahibi olur
OC3 Genel sanat tarihi bilgisi ve temel dgretiler hakkinda bilgi sahibi olmakta, yetkin bir
genel sanat tarihi egitimi almaktadirlar
OC4:Tiirk sanatinin 6nemli eserlerini tanimak
OC5:0Onemli sanatgilarimiz hakkinda bilgi sahibi olmak
Dersin meslege
katkis1 (bilgi, beceri Bilgi
ve yetkinlik)

Ogretim yontem ve
teknikleri

Gorsel ve karsilikli soru cevap yontemi uygulanmaktadir

Olgme Etkinlikler Adet Katk Yiizdesi
Degerlendirme Kiiciik Sinav
Odev 1 10
Ara Simav 1 30
Yil ici 40
Final 1 60
K:clynaklar (Yazil, Ogretim eleman1 notlari
gorsel vs.)

On kosul dersler ve
Kosullar

Yok

Giincelleme Tarihi

Dersin dgrenim ¢iktilarinin program g¢iktilari ile olan iligkileri

Katki Diizeyi

Program Ogrenme Ciktilart 112 |3 (4 |5

1 Meslegi ile ilgili temel, giincel ve uygulamali bilgilere sahip olur.




Is saglhig1 ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi

2 olur.

3 Meslegi icin giincel gelismeleri ve uygulamalar1 takip eder, etkin sekilde
kullanir.

4 Meslegi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yazilim, program, animasyon vb.)
etkin kullanir.

5 Mesleki problemleri ve konulart bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir

yaklagimla degerlendirme ve ¢dziim Onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

6 Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozlii iletisim yolu ile
etkin bi¢imde sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder.

7 Alan ile ilgili uygulamalarda karsilasilan ve 6ngoriilmeyen karmasik sorunlari
¢6zmek igin ekip liyesi olarak sorumluluk alir.

8 Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

9 Alan ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi

asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir. X
10 Bir.y.abanm dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaglar1 ile
iletigim kurar.
11 Gida sektér.iinc.l.e kullamlaq hammaddeler, katki maddeleri, ambalaj
materyalleri, hijyen ve sanitasyon konularimni agiklar.
12 Alani ile ilgi.li labf)r.atuvarlar.da kimy.asal, fiziksel, enstriimantal ve kalite
kontrol analizleri i¢in gerekli alet ekipmanlar kullanir.
13 Gidalarm kalitesini duyusal analiz yontemlerini kullanarak degerlendirir.
Haftalk islenen Konular (12 Hafta)
Hafta = Bashk E-Dokiiman | Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Sanat nedir? X
2 Sanat nasil ortaya ¢ikt1? X
3 Sanatin gelisme asamalart. X
4 Kiiltiir devirleri ve akimlart. X
5 Bilimsel gelismelerin toplumu ve sanati degistirmesi. X
6 Sanat Tarihi'nin ortaya ¢ikisi. X
7 Ronesans'a kadar Sanat Tarihi gelismeleri. X
8 Aydmlanma Cagi'nda Sanat Tarihi gelismeleri. X
9 Modern Sanat Tarihi X
10 Tiirk Sanati Kavramu ve Tiirkiye'de Sanat Tarihi X
11 Tiirk Sanati'nin arkeolojik boyutu. X
12 Tiirk-Islam sanatinin genel dzellikleri X X
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri selcuksecilmis@gantep.edu.tr




