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DERS KREDILERI VE iGERIKLERI FORMU

GAZIANTEP UNIVERSITESI
NACI TOPGUOGLU MESLEK YUKSEKOKULU

GIDA TEKNOLOJiSi PROGRAMI

1. DONEM DERS LiSTESI (GUZ DONEMI)

Ders Kodu | Ders Adi Ders Tiirii | (T-U)K | Kredi | AKTS
TURK101 | Tiirk Dili-1 0oz (2-0)2 2 2
AfIT101 | Atatiirk flkeleri ve Inkilap Tarihi-I (0y4 (2-0)2 2 2
YDBIi101 | ingilizce- 0z (2-0)2 2 2
TDP101 Toplumsal Duyarhilik Projesi-| (o)A (1-0)1 1 1
GME100 Genel ve Mesleki Etik oz (2-0)2 2 2
GOS*** Ortak Se¢cmeli OS (1-1)0 0 1
NTGT101 | Laboratuvar Teknikleri Z (2-1)3 3 4
NTGT103 | Genel Mikrobiyoloji Z (3-1)4 4 5
NTGT105 [ Genel Kimya Z (4-0)4 4 5
NTGT109 | Matematik Z (3-0)3 3 3
NTGT*** | Secmeli- S (3-0)3 . 3. 3
DERS YUKU TOPLAMI 17 20
GENEL TOPLAM 26 30
1. Dénem Secmeli Ders Listesi (1 AKTS / 0 KREDI'lik ders secilecek)
Ders Kodu | Ders Adi Ders Tiirii | (T-U)K | Kredi | AKTS
GOS112 Temel Spor Uygulamalari 0S (1-1)0 0 1
GOS118 Saglikli Yasam ve Spor 0S (1-1)0 0 1
G0OS122 Sanat Tarihi 0OS (1-1)0 0 1
2. DONEM DERS LiSTESi (BAHAR DONEMI
Ders Kodu | Ders Adi Ders Tiirii | (T-U)K | Kredi | AKTS
KRY100 Kariyer Planlama (o)A (0-2)1 1 1
TURK102 | Turk Dili-11 0oz (2-0)2 2 2
AfiT102 | Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi-11 0z (2-0)2 2 2
YDBIi102 | ingilizce-11 0z (2-0)2 2 2
TDP102 Toplumsal Duyarhilik Projesi-| (o)A (1-2)2 2 2
NTGT104 | Gidalarda Temel Islemler Z (3-1)4 4 5
NTGT106 | Gida Kimyasi Z (3-1)4 4 5
NTGT108 | Gida Kodeksi ve Standartlar Z (2-0)2 2 2
NTGT110 |15 Sagligi ve Giivenligi Z (2-0)2 2 3
NTGT112 | Ofis Otomasyonu Z (1-1)2 2 3
NTGT*** | Secmeli-11 S (3-0)3 3 3
DERS YUKU TOPLAMI |1 21
GENEL TOPLAM 26 30
3. DONEM DERS LISTESI (YAZ DONEMI)
Ders Kodu | Ders Adi Ders Tiirii | (T-U)K | Kredi [ AKTS
NTGT161 | Temel Hesaplama Teknikleri Z (3-0)3 3 3
NTGT163 | Hububat ve Bakliyat Uriinleri Z (3-0)3 3 3
NTGT165 | Gida Mikrobiyolojisi Z (2-1)3 3 3
NTGT167 | Meyve ve Sebze Teknolojisi y4 (3-0)3 3 3
NTGT169 | Enstriimental Analiz Z (2-0)2 2 2
NTGT171 | Gida Hijyeni ve Sanitasyon Z (3-0)3 3 3
NTGT*** | Secmeli-111 S - 3 3
TOPLAM 20 20

4. DONEM DERS LISTESI (GUZ DONEMI)

Ders Kodu | Ders Adi

[ Ders Tiirii | (T-U)K | Kredi | AKTS
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NTGT202 | Gida Analizleri Z (3-1)4 4 5
NTGT204 | Et ve Uriinleri Teknolojisi Z (3-0)3 3 3
NTGT206 | Bitkisel Yag Teknolojisi z (3-0)3 3 3
NTGT208 | Siit Teknolojisi z (3-0)3 3 3
NTGT*** | Secmeli-1V S (3-0)3 3 3
NTGT*** | Se¢meli-V S (3-0)3 3 3
TOPLAM 19 20
SECMELI DERSLER
Ders Kodu [Ders Adi Ders [(T-U)K|Kredi [AKTS
Tiirii
NTGT001 |Girisimcilik S (3-0)3 3 3
NTGTO002 Pazarlama S (3-0)3 3 3
NTGTO003 Ozel Gidalar S (3-0)3 3 3
NTGTO004 Hazir Yemek Teknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGTO005 Beslenme Tlkeleri S (3-0)3 3 3
NTGTO006 Kurutulmus Gida Teknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGTO007 Kuruyemis Uretim Teknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGTO008 Mesleki Ingilizce S (3-0)3 3 3
NTGTO009 Gida Depoculugu ve Ambalajlama S (3-0)3 3 3
NTGTO010 Gida Endiistrisi Makineleri S (3-0)3 3 3
NTGTO011 Fermantasyon Teknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGT012 Gida Katki Maddeleri S (3-0)3 3 3
NTGTO013 Icecek Teknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGTO014 |Su Analizleri S (3-0)3 3 3
NTGTO015 |Bal ve Sekerli Uriinlerin Analizleri S (3-0)3 3 3
NTGTO016 |Istatistik S 3-003| 3 3
NTGT017 |Organik Gidalar S (3-0)3 3 3
NTGT018 [Fonksiyonel Gidalar S (3-0)3 3 3
NTGTO019 [Gidalarin Mikrobiyolojik Kalite S (3-0)3 3 3
Kontrolii ve Analizleri
NTGT020 |[Gida Biyoteknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGTO021 Genetigi Degistirilmis Organizma S (3-0)3 3 3
Iceren Gidalar
NTGT022 Gidalarda Raf Omrii S (3-0)3 3 3
NTGT023 Gidalarda ARGE - URGE S (3-0)3 3 3
NTGT024 |Endistriyel Tegvikler ve Proje Yazim S (3-0)3 3 3
Teknikleri
NTGT025 |Zeytinyagi ve Sofralik Zeytin Teknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGT026 [Seker ve Sekerli Uriinler Teknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGTO027 Gida Atiklarinin Degerlendirilmesi S (3-0)3 3 3
NTGT028 [Baharat Teknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGT029 [Arastirma Yontem ve Teknikleri S (3-0)3 3 3
NTGT030 |[lletisim S (3-003| 3 3
NTGT031 |[Ilk Yardim S (3-003| 3 3
NTGT032 Cevre Koruma S (3-0)3 3 3
NTGTO033 [Gidalarda Cografi Isaretleme ve S (3-0)3 3 3
Izlenebilirlik
NTGT034 [Inovatif Yag Rafinasyon Teknikleri S (3-003| 3 3
NTGTO035 |Gidalarda Nanoteknoloji Uygulamalari S (3-0)3 3 3
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TURK101 Tiirk Dili-1 (2-0)2

Yeryiiziindeki Diller, Dil aileleri, Tiirk¢cenin diinya dilleri arasindaki yeri, Tiirkgenin yayilma alanlari,
Noktalama Isaretleri, Yazilim Kurallar1, Dilekce, Tiirkcenin ses ozellikleri, Tiirkce’de ses olaylari,
Yazili anlatim, Ani tiirii.

AIIT101 Atatiirk Ilkeleri ve inkilap Tarihi-1 (2-0)2

Kavramlar ve Osmanli Yenilesmesi. Avrupa Gelismeleri. Sanayi Devrimi ve Fransiz Ihtilali. Yeni
Osmanlilar. Mesrutiyet ve Ittihat ve Terraki. Mesrutiyet Dénemi Trablusgarp ve Balkan Savasi. Birinci
Diinya Savasi. Osmanli Devletinin Paylasilmasi.Milli Miicadele Hazirlik Donemi, Kongreler. Son
Osmanli Mebusan Meclisi ve Misak-1 Milli, TBMM Ddnemi ve Cephelerin Olusturulmasi. Lozan
Antlagmasi. D1g Politika.

YDBI101 ingilizce-1 (2-0)2

Bu dersin temel amact Avrupa Ortak Dil Referans Cergevesi ve (CEFR), Avrupa Dil Portfolyd’siinde
belirtilen dil seviyeleri cercevesinde A-1 seviyesinde, Ingilizce egitimi vermektir. Yiiksekdgrenimini
tamamlamis her gencin yabanci dil olarak Ingilizceyi temel yapi ve isleyis 6zelliklerini geregince
kavrayabilmesi, dil-diisiince baglantis1 agisindan yazili ve sozlii anlatim vasitasi olarak kullanabilme
yetenegini kazanmasi ve yabanci dil bilincine sahip genclerin yetistirilmesi amacini tagimaktadir.

TDP101 Toplumsal Duyarhilik Projesi-I (1-0)1

Universite ile toplum arasindaki baglar1 giiclendirmek, toplumsal konulara duyarli ve toplumsal
sorumluluk bilincine sahip 6grenciler yetistirmek amaciyla toplumun giincel sorunlarini belirleme ve
¢ozlimii i¢in dersler alip proje hazirlamak.

GME100 Genel ve Mesleki Etik (2-0)2

Ogrencilere; genel ve mesleki etik ile ahlak ve sosyal sorumluluk kavramlarini; bu kavramlar arasindaki
benzerlik ve farkliliklari; etik ve ahlakin olusumunda rol oynayan faktorleri; meslek hayatinda etik dist
davraniglar1 tanimlamaktir.

GOS112 Temel Spor Uygulamalari (1-1)0

Temel Spor Uygulamalari dersinin amact, tarihgesi, sporun toplumdaki yeri ve énemi, spor tiirleri, spor
sosyolojisi ve bos zaman egitimi. Organizmanin spora hazirlanmasi, 1sinma ve soguma. Saglikli Yagam
Ve sporun insan organizmasindaki etkileri. Antreman prensipleri. Yasam boyu spor. Uygulamalar.

GOS118 Saghkh Yasam ve Spor (1-1)0

Beden egitimi ve sporun kavramlarini; Fiziksel, fizyolojik ve psiko-sosyal ¢alisma alanlarinin spor bilimi
ile iliskileri; Fiziksel uygunluk ve fiziksel aktivite arasindaki iliski; Fiziksel uygunluk ile ilgili
kavramlar; Fiziksel uygunlugun oOnemi; Fiziksel aktivite ve saglik iliskisi; Fiziksel uygunlugun
gelistirilmesinde kullanilan temel antrenman metotlarini taniyabilme; Uygulamalar.

GOS122 Sanat Tarihi (1-1)0

Sanat ve Sanat Tarihi nedir? Prehistorik sanat. Kalkolitik ve Tun¢ Cagi Sanati Demir Cag1 Sanati.
Mezopotamya Sanati ve Misir Sanati. Dogu Sanati. Yunan Sanati. Roma ve Bizans Sanati. Selguklu
Sanati. Osmanli Sanati. Avrupa Sanati. Ronesans Donemi Sanat. Ronesans Sonrast Avrupa Sanati.
Modern Sanat Akimlari.
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NTGT101 Laboratuvar Teknikleri (2-1)3

Laboratuvarin tanimi ve laboratuvarlarda aranan 6zellikler. Kisisel giivenlik 6nlemleri, Laboratuvar
genel giivenlik Onlemleri, Laboratuvarda kullanilan genel cam ve kimyasal malzemelerin tanitimi,
Kimyasal maddelerle giivenli ¢alisma, Analiz dncesi hazirliklar, Analiz sonrasi islemler, Laboratuvar
genel analiz yontemleri, Stizme, Coktiirme, Santrifiijleme, Gravimetrik analizler, molar, molal ve ylizde
¢ozelti hazirlama, Duyusal analiz islemleri, Titrimetrik analiz iglemleri.

NTGT103 Genel Mikrobiyoloji (3-1)4

Mikrobiyolojinin tanimi, mikroorganizmalarin canlilar arasindaki yeri, mikroorganizmalarin
siniflandirilmasi, dogadaki yayiliglar1 ve fonksiyonlari, mikroorganizmalar arasi etkilesim ve konakgi-
parazit iliskileri, mikroorganizmalarin morfolojisi ve yapisi, mikroorganizmalarda yasam, cevrenin
bakteriler iizerindeki etkisi, mikroorganizmalarda metabolizma, antijenler ve antikorlar ve bunlarin
reaksiyonlari, funguslar, mayalar ve kiifler. Laboratuvar kurallari, aseptik teknik, mikrobiyoloji
laboratuvarlarinda kullanilan temel arag¢ gerecgler, mikroskop ve kullanimi, sterilizasyon, besiyeri,
mikrobiyolojik 6rnek alma ve kiiltiir yapma, bakteri morfolojisi ve bakterileri boyama, negatif boyama
yontemleri ve bakterilerde kapsiil varligi, bakteri endosporlar1 ve spor boyama, biyokimyasal ve
fizyolojik testler, mikroorganizmalarin tanimlanmasi, mikrobiyolojik sayim yéntemleri.

NTGT105 Genel Kimya (4-0)4

Madde ve ozellikleri, kimyanin temel kanunlari, atom ve molekiil agirligi, mol, Avagadro sayisi,
kimyasal hesaplamalar, semboller, formiiller ve denklemler, ¢ozeltiler, periyodik cetvel ve atomun
yapisi, kimyasal bag, reaksiyon hizi, kimyasal denge, asit-bazlar ve radyoaktivite.

NTGT109 Matematik (3-0)3
Kiimeler, Sayilar, Oran ve oranti, Esitsizlikler ve denklemler, Rasyonel sayilar ve ondalik kesirler,
Yiizde problemleri, Karisim problemleri, Uslii ve koklii sayilar, Mutlak deger ve araliklar, Say:
sistemleri ve taban aritmetigi.

KRY100 Kariyer Planlama (0-2)1

Kariyer merkezlerinin ve faaliyetlerinin taninmasi, 6z farkindaligin artirilmasi, kariyer seceneklerinin
kesfedilmesi, ince becerilerin gelistirilmesi, kariyer planlamasina katki saglamak i¢in yapilabilecek
faaliyetlerin kesfedilmesi, uluslararasi degisim programlarinin taninmasi, yetenek kapisinin taninmast.

TURK102 Tiirk Dili-11 (2-0)2

Tiirk¢e ‘de sozciik vurgusu. Tiirk¢e’ de grup ve ciimle vurgusu. Sozciikte kok, ek kavramlar. Cekim
ekleri, gévde kavrami, yapim ekleri. Ciimle 6geleri. Ciimle gesitleri. Dogru climle. Anlatim bi¢im ve
teknikleri. Anlatim bozukluklari: anlatima dayali anlatim bozukluklari, yapiya dayali anlatim
bozukluklar1. Elestiri ve Oz elestiri. Soylesi, Deneme ve diger yazi tiirleri. Yazma Caligmast.

ATIT102 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi-11 (2-0)2

Siyasi Inkilaplar; Saltanatin Kaldirilmasi, Cumhuriyetin [lani, Halifeligin Kaldirilmasi, Atatiirk
Doéneminde Kurulan ve TBMM’de Temsil Edilen Siyasi Fikralar ve Siyasal Olaylar. Cumhuriyet
Donemi Hukuk Inkilabi ve Yeni Hukuk Diizeni Egitim Alanindaki Inkilaplar. Kiiltiir ve Toplumsal
Alanda Gergeklestirilen Inkilap Hareketleri. Ekonomik Alanda Inkilaplar. Atatiirk Donemi Tiirk Dis
Politikasi-1 (1923-1930). Atatiirk Dénemi Tiirk Dis Politikasi-11 (1930-1938). Atatiirk ilkeleri; Temel
Ve Biitiinleyici ilkeler. Atatiirk Sonras: Tiirkiye.

YDBI102 Ingilizce-11 (2-0)2

Bu dersin temel amac1 Avrupa Ortak Dil Referans Cercevesi ve (CEFR), Avrupa Dil Portfolyd’siinde
belirtilen dil seviyeleri cercevesinde A-1 seviyesinde, ingilizce egitimi vermektir. Yiiksekogrenimini
tamamlamis her gencin yabanci dil olarak Ingilizceyi temel yapr ve isleyis ozelliklerini geregince
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kavrayabilmesi, dil-diisiince baglantis1 agisindan yazili ve sozlii anlatim vasitasi olarak kullanabilme
yetenegini kazanmasi ve yabanci dil bilincine sahip genclerin yetistirilmesi amacini tasimaktadir.

TDP102 Toplumsal Duyarlilik Projesi-11 (1-2)2

Universite ile toplum arasinda baglar1 giiglendirmek, toplumsal konulara duyarli ve toplumsal
sorumluluk bilincine sahip 6grenciler yetistirmek amaciyla toplumun giincel sorunlarini belirleme ve
¢ozlimii i¢in hazirlanan projelerde saha ¢alismasi yapmak, derste edinilen bilgilerin deneyime ve pratige
aktarilmasi ve proje ekiplerinde beceri gelistirmeye yonelik ¢alismalarda bulunmak.

NTGT104 Gidalarda Temel islemler (3-1)4

Temel Birimler, Kuru ve Yas temizleme islemleri, Coktiirme islemi, Kristalizasyon islemi, Santrifiij
islemi, Eleme islemi, Damitma islemi, Ekstraksiyon yapmak, Ogiitmek, Filtrasyon yapmak, Karistirma
islemi, Homojenizasyon ve emiilsiyon islemleri, Ekstriizyon ve ekstriiderler, Gidalarda enerji ve kiitle
denklikleri, Reaksiyon kinetigi, Isil islem uygulamalar1 (Dondurma islemi ve dondurucular, Sogutma
islemi ve sogutucular, Pastorizasyon ve Sterilizasyon Kurutma islemi ve kurutucular, Evaporasyon
islemi ve evaporatorler), Isil olmayan islem uygulamalar1 (Ultraviole, infrared, yiiksek basing, soguk
plazma vb.).

NTGT106 Gida Kimyasi (3-1)4

Gida ve gida kimyas: tanimi, gidalarin bilesimini olusturan besin 6geleri ve siniflandirilmalari,
karbonhidratlar, lipitler, proteinler ve aminoasitler, enzimler, yagda ve suda ¢6ziinen vitaminler, Su ve
suyun oOzellikleri, su formlari, su aktivitesi ve sorpsiyon izotermi, mineral maddelerin 6zelliklerinin
incelenmesi ve smiflandirilmalari, gidalarin bozulma tepkimeleri (enzimatik ve enzimatik olmayan
esmerlesmeler), aroma ve lezzet bilesenlerinin incelenmesi, gidalarda bulunan fenolik bilesenler ve
ozellikleri.

NTGT108 Gida Kodeksi ve Standartlar: (2-0)2

Gida ve gida kalite kontrolii, gegmisten giiniimiize lilkemizde gida mevzuati uygulamalari, mevzuat,
kanun, tiiziik, yonetmelik, teblig, standart kavramlarinin tanimi, 5179 sayili Gida Kanunu, Tiirk Gida
kodeksi Yonetmeligi, diger yonetmelikler ve tebligler, kalite ve kalite yonetim sistemleri, ISO 22000 ve
HACCP sistemlerinin uygulama ilkeleri.

NTGT110 Is Sagh@ ve Giivenligi (2-0)2

Gida isleme tesislerinde, arastirma-gelistirme ve kalite kontrol laboratuvarlarinda giivenli c¢aligma
ilkeleri, buralarda olusacak kazalarda almmasi gereken acil onlemler ve ilk yardim. Gida isleme
tesislerinde kullanim sularmin ve dezenfektanlarin is saglig1 ve giivenligi acisindan 6nemi. Gida isleme
tesisleri ve laboratuvarlarinda kullanilan makine, cihaz ve techizatin giivenli kullanimi1 ve alinmasi
gereken emniyet tedbirleri.

NTGT112 Ofis Otomasyonu (1-1) 2

Microsoft Office Yaziliminin Yiiklenmesi, Aktivasyonu ve Caligtirilmasi, Microsoft Word programinin
meniiler ve kisayollarinin anlatimi, Microsoft Word ile CV olusturma, Microsoft Excel programi
meniiler ve kisayollarinin anlatimi, Microsoft Excel’de hiicrelerde bi¢imlendirme &zelliklerinin
uygulanmasi, Microsoft Excel’de temel aritmetik iglemlerin gerceklestirilmesi, Microsoft Excel’de
hazir fonksiyonlarin kullanimi, Microsoft Excel’de Karar Mekanizmasi uygulamalari, Microsoft
Excel’de hazir fonksiyonlar ve i¢ i¢e fonksiyonlarin kullanimi, Microsoft Excel’de kosullu
bigimlendirme uygulamalar1 ve Microsoft Powerpoint ile etkili sunum hazirlama konular1 dersin
igerigini olusturmaktadir.
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NTGT161 Temel Hesaplama Teknikleri (3-0)3
Birim Sistemleri, gida sanayinde kiitle ve enerji denkliklerinin uygulamalari, kiitle denklikleri, tekrar
doniistim, proses atlama, enerji denklikleri.

NTGT163 Hububat ve Bakliyat Uriinleri (3-0)3

Hububat ve bakliyatin tanimi1 ve 6nemi. Tahil ve bakliyat tanesinin anatomisi, fiziksel ve kimyasal
yapilari. Hububat ve bakliyatlarin temizlenmesi ve depolanmasi, bugday o6giitme teknolojisi, diger
tahillarin 6giitiilmesi ve islenmesi, bulgur teknolojisi, un tiretimi, tarhana tretimi, ekmek cesitleri,
ekmeklik bugdayin 6zellikleri, ekmek tiretimi, irmik ve makarna teknolojisi, biskiivi ve kraker tiretimi,
gofret liretimi, kek liretimi, ¢esitli kahvaltilik gevreklerin iiretimi, baklagillerin 6zellikleri, diger hububat
riinlerinin tiretim teknolojisi, ambalajlanmalari ve depolanmalar1, hububat ve baklagillerle ilgili ¢esitli
standartlar.

NTGT165 Gida Mikrobiyolojisi (2-1)3

Gida mikrobiyolojisine girig ve gidalarda 6nemli mikroorganizmalar, gidalarda bulasma kaynaklar ile
mikrobiyal gelismeyi etkileyen i¢ ve dis faktorler, Mikroorganizmalarin metabolizmasi ve gidalarda
mikrobiyal bozulmalar, Gida kaynakli hastaliklarin olusmasinda etkili faktorler ve gida kaynakli
mikrobiyal hastaliklar, Mikroorganizmalarda c¢ogalmanin matematiksel ifadesi. Gida koruma
yontemleri: Isil iglemlerle, diisiik sicakliklarda, antimikrobiyal maddelerle gidalarin korunmasi. Gida
koruma yontemleri: Diisiik su aktivitesiyle, Modifiye atmosfer yontemleriyle gidalarin korunmas,
radyasyonla gidalarin korunmasi. Gida koruma yontemleri: Gidalarin korunmasinda mikroorganizma ve
triinleri, Yeni gida koruma yontemleri, birden fazla koruma ydntemiyle. Gidalarda indikator
mikroorganizmalar, Fermente gidalarin mikrobiyolojisi ve biyoteknolojik yollarla elde edilen {iriinler,
Gida giivenligi ve kalite yonetim sistemi, Mikrobiyolojik gida analizlerinde geleneksel yontemler,
Mikrobiyolojik gida analizlerinde hizli tan1 ydntemleri, Gida mikrobiyolojisi alaninda yapilan
caligmalar.

NTGT 167 Meyve ve Sebze Teknolojisi (3-0)3

Meyve-sebzelerin bilesimi, Uriinlerin bozulma nedenleri, Enzimatik ve enzimatik olmayan kararma
tepkimeleri, Meyve ve sebzeleri iiretime hazirlama, Yikama, ayiklama ve siniflandirma, Sogukta
depolama, Dondurarak ve 1sil islem uygulayarak muhafaza, Dondurulmus meyve-sebze {iretimi,
Konserve iiretimi, Salca iiretimi, Domates ve biber salcalar1 ve 6zellikleri, Meyve suyu tiretimi, Meyve
nektari, Regel, jole ve Marmelat tiretimi, Tursu iiretimi, Sirke tiretimi.

NTGT169 Enstriimental Analiz (2-0)2

Enstriimantal gida analizlerine giris, enstriimantal analiz teknikleri ve temel ilkeler, Refraktometre,
Polarimetre, spektrofotometre gesitleri Atomik absorpsiyon spektroskopi, FT IR spektroskopisi, renk
tayin cihazlari, Raman spektrometresi, Atomik emisyon spektroskopisi, X- 1sinlar1 spektroskopisi,
Kromatografik teknikler, HPLC, GC, Kagit ve ince tabaka kromotografisi.

NTGT171 Hijyen ve Sanitasyon (3-0)3

Kisisel hijyen ve temizlik kurallari. Isletmelerde hijyen, hammadde kabul, iiretim ve depolamada
hijyenin énemi. Tuvaletler ve el yikama alanlar1 hijyeni. Periyodik saglik kontrolleri, Isletme giris ve
cikislari, Temizlik malzemeleri, Gida isletmelerinde temizlik ve dezenfeksiyon, Dezenfeksiyon
yontemleri, dezenfektanlar. Alet- ekipman temizligi ve sanitasyonu, sanitasyon kontrolii. Personel
hijyeni ve egitimi, Hijyen ve sanitasyonla ilgili yasal diizenlemeler. Gidalara mikroorganizma bulasma
kaynaklar1, gida zehirlenme sebepleri.
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NTGT202 Gida Analizleri (3-1)4

Gida kalitesi ve gida kalite kontroliiniin tanimi, kapsami ve siniflandirilmasi, Gida maddelerinin temel
kimyasal, fiziksel ve duyusal &zellikleri, Ornek alma, drneklerin analize hazirlanmasi ve sonuglarin
degerlendirilmesi, Genel gida analiz yontemleri ve kalite kontrolleri, Gidalarda duyusal analizler,
Gidalarda goriiniis 6zellikleri, Fiziksel sekil 6zellikleri, Gidalarda renk &zellikleri, Gidalarda objektif
renk 6l¢lim sistemleri, Gidalarda kinestetik duyusal ozelliklerin simiflandirilmasi, Viskozite ve
konsistens kavramlari, Viskozite ve konsistensin 6lgiimii, Gidalarda tat ve kokunun objektif olarak
6lciimii, Gidalarda nem tayini, Briks 6l¢timi, Kiil tayini, Ham protein tayini, Toplam asitlik tayini, Yag
tayini, Seker tayini.

NTGT204 Et ve Uriinleri Teknolojisi (3-0)3

Etin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve histolojik ozellikleri. Kesim sonrasi donemde olusan
biyokimyasal reaksiyonlar.Etin muhafaza yontemleri. Et driinleri tretiminde kullanilan temel
materyaller ve katki maddeleri. Et ve triinleri teknolojisinde diisiik ve yiiksek sicaklik uygulanmasinin
temel prensipleri. Et teknolojisinde Tumling ve Massaging teknolojisi. Taze ve islenmis et {iriinlerinde
renk olusumlari.Et {iriinleri {iretiminde kullamilan temel makineler. Taze ve islenmis et iiriinlerinin
ambalajlanmalarimin temel esaslar1. Islenmis et iiriinlerinde Kalite kriterleri. Islenmis et iiriinlerinde
genelde goriilebilen temel hata ve kusurlar

NTGT206 Bitkisel Yag Teknolojisi (3-0)3

Kati1 ve s1vi yaglarin bilesimleri ve genel yapilari, yag hammaddeleri, yagli tohum ve meyvelerin tiirleri
ve Ozellikleri, yagl tohumlarin ve meyvelerin hasat edilmesi, depolanmasi, Uygulanan 6n islemler, yagh
tohumlardan ve meyvelerden ham yag iiretimi, mekanik ve ¢ézgen ekstraksiyonlari, siiperkritik sivi
ekstraksiyonu, kimyasal ve fiziksel rafinasyonun iglem basamaklari, yag modifikasyon yontemleri,
fraksiyonlama, interesterifikasyon, hidrojeneasyon, vinterizasyon, margarin iiretimi, zeytinyagi tiretimi,
yaglarin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri, yaglara uygulana temel analiz yontemleri.

NTGT208 Siit Teknolojisi (3-0)3

Tiirkiye’de ve diinyada siit ve siit {irlinleri iretimi ve ticareti; siitiin tanim, bilesimi (lipidleri, proteinleri,
karbonhidratlar1, mineral maddeleri, enzimleri, vs.) ve siit bilesimini ve miktarin etkileyen faktorler; siit
bilesenlerinin fizikokimyasi ve teknolojik agidan Onemi, siitiin pihtilasma mekanizmalar; siit
mikrobiyolojisi, siit igletmelerinde sanitasyon ve siit iiriinlerinde kullanilan starter kiiltiirler; ¢ig siitiin
toplanmasi. Cig siite uygulanan 6n islemler (siitiin temizlenmesi, siit yaginin ayrilmasi, homojenizasyon,
baktofiigasyon, deaerasyon), siite uygulanan 1s1l islemler; pastorizasyon, sterilizasyon ve termizasyon,
icme siitli teknolojisi, koyulastirilmig siit tiretimi, siittozu tiretimi, yogurt, peynir, tereyagi ve dondurma
iretim teknikleri, beyaz peynir, kasar peyniri ve eritme peyniri tiretimi, siit Ve siit iiriinlerine ait fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik temel analizler ve hesaplama yontemleri.

NTED201 isyeri Egitimi-I (4-2)5

Universite-sanayi isbirligi cercevesinde oOgrencilerin danisman ogretim elemanlar1 gdzetim ve
denetiminde alaninda uzman yonetici ve c¢alisanlardan alinacak tamamlayici teorik ve pratik egitim;
alanlariyla ilgili firmalarda, kurumlarda ve yiliksekokulumuz atdlyelerinde pratik egitim, sosyal gelisim,
takim g¢aligmasi, is ve isyeri motivasyonu, ilgili alandaki yeni gelismeler, is hayatina gegise hazirlik.

NTED202 isyeri Egitimi-11 (4-2)5

Universite-sanayi isbirligi ¢ergevesinde o6grencilerin damgman &gretim elemanlart gozetim ve
denetiminde alaninda uzman yonetici ve ¢alisanlardan alinacak tamamlayici teorik ve pratik egitim;
alanlariyla ilgili firmalarda, kurumlarda ve Yiiksekokulumuz atdlyelerinde pratik egitim, sosyal gelisim,
takim g¢alismasi, is ve isyeri motivasyonu, ilgili alandaki yeni gelismeler, is hayatina gegise hazirlik.
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NTGTO001 Girisimcilik (3-0)3
Girisimcilik kavrami. Girisimcilik dzelliklerinin smanmasi. Is fikri ve yaraticilik egzersizleri. Tecriibe
paylasimi. Isletme kavrami. Isletme fonksiyonlari: Kurulus sekilleri. Isletme fonksiyonlar: tiirleri.
Isletme fonksiyonlari: mali ve hukuki sorumluluklar. is plan1 kavrami ve 6geleri: pazarlama plani. Is
plan1 kavrami ve ogeleri: iiretim, yonetim, finansal planlar. is modeli ve is planma yénelik atélye
calismalari. Is plan1 sunumlari.

NTGTO002 Pazarlama (3-0)3

Isletme ve isletme yonetimi, Isletme kurulus calismalar1 ve yénetim, Pazarlamanin tanimi ve kapsamu,
Arz ve talep dengesi, Markalagma ve dnemi, Gida firlinlerinin pazarlanmasi, Ulusal ve uluslararasi
standardizasyon, Pazarlama kuruluslar1 ve kanallari, Pazarlamada uygun teknoloji kullanima.

NTGT003 Ozel Gidalar (3-0)3

Seker pancari ve seker kamisindan seker iiretimi, Toz seker (sofra sekeri) ve kesme seker iiretimi, nigasta
bazli gsekerler, ¢ay iiretimi, kahve iiretimi, kakao yag1 ve kakao tiretimi, gikolata iiretimi, lokum {iretimi,
tahin ve tahin helvasi iretimi, bal {iretimi, sekerleme teknolojisi, sekerleme tiretiminde kullanilan
bilesenler ve dzellikleri, sekerleme pisirme yontemleri, yumusak ve sert sekerlemeler, taneli ve tanesiz
sekerlemeler, ketcap ve mayonez iiretimi, ¢esitli hazir soslarin tiretimi.

NTGTO004 Hazir Yemek Teknolojisi (3-0)3

Hazir yemek endiistrisinin tarihgesi, toplu beslenme sistemi ve yonetimi, hazir yemek tesis ve
organizasyonu, endiistriyel mutfak donanimi, beslenme sistemlerinde hijyen ve sanitasyon, maliyet ve
biitceleme, beslenme ilkeleri ve yiyecekler, menii planlama, yemek hazirlama yontemleri, konserve
yapma, ambalajlama ve depolama, mevzuat ve diger yasal zorunluluklar.

NTGTO005 Beslenme ilkeleri (3-0)3

Beslenmenin tanimi ve 6nemi, gidalarin bilesenleri ve besinlerin gorevleri, beslenme agisindan enerji,
enerji kaynaklart ve hesaplanmalari, karbonhidratlar, proteinler, yaglar, vitaminler, su, mineral
maddeler, beslenme, beslenme sekilleri ve aliskanliklari, gida formlari, saglikli beslenme.

NTGTO006 Kurutulmus Gida Teknolojisi (3-0)3
Genel gida muhafaza yontemleri, Kurutma yontemleri, kurutmanm Onemi, su aktivitesi ve
mikroorganizmalarla iligkileri, kurutma hatalari, ¢esitli gida {iriinlerinde kurutma tekniklerinin
incelenmesi, kurutmanin besin degerine ve iirtin kalitesine etkileri, kurutma sonras1 yapilacak islemler,
kuru iirtin muhafazasi, kuru tirtin ambalaj iliskileri.

NTGT007 Kuruyemis Uretim Teknolojisi (3-0)3
Kuruyemislerin tarihgesi, kuruyemislerin besin igerikleri, kuruyemislerin insan saghigina katkilar,
kuruyemis tiretiminde ku llanilan makineler, isleme teknolojileri ve kuruyemislerde bozulma olaylari.

NTGTO008 Mesleki ingilizce (3-0)3

Laboratuvar geregleri ve cam malzemeleri. Laboratuvar aletleri. Laboratuvar giivenligi. Kimyasal
tehlikeler ve sembolleri. Gida analizleri. Deneysel rapor yazma. Gida isimleri. Gida isleme ve iiretim
akim-gemalar1. Etiket bilgileri. Duyular ve duyusal terimler.

NTGTO009 Gidalarin Ambalajlanmasi (3-0)3

Gidalarin depolanmasi, depolamada etkili olan faktorler, depolar ve depolama yontemleri, raf dmriiniin
belirlenmesi, depolama hesaplari, gida muhafazasim etkileyen faktorler. Gida kalitesi ve dayaniklilig
iizerine yogunlasarak gida endistrisi i¢in ambalajlamanin fiziksel prensipleri. Gida sanayinde
kullanilmakta olan degisik ambalaj materyallerinin 6zellikleri.
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NTGTO010 Gida Endiistrisi Makinalari (3-0)3

Hammadde hazirlik makineleri, Tartma ve Olgme aletleri, Tasima ve iletim diizenleri, Ayirma
makineleri, Temizlik ekipmanlari, Elekler, Karistirma makineleri, Boyut kiiciiltme makineleri,
Degirmenler, Filtrasyon sistemleri, Isil islem makine ve ekipmanlart, Kurutucular, Evaporatorler,
Ambalaj ve ambalajlama sistemleri, Aseptik ambalajlama.

NTGTO011 Fermantasyon Teknolojisi (3-0)3

Fermentasyonun tanimi, fermentasyon mikroorganizmalari, fermentasyon kinetigi, alkol fermentasyonu
ve diger fermentasyonlar, distile alkollii igkiler {iretimi ve kalite parametreleri, sarap iiretimi ve kalite
parametreleri, bira {iretimi ve kalite parametreleri, sirke liretimi ve kalite parametreleri, laktik asit
fermentasyonlar1 ve teknolojileri, tursu ve boza iiretimi ve kalite parametreleri, hamur ve ekmek {iretimi,
fermente et ve st tiriinleri, fermente {iriinlerde kalite analizleri.

NTGTO012 Gida Katki Maddeleri (3-0)3

Katki maddelerinin tanimi ve kullanim amaglari. Katki maddeleri ile ilgili yasal diizenlemeler. Katki
maddelerinin smiflandirilmasi. Katki maddelerinin besinin duyusal 6zellikleri iizerine etkisi ve saglik
acisindan  degerlendirilmesi. ~Antioksidanlar: siniflandirilmasi, kimyasal yapisi, o6zellikleri,
fonksiyonlari. Asitligi diizenleyiciler: siniflandirilmasi, kimyasal yapisi, Ozellikleri, fonksiyonlari.
Emiilgatorler:  siniflandirilmasi, kimyasal yapisi, oOzellikleri, fonksiyonlari.  Stabilizatorler:
siiflandirilmasi, kimyasal yapisi, 6zellikleri, fonksiyonlari. Koruyucular: simiflandirilmasi, kimyasal
yapisi, Ozellikleri, fonksiyonlari. Lezzet maddeleri ve tatlandiricilar: siniflandirilmasi, kimyasal yapisi,
ozellikleri, fonksiyonlari. Gamlar, Dogal ve yapay renklendiriciler, tatlandiricilar, selat ajanlari, hacim
arttiricilar.

NTGTO013 i¢cecek Teknolojisi (3-0)3

Su iiretimi, Maden suyu, Soda ve Mineralli su iiretimi, Gazli ve gazsiz igeceklerin iiretimi, Enerji
iceceklerinin iiretimi, Bira iiretimi, Sarap iiretimi, Gazoz i¢ecek iiretimi, Meyve suyu ve nektar
tiretimi, Fermente icecekler liretimi.

NTGTO014 Su Analizleri (3-0)3

Su ve ozellikleri, Gidalarda su tayin yontemleri, Sularda kimyasal analizler i¢in numune alma, Sularda
mikrobiyolojik analizler i¢in numune alma, Sularda renk analizi, Sularda ph analizi, Sularda iletkenlik
analizi, Sularda bulaniklik analizi, Sularda sertlik tayini, Sularda klor tayini, Sularda amonyum tayini,
Sularda nitrat tayini, Sularda nitrit tayini.

NTGTO15 Bal ve Sekerli Uriinlerin Analizleri (3-0)3

Bal ve ozellikleri, Bal c¢esitleri, Bal iiretimi, Balda nem tayini, Balda renk tayini, Balda HMF tayini,
Balda diyastaz aktivitesi tayini, Balda toplam asitlik tayini, Balda invert seker tayini, Balda sakkaroz
tayini, Sekerli tirlinlerin duyusal analizi, Sekerli tirlinlerde pektin tayini, Sekerli iiriinlerde meyve oram
tayini, Sekerli tirlinlerde rutin analizler.

NTGTO16 istatistik (3-0)3

Temel istatistik kavramlari, dagilimlar ve dl¢timleri, Serideki tiim degerlere bagli olan ortalamalar,
Serideki tiim degerlere bagli olmayan ortalamalar, Istatistik serileri, Seri tiirleri, Serilerin grafikle
gosterimi, Merkezi egilim dlgiileri, Olasilik, Siirekli rassal degiskenler, Normal dagilim, Ornekleme,
Onem kontrolii testi, Hipotez testi, ki-Kare testi, Regresyon, Korelasyon, Zaman serileri. Gidalarin
analizinden elde edilen verilerin istatistiksel degerlendirilmesi, istatistiksel metotlarla anlamlandirilmas:.

NTGTO017 Organik Gidalar (3-0)3
Organik tarim kavrami, Organik tarimin diinyada ve tilkemizdeki durumu, Organik bitkisel ve hayvansal
iiretimin temel esaslari, Gida giivenligi ve 6nemi, Organik gida iiretimi, Saglik ve cevre arasi iliski,
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Organik bitkisel gidalar, Organik hayvansal gidalar, Organik gidalarin kalite kontrolii, Organik gida
iiretimini denetlenmesi ve yasal diizenlemeler, Organik gidalarin depolanmasi ve tasinmasi, Organik
gida ticareti ve uluslararas1 yasalar, Tiirkiye’de organik tarim, Diinyada organik tarim, Organik gida
iiretimini sorunlari, Organik gida iiretiminin gelecegi.

NTGTO018 Fonksiyonel Gidalar (3-0)3

Nutrasétik ve fonksiyonel gida tamimi,  Siniflandirilmasi,  Fenolik  maddeler,  Izoprenoidler,
Terpenoidler, Yag asitleri ve yapisal lipitler, Karbonhidratlar ve tiirevleri, Aminoasit iceren gida
tiriinleri, Antioksidanlar ve saglik iizerindeki etkileri, GDO‘lu gidalar, Probiyotikler, Probiyotik igeren
gida tirtinleri, Prebiyotikler ve prebiyotik iceren gida iiriinleri, Fonksiyonel gidalarin diinya gida
piyasalarindaki yeri ve ilgili yasal diizenlemeler.

NTGTO019 Gidalarin Mikrobiyolojik Kalite Kontrolii ve Analizleri (3-0)3

Mikrobiyolojik kalite kontroliiniin 6nemi ve amaci, Gida kaynakli hastaliklar, zehirlenmeler ve gidalarda
mikrobiyolojik bozulmalar ve kontrolleri, Mikrobiyolojik standartlar, Mikrobiyolojik analizler i¢in
ornekleme planinin belirlenmesi, Mikrobiyolojik analizler i¢in 6rnek alinmasi ve drneklerin analize
hazirlanmasi, Mikrobiyolojik kalite kontrolde kullanilan test yontemleri, Cesitli gidalarin mikrobiyolojik
kontrolii (igme suyu, et, siit, meyve-Sebze, konserve, tahil, dondurulmus ve hazir gidalar), Gida
isletmelerinde hijyen ve sanitasyon.

NTGTO020 Gida Biyoteknolojisi (3-0)3

Biyoteknolojiye giris: Biyoteknolojinin tanimi, Modern biyoteknoloji, Biyoteknolojiye katkida bulunan
bilim ve teknoloji. Biyoteknolojik gida tiretim 6rnekleri: Gida endiistrisinde enzim uygulamalari, Ekmek
mayast liretimi, Fermente et iirlinleri, Fermente siit {irlinleri, Fermente bitkisel {iriinler, Fermente alkollii
icecekler. Genetik modifiye gidalar: Rekombinant DNA teknolojisi, Gida endiistrisinde rekombinant
DNA teknolojisi uygulamalari, Genetik modifiye gidalar ile ilgili tartismalar. Polimeraz zincir
reaksiyonu: PCR, PCR gesitleri, PCR kullanim1 Biyoteknolojik islemlerle elde edilen iiriinler:
Mikrobiyal biyokiitle iiretimi, enzim {iiretimi, organik asit iiretimi Biyoteknolojik islemlerle elde edilen
triinler: Antibiyotik {iretimi, vitamin {retimi, amino asit iiretimi Mikrobiyal biyoteknoloji:
Mikroorganizmalarin gida endiistrisinde kullanim alanlari. Biyoteknolojik yollarla aroma maddelerinin
tretimi Biyogiivenlik, Gida analizlerinde biyoteknoloji Biyoteknolojik yolla vitaminlerin iiretimi
Yenilebilir gida ambalajlart Genetigi degistirilmis organizmalar Gida Biyoteknolojisinde yeni
gelismeler.

NTGTO021 Genetigi Degistirilmis Organizma iceren Gidalar (3-0)3

Genetigi degistirilmis organizmalarin tarihgesi ve tanimi, Rekombinant DNA teknolojisi, temel genetik
kavramlar, GDO’larin gelistirilmesi ve elde edilme yollari, GDO’larin arastirma, ¢evre, endiistri ve
tarimsal tiretimde kullanilmalari, GDO igeren gida iirlinlerinin analizleri, GDO’larin potansiyel riskleri,
GDQO’larn iiretilmesi ve ticaretindeki ulusal ve uluslar arasi diizenlemeler, GDO’lar ve gida giivenligi,
GDO’lar ve biyogiivenlik, Ahlaki ve sosyal sorunlar.

NTGT022 Gidalarda Raf Omrii (3-0)3

Gidalarda stabilite kavrami, Raf émrii tanimlamalari, Gida stabilitesinin gida bilesenleri ve gida tipine
uygun olarak irdelenmesi, Gidalarda temel muhafaza yontemleri, Gidalarda mikrobiyolojik, fiziksel,
kimyasal ve duyusal bozulma normlari ve mekanizmalari, Gida bilesenlerinin degradasyonunu
etkileyen mikrobiyolojik ve kimyasal faktorler ve interaksiyon mekanizmalari, Gidalarda raf omrii
kararliliginin saglanmasi, Yeni lriin gelistirmede stabilite stratejileri ve gidalarda raf émrii belirleme.

NTGT023 Gidalarda ARGE-URGE (3-0)3

Aragtirmanin tanimi, kapsami ve Onemi, Literatiir tarama teknikleri, Diinyada ve iilkemizde Ar-Ge
istatistikleri ve genel degerlendirme, Fikir tretim teknikleri, Mevcut problemlerin ¢6ziilmesi {izerine
yaklagimlar, Ar-Ge kavrami ve dnemi, Ar-Ge basamaklari, Prototip kavrami, Ur-Ge kavrami ve 6nemi,
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Ur-Ge basamaklari, Fikri ve sinai haklarin korunmasi (patent ve faydali model vb.), Ulkemizde ve
diinyada Ar-Ge bolgeleri (Teknoparklar, Teknoloji Transfer Ofisleri vb).

NTGTO024 Endiistriyel Tesvikler ve Proje Yazim Teknikleri (3-0)3

Arastirma faaliyetleri, Arastirma ¢aligmalarini etkileyen unsurlar, Proje kavrami, Proje i¢erikleri (Amag,
literatiir tarama, 6zgiinliik, materyal ve metot, is plani, yaygin etki, risk plani, biitcelendirme vb. ), Proje
yonetimi ve unsurlar1, Proje ¢esitleri, Proje finansman kaynaklar1 (TUBITAK, KOSGEB, Kalkinma
Ajanslari, Sanayi bakanligi, Avrupa Birligi vb), Proje raporu yazim teknikleri ( mali ve teknik
raporlamalar).

NTGTO025 Zeytinyagi ve Sofrahik Zeytin Teknolojisi (3-0)3

Zeytinciligin tarihgesi, Diinya’da ve Tirkiye’de zeytincilik ve zeytinyagi, Diinya’da ve Tiirkiye’de
sofralik ve yaglik zeytin cesitleri, insan sagligina olan etkileri, sofralik zeytin kalitesini etkileyen
etmenler, sofralik yesil ve siyah zeytin {iretimi ve cesitleri, zeytin ezmesi iretimi, sofralik zeytin
analizleri, zeytinyag1 lretimi islem basamaklari, zeytinyagi cesitleri ve simiflandirilmasi, zeytinyagi
rafinasyonun, zeytinyagr depolanmasi ve ambalajlama teknikleri, zeytinyaginda temel analizler,
zeytinyaginda duyusal analizler, kusurlar, gida giivenligi ve HACCP, ilgili standart ve yonetmelikler.

NTGT026 Seker ve Sekerli Uriinler Teknolojisi (3-0)3

Diinya’da ve Tiirkiye’de seker pancari ve seker kamisi iiretimi, seker pancar1 kimyasal bilesimi,
sekerleme tiretim teknolojisi, sekerleme tiriinlerinde kullanilan hammaddeler ve 6zellikleri, sekerleme
pisirme yontemleri, lokum ve cezerye iiretimi, akide sekeri, krem dolgu tipi ve fondan sekerleme iiretimi,
marsmelov, tofi, nugat, karamel ve j6le tipi sekerlemeler, melez sekerlemelerin tiretim teknolojisi, elma
sekeri ve krokan sekerleme iiretimi, {iziim pekmezi ve diger pekmez tiirlerinin {iretimi, Pismaniye ve
kestane sekeri liretim teknolojisi, hogmerim ve boza tiretim teknolojisi, tahin ve tahin helvasi tiretim
teknolojisi.

NTGT027 Gida Atiklarimin Degerlendirilmesi (3-0)3

Atik kavrami, Diinyada ve {iilkemizde atik yonetimi, Gida atik istatistikleri, Gida atik Onleme
uygulamalari, Gida sektorlerine gére meydana gelen atiklar, Gida atiklarinda biyo-rafinasyon teknikleri,
Gida atiklardan degerli bilesenlerin elde edilmesi, Gida atiklarinin gida sanayinde kullanim, Literatiirde
atik degerlendirme iizerine yapilan ¢aligmalarin incelenmesi.

NTGTO028 Baharat Teknolojisi (3-0)3

Baharatlarin tarihgesi, Baharatlarin fonksiyonel 6zellikleri ve siniflandirilmasi, Saglik ve baharat iliskisi,
Baharatlarin kalite kriterleri, Baharatlarin bilesimi, Ugucu yaglar, Olerezinler ve elde edilme yontemleri,
Baharatlarin iretimi ve depolanmasi, Baharatlarin sterilizasyonu, fumigasyonu ve i1silanmasi,
Baharatlarin depolanmasinda karsilagilan sorunlar, baharatlarin raf 6miirleri, , baharat tuzlari ve baharath
cesni iirinleri, kekik, kirmizibiber, karabiber, hardal, Karanfil, defne, tar¢in, kakule, nane, kimyon,
safran, zencefil, dereotu, feslegen, biberiye, sumak, rezene, vanilya, hashas, sarimsak, zerdegal.

NTGTO029 Arastirma Yontem ve Teknikleri (3-0)3

Bilimsel Arastirma Siireci Ve Hipotez Gelistirme, Aragtirma Tasarimlari: Kesfedici, Tanimlayici Ve
Nedensel Arastirmalar, Veri Tiirleri Ve Kaynak Taramasi, Kalitatif (Nitel) Arastirma, Kantitatif (Nicel)
Arastirma, Ornekleme Siireci Ve Yontemleri, Olcekleme Ve Olgek Tiirleri, Anket Formu Tasarimi,
Bilimsel Arastirmalarda Hata Ve Giivenirlik, Bilimsel Arastirmalarda Gegerlilik, Veri Hazirlama Ve
Veri Analizi, Bilimsel Arastirma Raporunun Hazirlanmasi, Bilimsel Aragtirma Etigi.

NTGTO30 fletisim (3-0)3

[letisimin tanimu, Iletisimin Ozellikleri, Iletisim Siireci, Tletisim Unsurlar
Iletisim Tiirleri, Sozlii letisim, Sozsiiz Iletisim, Yazili {letisim, Iletisimin Siiflandirilmasi, Iletisim
Engelleri, Iletisim Engellerini Asma Yollari, Empatik Iletisim, Orgiitsel Iletisim, Yazisma Tiirleri,
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Resmi Yazilar, Is Yazilar1, Form Yazilari, Ozel Yazilar, Grafik Iletisim, Semalar

NTGTO031 ilk Yardim (3-0)3

Ik yardimim temel uygulamalari, Birinci ve ikinci degerlendirme, Yetiskinlerde temel yasam destegi,
Cocuklarda ve bebeklerde temel yasam destegi, Solunum yolu tikanikliginda ilk yardim, Dis ve ig
kanamalar, Yara ve yara gesitleri, Bolgesel yaralanmalarda, bas ve omurga kiriklarinda ilk yardim, Ust
ekstremite kirik, ¢ikik ve burkulmalarinda ilk yardim, Kalgca ve alt ekstremite kirik, c¢ikik ve
burkulmalarinda ilk yardim, Acil bakim gerektiren hastaliklarda ilk yardim, Zehirlenmeler, sicak
carpmasi, yanik ve donmalar, yabanci cisim kagmalarinda ilk yardim, Acil tasima teknikleri, Kisa
mesafede hizli tasima teknikleri, Sedye olusturarak hasta veya yaralilar1 tagima.

NTGTO032 Cevre Koruma (3-0)3
Ekoloji, Ekosistem, atiklar, geri doniigiim, hava kirliligi, su kirliligi, toprak kirliligi, giiriiltii kirliligi,
enerji cevre iliskisi, atik azaltilmasi ve depolanmasi, ¢evre mevzuatlar bilgisi, risk analizi.

NTGTO033 Gidalarda Cografi Isaretleme ve izlenebilirlik (3-0)3

Cografi isaret kavrami ve 6nemi, Cografi isaretin tiirleri; mense ad1 ve mahreg isaretleme, cografi isaret
tescili ve 6nemi, cografi isaretlere iligkin ulusal mevzuatlar ve sinai miilkiyet haklari, cografi isaretlerde
uluslararast anlagmalar ve diizenlemeler, cografi isaretli iiriinlerde izlenebilirlik ve takip sistemleri,
Tiirkiye'de tescil siiresi ve denetim sistemi, Tiirkiye'de cografi isaretlenen geleneksel iiriinler, diinyada
cografi isaretlenen geleneksel iiriinler, cografi isaretlemede yasanan sorunlar.

NTGTO034 inovatif Yag Rafinasyon Teknikleri (3-0)3

Yagin tanimi, yagin bilesimi, gida sanayinde yag teknolojisinin yeri, yag rafinasyonunun amaci, yag
rafinasyonunda yenilik¢i yaklagimlar (yapiskan maddelerin giderilmesi, nétralizasyon, agartma,
vinterizasyon, deodorizasyon), minimal rafinasyon yaklasimi, yag rafinasyonunun yagin fonksiyonel
bilesenler lizerine etkileri, yag rafinasyonu sirasinda olusan zararli bilesenler, zararli bilesenlerin
Onlenmesi ve azaltilmasi i¢in uygulanan teknikler.

NTGTO035 Gidalarda Nanoteknoloji Uygulamalar (3-0)3

Nanoteknolojiye giris, nanoteknolojinin insan sagligi ve ¢evre tizerindeki etkileri, nanokompozitler ve
nanoyapilar, nanokompozitlerin gida ambalajlamadaki uygulamalari, nanoemiilsiyonlar ve
uygulamalar1, gidalarda nano teknikler: membrane emiilsifikasyonu, atomizasyon, nanofiltrasyon,
nanoenkapsiilasyon, yenilebilir nanokaplamalar, antimikrobiyal nanomateryaller ve uygulamalari,
gidalardaki nanosensorler, biyopolimerik nanopartikiiller ve uygulamalari, biyonanoteknoloji ve
gidalardaki uygulamalar.
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